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USER MANUAL: AUTOMATIC FLYWHEEL SLICER

MODELS:
Volano B116SA, Volano B116A

MAIN

COMPONENTS

1. Control display

2. Slice deflector

3. Topclamp

4. Meattable

5. Carriage

6. Flywheel operating handle
7. Flywheel

8. Casing

9. Blade protection

10. Vertical sliding top clamp
11. Blade guard

12. Foot

13. Blade

14. Sharpener

15. Table attach/release knob

16. Emergency stop push-
button

17. Presserrack grip

Fig. 2



DESCRIPTION

Flywheel slicer = machine,
equipped with a circular blade,
suitable for cutting only the
food products of the types and
within the dimensional limits
indicated in this manual. The
main parts of the machine are
shown in the general compo-
nent diagram reported in pic-
ture 2. Electrical diagrams are
reported in picture 1.

DECLARATION
OF CONFORMITY

The machines described in this
manual comply with Direc-
tives 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2003/108/
CE, 2011/65/CE, Regulation
(EC) 1935/2004 and related
harmonized standards as EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.
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SAFETY

The machines described in this
manual comply with the latest
European hygiene and safety
standards.

Pay attention to the following
basic safety precautions:

- read all the instructions be-
fore using the machine;

- this product is not intended
to be used by children;

- operate the machine only if
properly trained and in perfect
psycho-physical conditions;

- do not use the machine in any
way other than what indicated
in this manual;

- use the machines only in full
structural, mechanical and sys-
tem efficiency;

- install the machine in con-
formity to the instructions

indicated in the “Installation”
section;

- install the machine in a loca-
tion out of the reach of person-
nel unauthorized to operate it
and especially out of the reach
of minors;

- stay highly concentrated when
using the machine and avoid any
distraction during use;

- do not allow the machine to
be used by others who have
not read and fully understood
the content of this manual;

- do not wear baggy clothing or
clothing with open sleeves;
-do not allow anyone else,
other than the operator, to ap-
proach during product cutting
operations;

-do not remove, cover or
modify the tags located on the
machine body and, in case of
damage of these, replace them
promptly;

-do not remove, modify or
bypass any mechanical protec-
tive devices;

- slice only the permitted prod-
ucts, do not attempt cuts on
prohibited type products;

- always keep clean and dry the
sliced product resting surface,
the work area all around the
machine and the operator floor
area;

- do not use the machine as
a resting surface and do not
place any objects on it other
than food used for cutting op-
erations;

- do not use the slicer when,
due to normal wear, the dis-
tance between the edge of
the blade and the blade guard
ring exceeds 6 mm. In this case,
contact the manufacturer or
one of the Authorized Service
Centers to change the blade;

- do not use the machine with
temporary or non-insulated
cables, power strips or exten-
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sion cords;

- periodically check the condi-
tion of the power supply cord
on the machine body. When
necessary, have qualified per-
sonnel replacing it;

- immediately stop the ma-
chine in the event of a defect,
abnormal operation, suspicion
of breakdown, incorrect move-
ment, unusual noises;

- before cleaning or carrying
out maintenance, disconnect
the machine from the electri-
cal supply;

- immediately stop the ma-
chine in the event of a defect,
abnormal operation, suspicion
of breakdown, incorrect move-
ment, unusual noises;

- use protective gloves for
cleaning and maintenance op-
erations;

- place and remove the goods
to be sliced on the sliding plate
only with the carriage com-
pletely pulled back and put the
blade protection in safety posi-
tion;

- for movement of the meat
table during cutting operations
use only the flywheel,

- never put your hands on the
food product while slicing. Al-
ways keep your hands far from
the blade;

-use of cutting accessories
which were not provided by
the manufacturer with the ma-
chine is prohibited.

The manufacturer declines any
responsibility coming from in-
appropriate use, modifications
and/or repairs carried out by
the user or unauthorized per-
sonnel, use of replacement
parts, which are not original
or not specific for the machine
model.

Operating conditions:
- Temperature from -5°C to



+40°C
- Max. humidity 95%

DO NOT SLICE:

- frozen food products;

- food products with bones;

- vegetables in general

- any other product not intend-
ed for food use.

Residual risks

The safety ring around the
blade protects the operator
from incidental contact with
the blade although, in order
to allow the sharpening oper-
ations, the protection in the
sharpening area may not en-
tirely eliminate the risk of cut-
ting.

WARNING! during the

blade cleaning and sharp-
ening operations, pay extra at-
tention to keep your hands as
far as possible from the unpro-
tected area. Use of protective
gloves is recommended.

INSTALLATION
OF THE MACHINE

If you do not use the stand (op-
tional), install the machine on
a flat, smooth and dry surface
suitable for supporting the
weight of the machine itself
plus the goods to be sliced. The
recommended height of the
worktop is approximately 80
cm. Lift the machine careful-
ly and insert all the feet in the
specific lodgings in the base.
For some models, the front
support feet can be unscrewed
and placed in the desired posi-
tion depending on the depth of
the worktop.

To prevent damage, some mod-
els are packaged separately
from the disassembled fly-
wheel during transport. If the

received machine flywheel is
not assembled, follow these in-
structions:
- insert the flywheel on the
shaft, checking correct cor-
respondence with the fly-
wheel-shaft sleeve holes (Fig.
3-A);
- insert the taper pin in the
sleeve with the tapered end
(smaller diameter) turned to-
ward the sleeve itself (Fig. 3-B);
WARNING! If the pin is
correctly positioned, it
will insert almost entirely with-
out being forced.
- hammer down the pin to in-
sert it fully.

The machine must be installed
in the immediate vicinity of an
EEC standard outlet connect-
ed to an electrical supply sys-
temwhich s in conformity with
the prevailing regulations for:

- magneto-thermic protection;
- automatic differential switch;
- earthing system.

Before carrying out electrical
hook up verify that the charac-
teristics of the electrical power
supply is in accordance with
those indicated on the machine
information plate.

- Connect the machine to the
power outlet

- Make sure that the sharpen-
ing device protection cover is
positioned correctly (closed).

- Make sure that the emergen-
cy stop button is not pressed.

- Connect the electrical ma-
chine equipment to the mains,
pressing button A on/off (LED
on).

OPERATION

- Make sure that the sharpen-
ing device protection cover is
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positioned correctly (closed).

- Make sure that the emergen-
cy stop button is not pressed.
Press the red button all the way
down (Fig. 4-A) to activate the
stop function for all machine
activations. Once activated,
the emergency stop button
stays in position (self-hold). To
restart machine operation, ro-
tate button in the clockwise di-
rection and set it to the raised
run consent position (Fig. 4-B).
- Press button (A) on/off (LED
on).

- Manually activate the fly-
wheel, move the carriage with
the meat table toward the op-
erator side (Fig. 5).

- Move the meat table (away
from the front blade guard
plate) just enough in order
to cut the desired amount of
product, press the button (E);

WARNING! To avoid
problems with cutting
(irregular thickness, incom-

plete slices, etc.), it is best not
to set out too much product
from the presser arm. If nec-
essary if cutting a considerable
quantity of product is neces-
sary, reposition the product
multiple times, re-locking the
presser arm.
- Set the product to be sliced
on the meat table, resting the
part to be cut against the front
blade guard plate and lock it
using the meat table arm.
WARNING! If the prod-
uct has already been
processed, correctly align the
“cutting plate” preceding the
front blade guard plate
- If necessary, move the prod-
uct to the front blade guard
plate using the button (E).
WARNING! Quickly
release the button (E)
to avoid pressing the product
against the front blade guard



plate. A safety device will stop
the motor, stopping carriage
feeding, but excessive prod-
uct pressing against the plate
could cause the first slice to be
coarse and irregular.

- Set the desired slice thick-
ness by means of the buttons
(F).

- Slice thickness can be in-
creased 5 hundredths of a
millimetre at a time up to 1
millimetre of thickness. After
one millimetre, the increase is
0.1 mm at atime up to 7 mm of
thickness.

- Activate the blade by press-
ing the button (B).

SEMI-AUTOMATIC
OPERATION FOR MODELS:
Semi-automatic Volano B116SA,
Automatic Volano B116A

WARNING! The AU-

TOMATIC VOLANO
B116A MODEL can be used
both in semi-automatic and in
automatic mode.

- Press and hold the blade start
button with the left hand and
activate the flywheel, having
it rotate in the clockwise di-
rection. When the blade guard
plate moves, release the but-
ton (B) and continue turning
the flywheel. The product will
feed forward and a slice of the
previously set thickness will be
obtained.

TEMPORARY STOP

- Rotate the flywheel until the
carriage is moved completely
toward the operator, then stop
rotation and stop the blade
by pressing the button (). The
front blade guard plate will
return to the original closed
position.

n WARNING! Stop fly-
wheel rotation and, after

approximately 20 seconds, the
front blade guard plate will au-
tomatically return to the origi-
nal position.

FINAL SHUT-DOWN

- After having followed the
instructions for a temporary
stop, complete shut-down by
pressing the button (A).

- Enable the slice counter func-
tion (G) (LED on). Set the num-
ber of slices to be cut.

WARNING!

Counter not enabled:

display 000, continuous cut-
ting.
Counter enabled: the number
of slices to be cut, from 001 to
999, can be set on the display.
WARNING! An acoustic signal
will warn the operator when
the set number of slices has
been reached.

AUTOMATIC OPERATION

- Completely rotate the car-
riage speed adjustment knob
(D) in the anticlockwise direc-
tion.

- If you wish to slice automat-
ically, switch on the slice coun-
ter device (G) (LED on) and set
the number of slices by means

of the buttons (H).
WARNING! If no num-
ber has been set and 000

appears on the display: cutting
is not permitted.

- Fold down the flywheel grip,
pulling it toward the operator,
and reposition it against the
flywheel itself.

- Start cutting operations by
starting up the carriage (C).
The product will feed forward
and a slice of the previously set
thickness will be obtained.

- To adjust speed, rotate the
knob (D) in the clockwise di-
rection.
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DURING CUTTING
- The counter can be enabled
or disabled (G).
- The value set on the slice
counter display (H) can be ed-
ited.
- TEMPORARY STOP
- Press the button (L) and wait
for the carriage to stop.
- Stop the blade (l); the front
blade guard plate will move
transversely, returning to the
original closed position.
WARNING! To prevent
the carriage from block-
ing during cutting, never stop
the blade before stopping the
carriage. Stop carriage move-
ment and the front blade guard
plate will move automatically
after 20 seconds, returning to
its original position.
- To re-start cutting, start the
blade by pressing the button
(B) and repeat the operations
listed in the paragraph on “AU-
TOMATIC OPERATION".
WARNING! After a
temporary stop with the
counter enabled, cutting will
re-start with the slice counter
display showing the residual
value.
WARNING! Cutting can
be started in manual
mode by rotating the flywheel
in the clockwise direction be-
fore the front blade guard
plate repositions.
FINAL SHUT-DOWN
- Perform operations as with a
temporary stop and then press
the button (A).
EMERGENCY STOP
- For immediate blade
stop, press the red mush-
room-shaped button (Fig. 4-A)
all the way down. In automat-
ic operating mode, also check
that the carriage has stopped.
A WARNING! The button
(Fig. 4-A) maintains its




position when activated.
RESET AFTER AN EMERGEN-
CYSTOP

- Rotate the button in the
clockwise direction and bring it
to the raised position (Fig. 4-B):
the blade cover gauge plate
will return to its original posi-
tion. Resume cutting activity in
the preferred mode.

ERROR MESSAGES ON THE
“SLICE THICKNESS” AND
“NUMBER OF CUTS” DIS-
PLAYS

Upon blade start-up:

1. 00 - Err: emergency stop
button activated - solution:
rotate the button in the clock-
wise direction;

2. 03 - Err: blade not present
or incorrectly positioned -
solution: check correct blade
position;

3. 05 - Err: set number of cuts
= 0 - solution: deactivate the
counter or set a value.

Upon carriage start-up in auto-
matic mode:
1. 06 - Err: meat table against
the front blade guard plate -
solution: move the meat table
away by pressing the button
(E);
2. 07 - Err: meat table not
present - solution: verify cor-
rect table positioning.
WARNING! If error sig-
nals persist even after
the appropriate checks have
been made, contact Van Berkel
International service assis-
tance (see the par. on “Assis-
tance”).

During blade sharpening:

1. 01 - SHR: if the mobile
blade guard opens or is not
present during sharpening de-
vice cover lifting;

2. 02 - SHR: when the sharp-

ening device is lifted;

3. 03 - SHR: when the sharp-
ening device is rotated toward
the blade in the working posi-
tion.

PROGRAMMING

SETTING PARAMETERS
Make sure that the slicer is in
“final shut-down” mode and
press the slice counter in-
crease/decrease buttons at the
same time to access parame-
ters as follows:
1. ACOUSTIC SIGNAL ENA-
BLE (000 01)
PARAMETER P.00
DEFAULT VALUE: Press the
+ and - buttons to edit the
value:
default value 00: acoustic sig-
nal only in the event of anom-
alies or at the end of work;
default value 01: acoustic sig-
nal also when each button is
pressed.
To go to the next parameter,
press the + and - buttons.
2. AUTOMATIC SHUT-DOWN
ENABLE (from 00 to 99)
PARAMETER P01
DEFAULT VALUE: press +
and - buttons of the default
value to set minutes:
default value 00: disables this
function;
default value from 01 to 99:
sets the minutes after which
the slicer will switch off auto-
matically.
3. AUTOMATIC BLADE ROTA-
TION STOP (from 00 to 99)
PARAMETER P.02
DEFAULT VALUE: press +
and - buttons of the default
value:
default value 00: disables this
function;
default value from 01 to 99:
sets the minutes after which
the slicer will switch off auto-
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matically.
4. PRODUCT DISTANCE
AWAY FROM BLADE (from 00
to 99)
After cutting slices, the car-
riage returns toward the op-
erator, rubbing the product
against the blade. When a dis-
tance is set, the carriage can
move away from the blade
before returning toward the
operator, avoiding product
rubbing.
PARAMETER P.O3
DEFAULT VALUE: allows the
user to set the distance be-
tween the meat table and the
blade during the table return
phase.
WARNING!! The de-
fault values corre-
sponding to relative parame-
ters must not be changed.
DEFAULT VALUE: 10 - PA-
RAMETER: PO4
DEFAULT VALUE: 20 - PA-
RAMETER: PO5
DEFAULT VALUE: 20 - PA-
RAMETER: PO6
DEFAULT VALUE: 10 - PA-
RAMETER: PO7
DEFAULT VALUE: 08 - PA-
RAMETER: PO9
DEFAULT VALUE: 15 - PA-
RAMETER: P10
5. AUTOMATIC  FRONT
BLADE GUARD PLATE CLOS-
ING DELAY TIME (from 00 to
25)
PARAMETER P.08
DEFAULT VALUE: allows the
user to set the maximum time
that the carriage is stopped
(no operations in progress)
before the front blade guard
plate automatically re-closes.
Default value 00: automatic
closing is disabled; therefore,
the plate only re-closes when
the blade is shut down.

Press the button (A) (LED



on) to go from programming
mode to operating mode.

All data previously displayed
will be confirmed when you
exit from programming mode.
For final meat slicer shut-
down, press the button (A)
(LED off) again.

CLEANING

Clean the machine at the end
of their use and always before
using, after a long period of
inactivity. Use cut and tear re-
sistant gloves and perform all
operations with great care.

Products for cleaning:

use only water and biode-
gradable mild detergent, us-
ing a soft, spongy cloth and a
semi-rigid nylon brush for the
sharp areas of the plate and the
product holder. Do not clean
the machine with jets of water
or steam or similar methods.

WARNING! Disconnect

the machine from sourc-
es of energy and move the slice
thickness adjuster to zero be-
fore performing cleaning oper-
ations.

WARNING! Ventilation

grille control. The grille
for forced ventilation of the
motors (Fig. 6) is found at the
bottom of the machine. Keep
the exhaust slots free, cleaning
them periodically with a bottle
brush.

DISMANTLING

- Check that the guard is cover-
ing the blade properly (9).

- Loosen the two grips and slide
off the rack (20).

- Loosen the meat table locking
lever in the anticlockwise direc-
tionto free it and remove it.

- Rotate the slice deflector, mov-
ing it away from the blade.

- Remove the pan.

- Lift the sharpening device
guard cover, then remove the
mobile guard on the back (Fig. 7).

CLEANING
- The blade: press a damp cloth
on the surface of the blade and
move it slowly from the center
toward the outside on the
blade cover side and the oppo-
site side. In the same way, dry it
using adry cloth;

WARNING! Never acti-

vate the flywheel while
cleaning the blade.
- the safety ring: use a soft
brush to clean the area be-
tween the blade and the safety
ring;

WARNING! Sharp blade,

cutting hazard! When
the blade is not covered by the
guard, be extremely careful to
keep your hands as far away
from the unprotected area as
possible.
- the machine body: use a
damp cloth or a sponge. Dry
carefully;
- grinding wheel: lift the sharp-
ener together with its support
column. Tighten the grip (Fig.
9, A) and remove the grinding
wheel. Remove dirt and grease
using a nylon brush.

MAINTENANCE

Blade Sharpening

The frequency and duration of
sharpening depends on the use
made of it.

WARNING: Sharp
blade, cutting hazard!
When the blade is not covered
by the guard, be extremely
careful to keep your hands as
far away from the unprotected
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area as possible. Use protec-
tive gloves.

Follow the instructions below
for sharpening the blade:

- Clean the blade, freeing it of
residual grease.

- Make sure that the machine
is off but that the power cable
plug is inserted into the corre-
sponding electrical outlet.

- Check that the guard is cov-
ering the blade properly.

- Move the meat table away
from the blade.

- Lift the sharpener cover (Fig.
10-A).

- Lift the sharpener: the outer
blade cover will automatically
move transversely (Fig. 10-B).
- Rotate the sharpener in the di-
rection of the blade (Fig. 10-C).

- Carefully lower the sharpen-
er. The blade will be automati-
cally centred between the two
grinding wheels thanks to the
action of the stop spring (Fig.
10-D).

- Press the button (A) on-off,
then start the blade by press-
ing the button (B).

- Press the sharpening button
(1) for approximately 10-15
seconds and, at the same time,
pull the lever 2 on the deburr-
ing wheel for a few seconds
(Fig. 10-E).

- Release the two wheels at the
same time. Sharpening and de-
burring occur simultaneously.
- Once sharpening has been
completed, stop the blade and
release the retaining spring on
the sharpener, then lift it and
rotate it to move it to its orig-
inal position. The outer blade
cover will move transversely,
moving to its original position.
- Lower the sharpener cover.

WARNING: risk of dam-
ages! Do not over-ex-



tend (no more than 2-3 sec-
onds) the deburring operation
to avoid damaging the blade.

Lubrication (Fig. 9)

Place a few drops of oil in the
corresponding lubricating point.
1. Carriage bar lubricating
point (Fig. 11-A). Briefly acti-
vate the flywheel to slide the
carriage a few times.

2. Presser lubricating point
(Fig. 11-B).

Only use oils without acids for
lubrication (Vaseline oil is rec-
ommended). Do not use vege-
table oils.

SERVICE

No user-serviceable parts are
inside. Refer servicing to qual-
ified personnel. All the repair
and replacement operations
(like blade replacement, repair
of structural parts, repair and/
or re-placement of sub-base-
plate components, or similar)
shall be executed exclusively
by personnel authorized by the
manufacturer.

In the event service is need-
ed, you may return your food
slicer to the manufacturer or
to one of the Authorized Ser-
vice Centers. For information
about service, centers please
contact us at:

service@berkelinternational.com.

WARNING: risk of in-

jury from sharp blade!
The blade replacement is
mandatory if distance be-
tween the edge of the blade
and the internal edge of the
guard exceeds 6 mm.

WARRANTY AND
RESPONSIBILITY

manufacturer supplies ma-
chines with a limited war-ranty
of 24 months from the pur-
chasing date. The warran-ty is
extended only to defects that
ariseunder intended use condi-
tions and proper use. The war-
ranty does not cover defects
resulting from faults caused by
transport, purchas-er’s incom-
petence or negligence, improp-
er installation, unauthorised
interventions, natural wear
and tear greater than 10% of
the nominal value. More-over,
the warranty does not cover
components intrinsically sub-
ject to wear, such as blades and
grinders, except in the event
of evident manufactur-ing de-
fects.

The manufacturer declines any
direct and indirect responsibil-
ity coming from:

- failure to observe the instruc-
tions in this manual;

- use which does not conform
to prevailing specific regula-
tions in the country of instal-
lation;

- unauthorized modifications
and/or repairs carried out on
the machine;

- use of non-original accesso-
ries and replacement parts;

- exceptional events.

machine automatically defaults
the manufacturer’s liability for
the machine in question with
the exception of observance of
directive 2006/42/CE (liability
for any manufacturing defects
of the product).

The ldentification tag on the
base-plate indicates manufac-
turer, machine, technical infor-
mation and CE marking.

DEMOLITION
OF THE SLICER

The manufacturer supplies The

The machines are comprised of:
11

- aluminum alloy structure;

- inserts and various compo-
nents and stainless steel;

- electrical parts and electrical
cables;

- electric motor;

- plastic material, etc.

If dismantling and demolition
are entrusted to third parties,
use only companies authorized
for disposal of the above-men-
tioned materials.

The appliance complies with
the EU Directive 2012/19/
UE. Packaging materials and
appliances contain recyclable
materials. Your appliance con-
tains valuable materials that
can be recovered or can be
recyclable. Separation of the
remaining waste materials into
different types facilitates the
recycling of valuable raw mate-
rials. Leave the appliances at a
collection point. You can obtain
information on disposal from
your local authorities.



Troubleshooting

Excessive resistance to cutting of
the product

The blade is dull

Sharpen the blade

The machine does not start when
the on button is pressed

Lack of power or defective
control circuit

Check that the plug has been
correctly inserted. If the machine
still does not start, contact the
service center

Excessive resistance in motion of
the sliding components (product
holder, carriage)

The lubrication of the
sliding guide may not be
sufficient

Carry out periodical lubrication as
described in this manual

12




DATA SHEET

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55mm 55mm
Circular cutting capacity 260 mm 260 mm
Rectangular cutting capacity 290x260h mm 290x260h mm
Max slice thickness 7 mm 7 mm
Motor rating 0,75 kW 0,75 kW
Blade diameter 370 mm 370 mm
Electrical specification 42188& ggni - éEE 230V 50Hz - 1ph.
Weight 100 kg 100 kg

Note: As we actually strive to improve our products, specifications are necessarily subject to change
without notice.
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MANUALE D’USO: AFFETTATRICE AUTOMATICA A VOLANO - VERSIONE EU

MODELLI:
Volano B116SA, Volano B116A

Fig. 2

COMPONENTI

PRINCIPALI

1. Pulsantiera comandi

2. Parafetta

3. Pressamerce

4. Piatto portamerce
scorrevole

5. Carrello

6. Manigliadi manovra volano

7. Volano

8. Basamento

9. Paralama

10. Maniglia scorrimento
verticale pressamerce

11. Protezione lama

12. Piedino di appoggio

13. Lama

14. Affilatoio

15. Pomello aggancio/sgancio
piatto

16. Pulsantiera arresto di
emergenza

17. Impugnatura cremagliera

pressamerce



DESCRIZIONE

Macchine affettatrici a volano
con lama circolare, progettate
per affettare esclusivamente
prodotti alimentari del tipo e
nei limiti dimensionali indicati
nel presente manuale. Le parti
principali che compongono la
macchina sono illustrate alla
figura 2. Lo schema elettrico e
riportato alla figura 1.

DICHIARAZIONE DI
CONFORMITA

Le macchine descritte in questo
manuale sono conformi alle di-
rettive 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2003/108/
CE, 2011/65/CE, al regolamen-
to europeo (EC) 1935/2004
ed ai relativi standard quali EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.

Ce

SICUREZZA

Le macchine descritte in que-
sto manuale rispettano gli
standard Europei di igiene e
sicurezza imposti dalle ultime
normative.

Per la vostra sicurezza, fate at-
tenzione alle seguenti istruzioni:
- leggere attentamente tutte
le istruzioni prima di usare la
macchina;

- il prodotto non ¢ indicato per
I'utilizzo da parte dei bambini;
- utilizzare la macchina solo se
propriamente istruiti e in per-
fetto stato psico-fisico;

- non usare la macchina in al-
cun modo differente da come
indicato nel presente manuale;
- installare la macchina in con-
formita alle istruzioni riportate
al paragrafo ‘installazione’;

- usare lamacchina solo in con-

dizioni di perfetta efficienza
strutturale, meccanica e di im-
pianto;

- installare la macchina in luo-
go al di fuori dalla portata di
personale estraneo alle opera-
zioni relative all'impiego della
stessa e soprattutto di minori;

- utilizzare la macchina con
grande concentrazione ed evi-
tare didistrarsi;

- non permettere I'utilizzo del-
la macchina ad alcuno che non
abbia letto e compreso piena-
mente il presente manuale;

- non indossare indumenti svo-
lazzanti o con maniche aperte;
- non permettere ad alcuno di
avvicinarsi durante l'operazio-
ne di taglio del prodotto;

- non rimuovere, coprire o mo-
dificare le targhette collocate
sul corpo della macchina e, in
caso di danneggiamento delle
stesse, sostituirle prontamente;
- non rimuovere le protezioni e
non modificare o escludere le
protezioni meccaniche;

- affettare unicamente i pro-
dotti di tipo consentito, non
tentare alcuna prova di taglio
con prodotti di tipo proibito;

- mantenere la zona di appog-
gio del prodotto affettato, la
zona tutt’intorno alla macchina
ed il piano pavimento operato-
re sempre puliti ed asciutti;

- non utilizzare la macchina
come superficie di appoggio e
non appoggiarvi alcuno ogget-
to estraneo alle normali opera-
zioni di taglio;

- non usare l'affettatrice quan-
do, a seguito di normale usura,
la distanza tra il filo della lama
e I'anello para lama ha supera-
toi 6 mm, in tal caso contattare
il produttore o uno dei Centri
Servizio Autorizzati per cam-
biare la lama;

- non impiegare la macchina
con collegamenti elettrici di
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tipo ‘volante, a mezzo di cavi
provvisori o non isolati;

- controllare periodicamente
lo stato del cavo di alimenta-
zione e del pressacavo sul cor-
po macchina, sostituirlo pron-
tamente. Quando necessario
rivolgendosi per l'intervento a
personale qualificato;

- arrestare immediatamente
la macchina in caso di difetto,
funzionamento anomalo, so-
spetto di rottura, movimenti
non corretti, rumori insoliti;

- prima di eseguire la pulizia o
di effettuare interventi di ma-
nutenzione scollegare la mac-
china dalla rete di alimentazio-
ne elettrica;

- arrestare immediatamente la
macchina e richiedere l'inter-
vento di personale di assisten-
za autorizzato in caso di fun-
zionamento anomalo, sospetto
di rotture, movimenti non cor-
retti, rumoriinsoliti, ecc.;

- utilizzare sempre guanti del
tipo resistente al taglio ed alla
lacerazione per le operazioni di
pulizia e di manutenzione;

- porre e rimuovere la merce
da affettare sul sovrappiatto
scorrevole solo con il piatto
completamente retratto (lon-
tano dalla lama) ed il carrello
totalmente verso l'operatore;

- far scorrere il piatto durante
le operazioni di taglio solo ed
esclusivamente mediante I'uti-
lizzo del volano;

- non toccare mai con le mani il
prodotto durante l'operazione
di taglio. Mantenere sempre le
mani lontane dalla lama;

- non € ammesso l'uso di acces-
sori per il taglio che non siano
stati forniti dal costruttore del-
la macchina.

Il costruttore declina ogni
responsabilita derivante da
un uso inappropriato, modifi-
che e/o riparazioni effettuate



dall'utente o da personale non
autorizzato, utilizzo di parti di
ricambio non originali o non
specifiche per il modello di
macchina.

Condizioni ambientali d'uso:
- Temperaturada-5°Ca+40°C
- Umidita max 95%

NON AFFETTARE:

- prodotti alimentari congelati;
- prodotti alimentari surgelati;
- prodotti alimentari con ossa
(carne e pesce);

- ogni altro prodotto non desti-
nato all’'uso alimentare.

Rischi residui

Lanello di protezione intorno
alla lama protegge l'operatore
dal contatto accidentale con la
lama tuttavia, al fine di consen-
tire le operazioni di affilatura,
la protezione non elimina com-
pletamente il rischio di taglio.

ATTENZIONE! Durante

le operazioni di pulizia
e affilatura della lama, fare
estrema attenzione a man-
tenere le mani il piu lontano
possibile dall’area non protet-
ta. Si raccomanda di utilizzare
guanti di protezione.

INSTALLAZIONE

Se non si utilizza la colonna di
supporto (opzionale) installare
la macchina su di un piano ben
livellato, asciutto ed adatto a
sostenere il peso della mac-
china stessa piu la merce da
affettare. Laltezza consigliata
del piano di lavoro é di circa 80
cm. Verificare che non ci siano
impedimenti al movimento del
volano, alla corsa del carrello
ed al caricamento della merce
da affettare. Sollevare la mac-
china con attenzione ed inse-

rire i piedini in gomma nelle
relative sedi del basamento.
Per alcuni modelli, i piedini di
appoggio anteriori possono
essere svitati e collocati nella
posizione desiderata in funzio-
ne della profondita del piano di
lavoro. Per evitare danneggia-
menti, durante il trasporto al-
cuni modelli sono imballati con
il volano a parte, non montato.
Se il volano della macchina ri-
cevuta non & montato, seguire
le istruzioni:
- inserire il volano sull'albero
verificando la corretta corri-
spondenza delle forature mani-
cotto volano-albero (Fig. 3-A);
- inserire nel manicotto la spi-
na conica con l'estremita ra-
stremata (diametro minore) ri-
volta verso il manicotto stesso
(Fig. 3-B);

ATTENZIONE Se la spi-

na € posizionata corret-
tamente, si inserira quasi com-
pletamente senza forzature.
- battere la spina per inserirla
completamente.

La macchina deve essere in-
stallata nelle immediate vici-
nanze di una presa a norme
CEE derivata da un impianto
conforme alle normative vi-
genti provvisto di:

- protezione magneto-termica;
- interruttore automatico dif-
ferenziale;

- impianto di messa a terra.

Prima di eseguire lallaccia-
mento verificare che le carat-
teristiche della rete di alimen-
tazione elettrica concordino
con quelle indicate sulla tar-
ghetta dati della macchina.

- Collegare la macchina alla
presadi corrente

- Controllare che la copertura
di protezione del dispositivo
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di affilatura sia correttamente
posizionata (chiusa)

- Controllare che il pulsante
per I'arresto di emergenza non
sia premuto

- Collegare alla rete I'equipag-
giamento elettrico macchina
premendo il pulsante A on/off
(led acceso).

USO DELLAFFETTATRICE

- Controllare che la copertura
di protezione del dispositivo
di affilatura sia correttamente
posizionata (chiusa);
- controllare cheil pulsante per
I'arresto di emergenza non sia
premuto. Premendo a fondo il
pulsante rosso (Fig. 4-A) si atti-
va lafunzione di arresto di tutti
gli azionamenti macchina. Una
volta azionato, il pulsante per
I'arresto emergenza mantiene
la sua posizione (autoritenuta);
per permettere il funziona-
mento della macchina & neces-
sario ruotarlo in senso orario e
riportarlo in posizione rialzata
di consenso marcia (Fig. 4-B);
- premere il pulsante (A) on/off
(led acceso);
- azionando manualmente il
volano portare il carrello con il
piatto portamerce verso il lato
operatore (Fig. 5);
- arretrareil piatto portamerce
(lontano dal piano protezione
lama anteriore) quanto basta
per consentire il taglio della
quantita di prodotto desidera-
ta premendo il pulsante (E);
ATTENZIONE! Per evi-
tare anomalie di taglio
(spessore irregolare, fette in-
complete, etc.) & consigliabile
non esporre una quantita ec-
cessiva di prodotto dal braccio
pressa merce. Se € necessario
tagliare una notevole quan-
tita di prodotto eseguire piu
volte l'operazione di riposizio-



namento del prodotto stesso
e ribloccaggio con il braccio
pressa merce.
- porre il prodotto da affettare
sul piatto porta merce appog-
giando la parte destinata al ta-
glio contro il piano protezione
lama anteriore e bloccarla con
il braccio porta merce;
ATTENZIONE! Se il pro-
dotto e gia stato lavo-
rato, allineare correttamente
il “piano di taglio” precedente
al piano della protezione lama
anteriore;
- se necessario & possibile av-
vicinare il prodotto al piano
protezione lama anteriore uti-
lizzando il pulsante (E);
ATTENZIONE! Rilascia-
re prontamente il pul-
sante (E) per evitare di pres-
sare il prodotto contro il piano
di protezione lama anteriore.
Un dispositivo di sicurezza
arrestera il motore fermando
I'avanzata del carrello, ma la
pressione eccessiva del pro-
dotto contro il piano potrebbe
generare una prima fetta gros-
solana eirregolare;
- predisporre lo spessore fettade-
siderato operando sui pulsanti (F);
- lo spessore fette viene in-
crementato di 5 centesimi di
millimetro alla volta fino al rag-
giungimento di 1 millimetro di
spessore. Dopo il millimetro
I'incremento € 0,1 mm alla vol-
ta fino al raggiungimento di 7
mm di spessore;
- avviare la lama premendo il
pulsante (B).

FUNZIONAMENTO SEMI-AU-
TOMATICO PER | MODELLI:
Volano Semiautomatica
B116SA, Volano Automatica
B116A

ATTENZIONE! IL MO-
DELLO VOLANO AU-

TOMATICA B116A puo essere
utilizzato sia in modalita se-
miautomatica che in modalita
automatica.

- Mantenendo premuto il pul-
sante di avviamento della lama
con la mano sinistra, azionare
il volano facendolo ruotare in
senso orario. Quando il piano
di protezione lama si sara spo-
stato, lasciare il pulsante (B) e
continuare a girare il volano.
Il prodotto avanza e si ottiene
una fetta dello spessore impo-
stato in precedenza.
ARRESTO MOMENTANEO
- Ruotare il volano fino a por-
tare il carrello completamente
verso l'operatore, quindi inter-
rompere la rotazione ed arre-
stare la lama premendo il pul-
sante (I). Il piano di protezione
lama anteriore ritorna nella
posizione originale di chiusura.
ATTENZIONE! Inter-
rompendo la sola rota-
zione del volano, dopo circa
20 secondi il piano protezione
lama anteriore tornera auto-
maticamente nella sua posizio-
ne originale.
ARRESTO DEFINITIVO
- Dopo aver seguito le istruzio-
ni per larresto momentaneo
e terminare l'operazione pre-
mendo il pulsante (A);
- abilitare al funzionamento
il contafette (G) (led acceso).
Impostare il numero di fette da
tagliare.

ATTENZIONE!

Contatore non abilitato:
display 000, taglio continuo.
Contatore abilitato: sul display
€ possibile impostare il numero
di fette che si intende tagliare
da 001 a 999. ATTENZIONE!
Al raggiungimento del numero
di fette impostato, un segnale
acustico avvisera l'operatore.
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FUNZIONAMENTO
AUTOMATICO

- Ruotare completamente in
senso antiorario il pomello di
regolazione velocita del carrel-
lo (D);
-se si intende affettare in
modo del tutto automatico, ac-
cendere il dispositivo contafet-
te (G) (led acceso) e impostare
il numero di fette tramite i pul-
santi (H);
ATTENZIONE! Se il nu-
mero non & impostato e
sul display appare 000: il taglio
non & consentito.
- ripiegare l'impugnatura del
volano tirandola verso l'opera-
tore e riposizionandola contro
il volano stesso;
- iniziare le operazioni di taglio
avviando il carrello (C). Il pro-
dotto avanza e si ottiene una
fetta dello spessore impostato
in precedenza;
- per regolare la velocita, inter-
venire sul pomello (D) ruotan-
doloin senso orario.
DURANTE IL TAGLIO
- Il contatore puo essere abili-
tato o disabilitato (G);
- Il valore impostato sul display
contafette (H) pud essere mo-
dificato.
ARRESTO MOMENTANEO
- Premere il pulsante (L) ed at-
tendere 'arresto del carrello;
- arrestare la lama, (1) il piano
protezione lama anteriore si
spostera trasversalmente ri-
tornando nella posizione origi-
naria di chiusura;
ATTENZIONE! Per evi-
tare che il carrello si
blocchi durante la fase di ta-
glio, non arrestare mai la lama
prima del carrello. Interrom-
pendo il solo movimento del
carrello, il piano protezione
lama anteriore si spostera au-
tomaticamente dopo circa 20




secondi, tornando nella sua po-
sizione originaria.
- per riavviare il taglio, avviare
la lama premendo il pulsante
(B) e ripetere le operazioni al
paragrafo “FUNZIONAMEN-
TO AUTOMATICO".
ATTENZIONE! Dopo un
eventuale arresto mo-
mentaneo con contatore abi-
litato, il taglio ricomincia con
visualizzazione al display con-
tafette del valore residuo.
ATTENZIONE! E’ pos-
sibile riavviare il taglio
in modalita manuale facendo
ruotare il volano in senso ora-
rio, prima che il piano protezio-
ne lama anteriore si riposizioni.
ARRESTO DEFINITIVO
- Operare come un arresto
momentaneo quindi premere il
pulsante (A).
ARRESTO DI EMERGENZA
- Per I'immediato arresto del-
la lama, premere a fondo il
pulsante (Fig. 4-A) a fungo di
colore rosso. In modalita di
funzionamento automatico, si
verifichera anche l'arresto del
carrello.
ATTENZIONE! Il pul-
sante (Fig. 4-A) azionato
mantiene la sua posizione.
RIPRISTINO DOPO L'ARRE-
STO DI EMERGENZA
- Ruotare il pulsante in senso
orario e riportarlo in posizione
rialzata (Fig. 4-B): la vela para-
lama tornera nella sua posizio-
ne originaria. Riprendere l'at-
tivita di taglio nella modalita
preferita.

MESSAGGI DI ERRORE SUI
DISPLAY “SPESSORE FETTE”
E“NUMERO TAGLI”
All'avviamento della lama:

1. 00 - Err: pulsante arresto
di emergenza attivato - rime-
dio: ruotare il pulsante in senso
orario;

2. 03 - Err: lama non presente
o non correttamente posizio-
nata - rimedio: verificare cor-
retto posizionamento lama;

3. 05 - Err: numero di tagliim-
postati= O - rimedio: disattiva-
re il contatore o impostare un
valore.

All'avviamento del carrello, in
modalita di funzionamento au-
tomatico:
1. 06 - Err: piatto portamerce
controil piano protezione lama
anteriore - rimedio: allonta-
nare il piatto portamerce pre-
mendo il pulsante (E);
2. 07 - Err: piatto portamerce
non presente - rimedio: verifi-
care corretto posizionamento
piatto.

ATTENZIONE! Se le

segnalazioni di errore
persistono anche dopo le op-
portune verifiche, rivolgersi
all'assistenza Van Berkel Inter-
national (vedi par. “Assistenza”).

Durante le operazioni di affila-
tura lama:

1. 01 - AFF: se, durante l'ope-
razione di sollevamento della
copertura dispositivo di affila-
tura, siapre o non € presente la
protezione mobile lama;

2. 02 - AFF: quando viene sol-
levato il dispositivo di affilatura;
3. 03 - AFF: quando il disposi-
tivo di affilatura viene ruotato
verso la lama in posizione di
lavoro.

PROGRAMMAZIONE

IMPOSTAZIONE PARAMETRI
Verificare che l'affettatrice sia
in modalita “arresto definitivo”
e premere contemporanea-
mente i pulsanti incremento/
decremento contatore fet-
te per accedere ai parametri
come di seguito:
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1. ABILITAZIONE DI SEGNA-
LAZIONE ACUSTICA (00 0 01)
PARAMETRO P.0O
VALORE DI DEFAULT: Pre-
mendo i tasti + e - modificare
il valore:
valore di default 00: segnala-
zione acustica solo in caso di
anomalie o fine lavoro;
valore di default 01: segna-
lazione acustica anche alla
pressione di ogni tasto.

Per passare al parametro suc-
cessivo premere i tasti +e -.
2. ABILITAZIONE SPEGNI-
MENTO AUTOMATICO (da 00

a99)
PARAMETRO P01
VALORE DI DEFAULT: pre-
mendo i tasti + e - del valore
di default, impostare i minuti:
valore di default 00: la funzio-
ne viene disabilitata.;
valore di default da 01 a 99:
impostare i minuti passati i
quali laffettatrice si dovra
spegnera automaticamente.
3. ARRESTO AUTOMATICO
ROTAZIONE LAMA (da 00 a
99)
PARAMETRO P.02
VALORE DI DEFAULT: pre-
mendo i tasti + e - del valore
di default:
valore di default 00: la funzio-
ne viene disabilitata;
valore di default da 01 a 99:
impostare i minuti passati i
quali laffettatrice si dovra
spegnera automaticamente.
4. DISTANZA DI ARRETRA-
MENTO PRODOTTO DALLA
LAMA (da00a 99)
Dopo il taglio della fetta, il
carrello ritorna verso l'ope-
ratore sfregando il prodotto
contro la lama. Impostando
una distanza, € possibile fare
in modo che il carrello si al-
lontani dalla lama prima di
ritornare verso l'operatore,
evitando lo sfregamento del



prodotto.

PARAMETRO P.03

VALORE DI DEFAULT: per-

mette di impostare la distan-

za che tra il piatto e la lama

durante la fase di ritorno del

piatto.

ATTENZIONE!! | valori
di default corrispon-

denti airelativi parametrinon

devono essere assolutamen-

te modificati.

VALORE DI DEFAULT: 10 -

PARAMETRO: P04

VALORE DI DEFAULT: 20 -

PARAMETRO: PO5

VALORE DI DEFAULT: 20 -

PARAMETRO: P06

VALORE DI DEFAULT: 10 -

PARAMETRO: PO7

VALORE DI DEFAULT: 08 -

PARAMETRO: P09

VALORE DI DEFAULT: 15 -

PARAMETRO: P10
5.TEMPO DI RITARDO CHIU-
SURA AUTOMATICA PIANO
PROTEZIONE LAMA ANTE-
RIORE (da00 a 25)

PARAMETRO P.08

VALORE DI DEFAULT: per-

mette di impostare il tempo

massimo di carrello fermo

(nessuna operazione in cor-

so), prima che venga richiuso

automaticamente il piano

protezione lama anteriore.

Valore di default 00: viene di-

sabilitata la chiusura automa-

tica, quindi il piano si richiu-

dera unicamente all’arresto

dellalama.

Per passare dalla modalita di
programmazione alla moda-
lita di lavoro, premere il pul-
sante (A) (led acceso).

Uscendo dalla modalita di
programmazione tutti i dati
visualizzati in precedenza
vengono confermati.

Per arrestare [Iaffettatrice
in modo definitivo, premere

nuovamente il pulsante (A)
(led spento).

PULIZIA

Le macchine devono essere ac-
curatamente pulite al termine
del loro utilizzo. Dopo un pe-
riodo di inattivita devono es-
sere pulite anche prima dell’u-
tilizzo. Utilizzare guanti di
protezione resistenti al taglio
ed alla lacerazione ed eseguire
tutte le operazioni con grande
attenzione.

Prodotti per la pulizia: usare
esclusivamente acqua con un
panno morbido, spugnoso ed
eventualmente uno spazzolino
di nylon semi rigido per le zone
del piatto e del pressamerce.
Non pulire la macchina con
getti d’acqua o vapore o con
metodi similari.

ATTENZIONE! Prima di

eseguire le operazioni di
pulizia & necessario scollegare
la macchina dalla fonte di ener-
gia e riportare a zero il regola-
tore spessore fette.

ATTENZIONE! Control-

lo griglia di ventilazio-
ne. Nella parte inferiore della
macchina ¢é collocata la griglia
per la ventilazione forzata dei
motori (Fig. 6). Tenere libere le
fessure di aspirazione pulendo
periodicamente con uno sco-
volino.

SMONTAGGIO

- Assicurarsi che la protezione
copra debitamente lalama (9);
- allentare le due impugnature
e sfilare la cremagliera (20);

- svitare in senso antiorario la
leva di bloccaggio del piatto
portamerce per liberarlo e ri-
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muoverlo;

- ruotare il parafetta allonta-
nandolo dalla lama;

- rimuovere la vaschetta;

- sollevare la copertura di
protezione del dispositivo di
affilatura, quindi rimuovere la
protezione mobile sul lato po-
steriore (Fig. 7).

PULIZIA
- Lama: premere un panno umi-
do sulla superficie della lama e
spostarlo lentamente dal cen-
tro verso l'esterno, come in fi-
gura (Fig. 8), e sul lato opposto.
Asciugare, nello stesso modo,
utilizzando un panno asciutto;
ATTENZIONE! Non at-
tivare l'affettatrice men-
tre si pulisce lalama.
- anello di sicurezza: usare uno
spazzolino di nylon semirigido
per pulire I'area compresa tra
lalama e I'anello di protezione;
ATTENZIONE Lama af-
filata, pericolo di taglio!
Quando la lama non & coper-
ta dalla protezione, prestare
estrema attenzione nel man-
tenere le mani il piu possibile
lontano dall’area non protetta.
- corpo macchina: pulire il cor-
po macchina conun panno umi-
do o una spugna risciacquando
acqua. Asciugare con cura;
- mole affilatura: sollevare I'af-
filatoio unitamente alla propria
colonnina di supporto. Allen-
tare limpugnatura (Fig. 9, A)
e rimuovere la mola affilatura.
Rimuovere sporco e grasso
utilizzando uno spazzolino di
nylon.

MANUTENZIONE

Affilatura lama
Lafrequenzaeladuratadell’af-
filatura dipende dall’'uso che
viene effettuato.



ATTENZIONE Lama af-

filata, pericolo di taglio!
Quando la lama non & coper-
ta dalla protezione, prestare
estrema attenzione nel man-
tenere le mani il piu possibile
lontano dall’area non protetta.
Si raccomanda di utilizzare
guanti di protezione.

Per l'affilatura della lama, se-
guire le istruzioni:

- eseguire la pulizia della lama
liberandola dai residui di grasso;
- assicurarsi che la macchina sia
spenta ma che la spina del cavo
di alimentazione sia inserita nel-
la corrispondente presa elettri-
ca;

- verificare che la protezione co-
pradebitamente lalama;

- allontanare il piatto portamer-
cedallalama;

- sollevare la capottina dell’affi-
latoio (Fig. 10-A);

- sollevare I'affilatoio: automati-
camente il paralama esterno si
spostera trasversalmente (Fig.
10-B);

- ruotare l'affilatoio in direzione
dellalama (Fig. 10-C);

- riabbassare I'affilatoio con
cura, lalama si centrera automa-
ticamente tra le due mole grazie
all’azione di una molla d’arresto
(Fig. 10-D);

- premere il pulsante (A) on-off,
quindi avviare lalama premendo
il pulsante (B);

- premere il pulsante di affilatu-
ra (1) per circa 10-15 secondi e
contemporaneamente tirare la
leva 2 della mola di sbavatura
per un paio di secondi (Fig. 10-E);
- rilasciare le due mole contem-
poraneamente. Laffilatura e la
sbhavatura avvengono simulta-
neamente;

- terminata l'operazione di af-
filatura, arrestare la lama e
sganciare la molla di ritenuta
dellaffilatoio, quindi sollevarlo

e ruotarlo per riportarlo nella
posizione originaria. Il paralama
esterno si spostera trasversal-
mente, riportandosi nella posi-
zione originaria;

- abbassare la capottina dell’af-
filatoio.

ATTENZIONE: rischio di

danneggiamento! Non
prolungare  eccessivamente
(non pit di 2-3 secondi) l'ope-
razione di sbavatura per evita-
re di danneggiare la lama.

Lubrificazione (Fig. 9)
Introdurre alcune gocce di olio
negli appositi oliatori:

1. Oliatore della barra carrello
(Fig. 11-A). Azionare breve-
mente il volano per far scorrer
il carrello alcune volte;

2. Oliatore del pressamerce
(Fig. 11-B).

Per la lubrificazione usare solo
oli senza acidi (si consiglia olio
di vaselina). Non usare oli ve-
getali.

ASSISTENZA

Non sono forniti pezzi di ri-
cambio all'interno dell'imballo.
Tutte le attivita di riparazione
e sostituzione (quali sostitu-
zione o riparazione di lama,
cinghia, componenti elettrici,
parti strutturali, etc.) devono
essere svolte esclusivamente
da personale autorizzato dal
produttore stesso.

Nel caso fosse necessaria una
riparazione, si raccomanda di
ritornare la macchina al pro-
duttore o ad un Centro Servizi
Autorizzato.

Per informazioni riguardo i
centri servizi, rivolgersi a:
service@berkelinternational.com.

ATTENZIONE! E' ob-
bligatorio sostituire la
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lama quando la distanza tra il
filo della lama stessa ed il bor-
do interno della protezione
superai 6 mm.

GARANZIA
E RESPONSABILITA

Il produttore fornisce macchi-
ne con una garanzia di durata
24 mesi, a partire dalla data di
acquisto. La garanzia copre solo
i difetti riscontrati facendone
un uso appropriato e secondo
le condizioni d'uso previste
dal manuale. La garanzia non
copre difetti dovuti a traspor-
to, incompetenza o negligenza
dell'acquirente, installazione
0 posizionamento improprio,
danni da usura, voltaggio su-
periore al 10% del valore no-
minale. Inoltre, la garanzia non
copre componenti intrinseca-
mente soggetti a usura, quali
la lama e le mole dell’affilatoio,
eccetto nel caso di evidente di-
fetto di produzione.

Il produttore declina qualsiasi
responsabilita diretta e indiret-
ta derivante da:

- mancata osservanza delle
istruzioni presenti nel manuale;
- uso non conforme alla nor-
mativa dominante nel paese di
installazione;

- modifiche e/o riparazioni sulla
macchina non autorizzate;

- uso di accessori e parti di ri-
cambio non originali;

- eventi eccezionali.

Il trasferimento di proprieta
della  macchina, comporta
'immediato sollevamento da
ogni responsabilita da parte
del produttore, con eccezione
per l'osservanza della direttiva
2006/42/CE  (responsabilita
per qualsiasi difetto di produ-
zione del prodotto).

La targhetta di identificazione
sulla base della macchina regi-



stra il produttore, la macchina,
le informazioni tecniche ed il
marchio CE.

claggio. A fine vita depositare
il dispositivo presso in punto di
raccolta. E’ possibile ottenere
informazioni sullo smaltimento

DEMOLIZIONE E
SMALTIMENTO

La macchina & composta da:

- lega d’alluminio;

- inserti e componenti vari in
acciaio inossidabile;

- parti elettriche e cavi elettrici;

- motore elettrico;

- plastica, etc.

Se lo smaltimento é affidato

a terze parti, rivolgersi solo a

compagnie autorizzate per l'e-

liminazione dei materiali sopra

indicati. Il dispositivo & confor-

me alle direttive EU 2012/19/

UE. Contiene materiali che

possono essere recuperati o

riciclati. Una corretta raccolta

differenziata ne facilita il rici-

Risoluzione problemi

dalle autorita locali.

Eccessiva resistenza al taglio del
prodotto

Lalama non é affilata

Affilare lalama

Premendo il pulsante di accensione
la macchina non si avvia

Mancanza di o
alimentazione o circuito di
controllo difettoso

Controllare che la spinasia
inserita correttamente, se il
problema persiste contattare il
Centro Servizi

Eccessivaresistenza alla )
movimentazione dei componenti
scorrevoli (pressamerce, carrello)

Lubrificazione guide di
scorrimento non
effettuata periodicamente

Effettuare la lubrificazione
periodica
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CARATTERISTICHE TECNICHE

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55mm 55 mm
Capacita di taglio circolare 260 mm 260 mm
Capacita di taglio rettangolare 290x260h mm 290x260h mm
Massimo spessore fetta 7 mm 7 mm
Potenza motore 0,75 kW 0,75 kW
Diametro lama 370 mm 370 mm
Specifiche elettriche 42188& ggn; i %EE 230V 50Hz - 1ph.
Peso 100 kg 100 kg

Nota: A seguito della continua ricerca per migliorare sempre i nostri prodotti, le specifiche tecniche
sono soggette a possibili variazioni.
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GEBRAUCHSANLEITUNG: AUTOMATIK-VERSION AUFSCHNITTMASCHINE
MIT SCHWUNGRAD

MODELLE:
Volano B116SA, Volano B116A

HAUPTBESTANDTEILE

Kontrollanzeige

Restehalter

Schneidgutpresse

Schneidgutplatte

Schlitten

Schwungradgriff

Schwungrad

Gehause

Messerschutz

0. Senkrechtlauf der
Schneidgutpresse

11. Messerschutz

12. Statzful

13. Messer

14. Schleifapparat

15. Knauf zum Befestigen/
Losen der Schneidgutplatte

16. Notaus-Tastenfeld

17. Griff Zahnstange und

Anschlagplatte

2ENYONOU AWM

Abb. 2
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BESCHREIBUNG

Aufschnittmaschinen mit
kreisrundem Messer, die aus-
schlieBlich zum Aufschneiden
von Lebensmitteln des Typs
und der GroRe bestimmt sind,
die in der vorliegenden An-
leitung genannt werden. Die
Hauptbestandteile des Ge-
rates werden in Abbildung 2
gezeigt. Der Schaltplan ist in
Abbildung 1 dargestellt.

KONFORMITATSERKLARUNG

Die in dieser Anleitung be-
schriebenen  Geridte sind
konform mit den Richtlinien
2006/42/EG, 2006/95/EG,
2004/108/EG, 2003/108/EG
und 2011/65/EG, mit der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1935/2004
sowie den entsprechenden
Normen wie EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1
und EN60335-2-64.

3

SICHERHEIT

Die in dieser Anleitung be-
schriebenen Gerdte erfillen
die europaischen Hygiene- und
Sicherheitsstandards der aktu-
ellen Bestimmungen.

Zu lhrer Sicherheit mochten
wir Sie bitten, unbedingt die
folgenden Anweisungen zu be-
folgen:

- Bevor Sie das Gerat benut-
zen, lesen Sie aufmerksam alle
Anweisungen;

- Das Produkt ist nicht zum Ge-
brauch durch Kinder geeignet;
- Verwenden Sie das Gerat nur
nach entsprechender Anwei-
sung und wenn Sie sich in
einwandfreiem korperlichem
und geistigem Zustand befin-
den;

- Verwenden Sie das Gerat auf
keinen Fall anders als in der
vorliegenden Anleitung be-
schrieben;

- Installieren Sie das Gerat
in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen im Abschnitt ,In-
stallation®;

- Stellen Sie das Geréat an ei-
nem Ort auf, zu dem Unbefugte
und vor allem Minderjahrige
keinen Zugang haben;

- Seien Sie beim Verwenden
des Geriates stets hochkonzen-
triert und lassen Sie sich nicht
ablenken;

- Gestatten Sie den Gebrau-
ch des Gerdtes niemandem,
der die vorliegende Anleitung
nicht gelesen und/oder ver-
standen hat;

- Tragen Sie bei der Verwen-
dung keine flatternden Klei-
dungsstiicke oder weiten Arm-
el;

- Gestatten Sie wahrend des
Schneidvorgangs niemandem,
auBBer dem Bediener, sich dem
Geréat zu ndhern;

- Die Beschilderung am Gerat
darf nicht entfernt, Gberdeckt
oder verdndert werden und ist
im Falle einer Beschadigung
umgehend zu ersetzen;

- Die Schutzvorrichtung darf
nicht entfernt und die mecha-
nischen Schutzvorrichtungen
dirfen nicht veradndert wer-
den;

- Es durfen ausschlieBlich die
zugelassenen Produkte aufge-
schnitten werden. Versuchen
Sie niemals, nicht zugelassene
Produkte zu schneiden;

- Halten Sie den Ablagebereich
flir die Aufschnittware, den ge-
samten Bereich um das Gerat
und den FuBboden im Arbei-
tsbereich immer sauber und
trocken;

- Nutzen Sie das Gerat nicht
als Flache zum Abstilitzen oder
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zum Ablegen von Gegenstand-
en, die nicht fur den Schneide-
vorgang erforderlich sind;

- Benutzen Sie die Aufschnitt-
maschine nicht, wenn der Ab-
stand zwischen dem Messer
und dem Sicherheitsring des
Messers 6 mm infolge der nor-
malen Abnutzung Ubersteigt.
Wenden Sie sich in diesem Fall
an den Hersteller oder an eine
autorisierte Kundendienststel-
le, um das Messer auswechseln
zu lassen;

- Benutzen Sie das Gerét nicht
mit provisorischen oder nicht
isolierten ,fliegenden” elektri-
schen Verbindungen;

- Kontrollieren Sie regelmafig
den Zustand des Stromkabels
und der Kabeldurchfiihrung
am Gerat und ersetzen Sie die-
se bei Bedarf zeitnah. Wenden
Sie sich dafiir an Fachpersonal;
- Halten Sie das Geréat bei ei-
nem Defekt, ungewdhnlicher
Funktionsweise, Verdacht auf
einen Bruch, nicht korrekten
Bewegungen oder ungewohn-
lichen Geraduschen sofort an;

- Trennen Sie das Gerat vor
Reinigungs- oder Instandhal-
tungsarbeiten immer erst vom
Stromnetz;

- Halten Sie das Geréat bei ei-
nem Defekt, ungewdhnlicher
Funktionsweise, Verdacht
auf einen Bruch, nicht kor-
rekten Bewegungen oder un-
gewohnlichen Gerauschen
sofort an und fordern Sie den
Eingriff von autorisiertem
Kundendienstpersonal an;

- Tragen Sie bei den Reinigun-
gs- und Wartungsarbeiten
immer schnitt- und rissfeste
Schutzhandschuhe;

- Legen Sie die aufzuschnei-
dende Ware nur auf der bewe-
glichen Oberplatte ab bzw.
entfernen Sie sie von selbiger,
wenn die Platte vollstandig



zuriickgesetzt ist (weit entfer-
nt vom Messer) und der Schlit-
ten sich vollstandig in Richtung
Bediener befindet;

-Lassen Sie die Platte
wahrend des Schneidvorgan-
gs ausschlieBlich mithilfe des
Schwungrades gleiten.

- Berlthren Sie das Produkt
wahrend des Schneidvorgangs
nie mit den Handen. Halten Sie
die Hande immer vom Messer
fern;

- Es ist nicht zulassig, fir das
Aufschneiden andere als die
vom Hersteller fiir die Ausstat-
tung der Maschine vorgesehe-
nen Zubehorteile zu benutzen.
Der Hersteller lehnt jede Ver-
antwortung fiir Schiaden ab, die
die Folge von unsachgemiBem
Gebrauch, von durch nicht
autorisiertes Personal ausge-
fithrten Anderungen und/oder
Reparaturen sowie Gebrauch
von nicht originalen oder nicht
speziell fir das Geratemodell
geeigneten Ersatzteilen sind.

Umgebungsbedingungen  flr
den Betrieb:

- Temperatur: zwischen -5°C
und +40°C

- Max. Feuchtigkeit 95%

NICHT AUFSCHNEIDEN:

- gefrorene Lebensmittel;

- tiefgekihlte Lebensmittel;

- Lebensmittel mit Knochen
(Fleisch und Fisch);

- alle anderen nicht zu Er-
ndhrungszwecken vorgesehe-
nen Produkte.

Restrisiken

Der Schutzring um das Messer
schiitzt den Bediener vor dem
versehentlichen Kontakt mit
dem Messer; trotzdem kann
dieser Schutz die Schneidgefahr
nicht vollstandig beseitigen.

ACHTUNG! Halten Sie

lhre Hande beim Reini-
gen und Schleifen des Messers
unbedingt moglichst weit vom
nicht geschiitzten Bereich
entfernt. Es wird das Tragen
von Schutzhandschuhen emp-
fohlen.

INSTALLATION

Wenn keine Standsaule (optio-
nal) verwendet wird, stellen Sie
das Gerat auf eine gut nivellier-
te, glatte, trockene und dem
Gewicht des Gerates und des
Schneidgutes  angemessene
Flache. Stellen Sie sicher, dass
die Bewegung von Schwungrad
und Schlitten sowie das Auf-
laden des Schneidguts durch
nichts beeintrachtigt werden.
Die empfohlene Hohe der Ar-
beitsfliche betragt ca. 80 cm.
Heben Sie das Gerat vorsichtig
an und setzen Sie die Gummi-
fliBe in die zugehorigen Sitze
des Sockels ein. Bei einigen
Modellen kénnen die vorderen
StltzfuRBe abmontiert und in
der gewlinschten Position, je
nach Tiefe der Arbeitsflache,
angebracht werden.

Um Transportschidden zu ver-
meiden, werden einige Model-
le mit separatem, nicht mon-
tiertem Schwungrad geliefert.
Wenn das Schwungrad bei Lie-
ferung des Geréates nicht mon-
tiertist, gehen Sie wie folgt vor:
- Das Schwungrad auf die Welle
setzten und die korrekte Uber-
einstimmung der Bohrungen
der Muffe flir Schwungrad und
Welle Giberpriifen (Abb. 3-A).

- Den Konusstift in di Muffe
einsetzen, wobei das spitze
Ende (kleinerer Durchmesser)
zur Muffe hin zeigen muss

(Abb. 3-B).
ACHTUNG! Ist der Stift
korrekt positioniert,
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|asst er sich beinahe mihelos
einfligen.

- auf den Stift klopfen, bis er
vollstandig eingefiihrt ist.

Das Gerat muss in unmittelba-
rer Ndhe einer Steckdose ge-
maR EWG-Richtlinie installiert
werden, die nach den gelten-
den Normen mit Folgendem
ausgestattet ist:

- FI/LS-Schalter;

- automatischer Fehlerstrom-
schutzschalter;

- Erdungsanlage.

Vergewissern Sie sich, bevor
sie das Gerat anschlieRen,
dass die Eigenschaften des
Stromnetzes denen auf dem
Typenschild des Gerates ent-
sprechen.

- Die Maschine an die Steckdo-
se anschlie3en.

- Prifen, dass die Schutzabde-
ckung der Schleifgruppe rich-
tig positioniert (geschlossen)
ist.

- Sicherstellen, dass die No-
taus-Taste nicht gedriickt ist.

- Die elektrische Ausrlstung
der Maschine an das Strom-
netz anschlieRen, indem die
Taste A gedriickt wird (LED
eingeschaltet).

BEDIENUNG

- Prifen, dass die Schutzabde-
ckung der Schleifgruppe rich-
tig positioniert (geschlossen)
ist;

- Sicherstellen, dass die No-
taus-Taste nicht gedrickt ist.
Durch das Driicken der ro-
ten Taste (Abb. 4-A) wird die
Stopp-Funktion aller Maschi-
nenantriebe aktiviert. Nach
seiner Betéatigung bleibt der
Not-Aus-Taster in seiner Posi-
tion (selbsthaltend); damit die



Maschine arbeiten kann, muss
er im Uhrzeigersinn gedreht
und in die erhéhte Position der
Betriebsfreigabe  zurlickge-
stellt werden (Abb. 4-B);

- Die Taste (A) On/Off driicken
(LED eingeschaltet);

-Den Schlitten mit der
Schneidgutplatte durch die
manuelle  Betdtigung des

Schwungrads zur Bedienersei-
te bringen (Abb. 5);
- Schneidgutplatte so weit
zuriicksetzen (vom vorderen
Messerschutz entfernt), um
die gewlinschte Produktmen-
ge schneiden zu kénnen, wozu
die Taste (E) zu driicken ist;
ACHTUNG! Um Schnitt-
fehler (unregelmiRige
Dicke, unvollstiandige Schei-
ben, usw.) zu vermeiden, ist es
ratsam, keine GbermaRBige Pro-
duktmenge aus dem Schneid-
gutarm freizugeben. Muss
eine grol3e Produktmenge ge-
schnitten werden empfiehlt es
sich, das Produkt selbst mehr-
mals neu zu positionieren und
es mit dem Schneidgutarm zu
blockieren.
- Das zu schneidende Produkt
auf die Schneidgutplatte legen,
indem das zu schneidende Teil
gegen die vordere Messer-
schutzflaiche gelegt und mit
dem Schneidgutarm gesichert
wird;
ACHTUNG! Waurde
das Produkt bereits
bearbeitet, ist die vorherige
,Schnittebene” korrekt auf die
vordere Messerschutzfliche
auszurichten;
- Bei Bedarf kann das Produkt
mit der Taste (E) nidher an die
vordere Messerschutzfliche
herangefiihrt werden;
ACHTUNG! Den Knopf
(E) sogleich wieder frei-
geben, um zu vermeiden, dass
das Produkt gegen die vordere

Messerschutzflache gedriickt
wird. Eine Sicherheitseinrich-
tung stoppt den Motor, indem
sie den Vorschub des Wagens
stoppt, allerdings kénnte der
UiberméaRige Druck des Pro-
dukts gegen die Fliche eine
grobe und unregelmafRige ers-
te Scheibe erzeugen;

- Die  gewiinschte  Schei-
benstarke durch Betéatigung
der Tasten (F) voreinstellen;

- Die Scheibenstarke wird bis
zur Erreichung einer Starke
von 1 Millimeter um jeweils 5
hunderstel Millimeter erhoht.
Nach dem Millimeter betragt
die Schrittweite bis zur Errei-
chung einer Starke von 7 mm
jeweils 0,1 mm;

- Das Messer durch das Dri-
cken der Taste (B) einschalten.

HALBAUTOMATISCHER
BETRIEB FUR DIE MODELLE:
Halbautomatisch Volano
B116SA, Automatisch Volano
B116A

ACHTUNG! Das AUTO-

MATISCHE MODELL
VOLANO B116A kann sowohl
im halbautomatischen als
auch im automatischen Mo-
dus betrieben werden.

- Wéahrend mit der linken Hand
die Starttaste des Messers ge-
driickt gehalten wird, wird das
Schwungrad betétigt, indem es
im Uhrzeigersinn gedreht wird.
Wenn sich die Messerschutz-
fliche verstellt hat, ist die
Taste (B) freizugeben und das
Schwungrad weiterzudrehen.
Das Produkt bewegt sich nach
vorne und es wird eine Schei-
be von der zuvor eingestellten
Starke erlangt.
VORRUBERGEHENDES
ANHALTEN

- Das Schwungrad drehen, bis
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der Wagen vollstandig zum Be-
diener zeigt, dann die Drehung
und das Messer durch Dri-
cken der Taste (I) stoppen. Die
vordere Messerschutzflache
kehrt wieder in die urspriingli-
che Schlieposition zurlick.
ACHTUNG! Wird nur
die Schwungraddrehung
gestoppt, kehrt die vordere
Messerschutzfliche nach ca.
20 Sekunden automatisch in
ihre Ausgangsposition zurick.
DEFINITIVES ANHALTEN
- Nach Befolgung der Anwei-
sungen fir das vortbergehen-
de Anhalten und das Beenden
des Vorgangs durch Drlicken
der Taste (A);
- Den Betrieb der Scheiben-
zdhlung (G) aktivieren (LED
eingeschaltet). Die Anzahl der
zu schneidenden Scheiben ein-
stellen.

ACHTUNG! Zahler nicht

aktiviert: Display 000,
fortwahrendes Schneiden.
Zahler aktiviert: Auf dem Dis-
play kann die zu schneidende
Scheibenzahl von 001 bis 999
eingestellt werden. ACH-
TUNG! Ein Tonsignal meldet
dem Bediener die Erreichung
der eingestellten Scheibenzahl.

AUTOMATISCHER BETRIEB

- Den Reglerknopf fur die Wa-
gengeschwindigkeit (D) ganz
im Uhrzeigersinn drehen;
- Soll vollkommen automatisch
geschnitten werden, ist der
Scheibenzihler (G) einzuschal-
ten (LED ein) und die Anzahl
der Scheiben mit den Tasten
(H) einzustellen;

ACHTUNG! Ist die Zahl

nicht eingestellt und auf
dem Display wird 000: ange-
zeigt, ist das Schneiden nicht
gestattet.



- Griff des Handrads zusam-
menklappen, indem er zum
Bediener gezogen und wieder
unter dem Schwungrad positi-
oniert wird;
- Mit dem Schneiden beginnen,
indem der Wagen (C) gestartet
wird. Das Produkt bewegt sich
nach vorne und es wird eine
Scheibe von der zuvor einge-
stellten Starke erlangt;
- Die Geschwindigkeit wird
mit dem Knauf (D) eingestellt,
indem er im Uhrzeigersinn ge-
dreht wird.
WAHREND DES SCHNEIDENS
- Der Z&hler kann aktiviert
oder deaktiviert (G) werden;
- Der auf dem Display des
Scheibenzaihlers (H) eingestell-
te Wert kann modifiziert wer-
den.
VORRUBERGEHENDES
ANHALTEN
- Die Taste (L) driicken und
warten, dass der Wagen ste-
hen bleibt;
- Das Messer anhalten, (1) die
vordere Messerschutzfliche
wird quer verstellt und kehrt in
die urspriingliche Schlieposi-
tion zurtick;

ACHTUNG! Um zu ver-

meiden, dass der Wagen
beim Schneiden blockiert, darf
das Messer niemals vor dem
Wagen angehalten werden.
Wenn nur die Bewegung des
Wagens gestoppt wird, be-
wegt sich die vordere Messer-
schutzflache automatisch nach
ca. 20 Sekunden und kehrt in
ihre Ausgangsposition zurick.
-Um den Schneidevorgang
erneut zu starten, ist das
Messer durch das Drlicken
der Taste (B) einzuschalten
und die Schritte im Abschnitt

LAUTOMATISCHER BE-
TRIEB" zu wiederholen.
ACHTUNG! Nach ei-

nem moglichen vori-

bergehenden Anhalten bei
aktiviertem Zahler beginnt der
Schneidevorgang wieder mit
der Anzeige des Restwertes
auf dem Display des Scheiben-
zéhlers.
ACHTUNG! Das Schnei-
den kann im manuellen
Modus wieder aufgenommen
werden, indem das Schwun-
grad im Uhrzeigersinn gedreht
wird, bevor die vordere Mes-
serschutzfliche neu positio-
niert wird.
DEFINITIVES ANHALTEN
- Wie beim vorilbergehenden
Anhalten vorgehen und dann
die Taste (A) driicken.
NOTAUS
- Fir das sofortige Anhalten
des Messers ist der rote (Abb.
4-A) Pilztaster zu dricken.
Beim automatischen Betrieb
wird auch der Wagen angehal-
ten.

ACHTUNG! Die akti-

vierte Taste (Abb. 4-A)
behalt ihre Position bei.
WIEDERHERSTELLUNG
NACH DEM NOT-AUS
- Die Taste im Uhrzeigersinn
drehen und wieder in die er-
hohte Position zurtckfihren
(Abb. 4-B): die Anschlagplatte
und der Messerschutz kehren
in ihre urspriingliche Position
zurlick. Den Schneidvorgang
im bevorzugten Modus wie-
deraufnehmen.

FEHLERMELDUNG AUF DEM
DISPLAY ,SCHEIBENDICKE"
UND ,SCHEIBENZAHL*

Beim Einschalten des Messers:
1. 00 - Err: Notaus-Taste akti-
viert - Abhilfe: Taste im Uhrzei-
gersinn drehen;

2. 03 - Err: Messer nicht vor-
handen oder nicht korrekt po-
sitioniert - Abhilfe: die korrek-
te Messerposition priifen;

3. 05 - Err: Eingestellte Schei-
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benzahl= 0 - Abhilfe: Zahler
deaktivieren oder einen Wert
einstellen.

Beim Starten des Wagens in
der automatischen Betriebs-
weise:
1. 06 - Err: Schneidgutplatte
gegen vordere Messerschutz-
fliche - Abhilfe: Schneidgut-
platte durch das Driicken der
Taste (E) entfernen;
2. 07 - Err: Err: Schneidgut-
platte nicht vorhanden - Abhil-
fe: korrekte Positionierung der
Platte prifen.

ACHTUNG! Halten die

Fehlermeldungen auch
noch nach den angebrachten
Prifungen an, ist der Kunden-
dienst von Van Berkel Interna-
tional zu kontaktieren (siehe
Abschnitt ,Kundendienst®).

Beim Schleifen des Messersa:
1. 01 - AFF: wenn es sich
beim Heben der Abdeckung
der Schleifgruppe 6ffnet oder
der bewegliche Messerschutz
nicht vorhanden ist;

2. 02 - AFF: wenn die Schleif-
gruppe angehoben wird,;

3. 03 - AFF: wenn die Schleif-
gruppe Richtung Messer in die
Arbeitsposition gedreht wird.

PROGRAMMIERUNG

PARAMETEREINSTELLUNG
Sicherstellen, dass sich die
Aufschnittmaschine im ,de-
finitiven Anhalten“ befindet,
und gleichzeitig die Tasten
zum Erhéhen/Verringern des
Scheibenzéhlers driicken, um
auf die folgenden Parameter
zuzugreifen:
1. AKTIVIERUNG DER TO-
NANZEIGE (00 oder 01)
PARAMETER P.00
STANDARDWERT: Wert mit
den Tasten + und - modifizie-



ren:
Standardwert 00: Tonanzeige
nur bei einer Stérung oder am
Ende der Arbeit;
Standardwert 01: Tonanzei-
ge auch beim Dricken jeder
Taste.
Fiir den Ubergang auf den fol-
genden Parameter die Tasten
+und - dricken.

2. AKTIVIERUNG AUTOMA-

TISCHES AUSSCHALTEN (von

00 bis 99)
PARAMETER P01
STANDARDWERT: Durch
das Dricken der Tasten +und
- des Standardwerts die Mi-
nuten einstellen:
Standardwert 00: die Funkti-
on wird deaktiviert.;
Standardwert von 01 bis 99:
Minuten einstellen, nach
deren Ablauf sich die Auf-
schnittmaschine automatisch
ausschalten muss.

3. AUTOMATISCHES ANHAL-

TEN MESSERDREHUNG (von

00 bis 99)
PARAMETER P.02
STANDARDWERT: Durch
das Dricken der Tasten +und
- des Standardwerts:
Standardwert 00: die Funkti-
on wird deaktiviert;
Standardwert von 01 bis 99:
Minuten einstellen, nach
deren Ablauf sich die Auf-
schnittmaschine automatisch
ausschalten muss.

4. ENTFERNUNG DER PRO-

DUKTZURUCKSETZUNG

VOM MESSER (von 00 bis 99)
Nach dem Schneiden der
Scheibe kehrt der Wagen
zum Bediener zurick, wobei
das Produkt am Messer ent-
lang geflihrt wird. Durch die
Einstellung eines Abstandes
kann der Wagen vom Messer
wegbewegt werden, bevor er
zum Bediener zurlickkehrt,
um zu vermeiden, dass das

Produkt am Messer entlang-
gefihrt wird.
PARAMETER P.O3
STANDARDWERT:  Ermog-
licht es, wahrend der Rick-
laufphase der Platte den
Abstand zwischen der Platte
und dem Messer einzustellen.
ACHTUNG!! Die den
jeweiligen Parametern

entsprechenden  Standard-
werte durfen keinesfalls ver-
andert werden.

STANDARDWERT: 10 -
PARAMETER: PO4
STANDARDWERT: 20 -
PARAMETER: PO5
STANDARDWERT: 20 -
PARAMETER: PO6
STANDARDWERT: 10 -
PARAMETER: PO7
STANDARDWERT: 08 -
PARAMETER: PO9
STANDARDWERT: 15 -
PARAMETER: P10

5. VERZOGERUNGSZEIT AU-
TOMATSICHE SCHLIESSUNG
VORDERE Messerschutzfla-
che (von 00 bis 25)
PARAMETER P.08
STANDARDWERT:  Ermog-
licht die Einstellung der maxi-
malen Stoppzeit des Wagens
(kein Betrieb lauft), bevor die
vordere Messerschutzflache
automatisch geschlossen
wird.
Standardwert 00: Die auto-
matische SchlieBung ist deak-
tiviert, so dass die Platte nur
geschlossen wird, wenn das
Messer stoppt.

Um von dem Programmier-
modus auf den Betriebsmo-
dus Uberzugehen ist die Taste
(A) zudriicken (LED leuchtet).
Beim Verlassen des Program-
miermodus werden alle zuvor
angezeigten Daten bestétigt.
Zum endglltigen Anhalten
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der Aufschnittmaschine ist
die Taste (A) erneut zu dri-
cken (LED ausgeschaltet).

REINIGUNG

Die Maschinen miissen nach
dem Gebrauch griindlich gerei-
nigt werden. Nach einem mehr
oder weniger langen Stillstand
muissen diese auch vor Ge-
brauch gereinigt werden.
Tragen Sie schnitt- und riss-
feste Schutzhandschuhe und
fihren Sie alle Arbeiten mit
héchster Vorsicht aus.

Reinigungsprodukte:

Verwenden Sie ausschlieB3-
lich Wasser und ein weiches
Schwammtuch und bei Bedarf
eine kleine halbsteife Nylon-
blrste fur die Bereiche von
Schneidgut- und Anschlagplat-
te. Reinigen Sie das Gerét nicht
mit Strahlwasser, Dampf oder
ahnlichen Methoden.

ACHTUNG! Vor der

Reinigung missen die
Maschine von der Steckdose
getrennt und der Reglerknopf
der Schnittdicke auf null ge-
stellt werden.

ACHTUNG! Kontrolle

des Bellftungsgitters.
Im unteren Teil der Maschine
befindet sich das Gitter fiir die
Zwangsbeliftung der Motoren
(Abb. 6). Die Saugschlitze dur-
ch regelméaRiges Reinigen mit
einer Birste freihalten.

AUSEINANDERBAUEN

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer (9) gut
bedeckt;

- Die beiden Griffe l6sen und
die Zahnstange abziehen (20);
- Den Sperrhebel der Schnei-
dgutplatte gegen den Uhrzei-



gersinn abschrauben, um diese
zu befreien und abzunehmen;

- Den Restehalter drehen und
vom Messer entfernen;

- Entfernen Sie die Schale.

- Die Schutzabdeckung der
Schleifgruppe anheben und
dann den beweglichen Schutz
auf der Rickseite entfernen
(Abb. 7).

REINIGUNG
- Messer: Driicken Sie einen
feuchten Lappen auf die Ober-
fliche des Messers und bewe-
gen Sie ihn dann langsam von
der Mitte nach auf3en, wie in
der Abbildung gezeigt; gehen
Sie sowohl auf der Seite der
Messerhaube als auch auf
der gegenliberliegende Seite
vor. Trocknen Sie das Messer
auf dieselbe Weise mit einem
trockenen Tuch ab;
ACHTUNG! Schalten Sie
die Aufschnittmaschine
niemals ein, wahrend Sie das
Messer reinigen.
- Sicherheitsring: Verwenden
Sie zum Reinigen des Bereichs
zwischen dem Messer und dem
Sicherheitsring eine kleine hal-
bsteife Nylonbiirste;
ACHTUNG Scharfes
Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, Ihre Hande
weit vom ungeschiitzten Be-
reich entfernt zu halten.
- Geratekorpus: Reinigen
Sie den Geratekorpus mit ei-
nem feuchten Lappen oder
Schwamm und spiilen Sie ihn
dann mit warmem Wasser ab.
Sorgfaltig abtrocknen
- Schleifscheiben: Die Schlei-
fvorrichtung zusammen mit
ihrem Stdnder anheben. Griff
lockern (Abb. 9, A) und die Sch-
leifscheibe entfernen. Schmutz
und Fett mit einer kleinen

Nylonbrste entfernen.

INSTANDHALTUNG

Schleifen des Messers

Wie oft das Messer geschliffen
werden muss, hangt vom Ge-
brauch ab.

ACHTUNG! Scharfes

Messer, Schneidgefahr!
Wenn das Messer nicht vom
Schutz bedeckt ist, achten Sie
besonders darauf, lhre Han-
de weit vom ungeschiitzten
Bereich entfernt zu halten. Es
wird das Tragen von Schutz-
handschuhen empfohlen.

Gehen Sie zum Schleifen des
Messers wie folgt vors:

- Das Messer bei der Reini-
gung von Fettrlickstanden be-
freien;

- Sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, aber dass der
Stecker des Netzkabels in die
entsprechende Steckdose ein-
gesteckt ist;

- Vergewissern Sie sich, dass
der Schutz das Messer gut be-
deckt;

- Die Schneidgutplatte vom
Messer entfernen;

- Heben Sie die Kappe der
Schleifvorrichtung an (Abb.
10-A);

- Schleifvorrichtung anheben:
der duRRere Messerschutz stellt
sich automatisch quer (Abb.
10-B);

- Die Schleifvorrichtung in
Richtung Messer drehen (Abb.
10-C);

- Die Schleifvorrichtung vor-
sichtig wieder senken, das
Messer wird dank der Wirkung
einer Sperrfeder automatisch
zwischen den beiden Schleif-
scheiben zentriert (Abb. 10-D);
- Die On/Off-Taste (A) dri-
cken und dann das Messer mit
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der Taste (B) starten;

- Die Schleiftaste (1) ca. 10-15
Sekunden lang driicken, dann
gleichzeitig flr einige Sekun-
den den Hebel 2 der Schleif-
scheibe zum Entgraten dri-
cken (Abb. 10-E);

- Die beiden Schleifscheiben
gleichzeitig wieder freigeben.
Schleifen und Entgraten erfol-
gen gleichzeitig;

- Ist das Schleifen abgeschlos-
sen, muss das Messer ange-
halten und die Haltefeder der
Schleifvorrichtung gel6st wer-
den, die dann anzuheben und
zu drehen ist, um sie wieder in
ihre urspriingliche Position zu
bringen. Der duBere Messer-
schutz wird quer verschoben
und in die urspriingliche Positi-
on zurlckgebracht;

- Die Kappe der Schleifvor-
richtung senken.

ACHTUNG! Beschadi-

gungsgefahr! Lassen Sie
sich fir den Vorgang des Ab-
gratens nicht zu viel Zeit (nicht
mehr als 2-3 Sekunden), um
eine Beschadigung des Mes-
sers zu verhindern.

Schmierung (Abb. 9)

Einige Tropfen Ol in die vorge-
sehenen Oler einfiillen:

1. Oler der Gleitstangen des
Wagens (Abb. 11-A). Kurz das
Schwungrad betéatigen, um den
Wagen ein paar Mal zu bewe-
gen;

2. Oler der Anschlagplatte
(Abb. 11-B).

Verwenden Sie zum Schmie-
ren nur nicht saure Ole (wir
empfehlen Vaselinedl). Keine
pflanzlichen Ole verwenden.

ASSISTENZ

Der Verpackung liegen keine Er-
satzteile bei. Sdmtliche Repara-



tur- und Austauscharbeiten (wie
Austausch oder Reparatur von
Messer, Riemen, elektrischen
Bauteilen, strukturellen Teilen
usw.) dirfen ausschlieBlich von
Personal durchgefiihrt werden,
dasvom Hersteller autorisiert ist.
Sollte eine Reparatur erforder-
lich sein, bringen Sie das Geréat
moglichst zum Hersteller oder
zu einer autorisierten Kunden-
dienststelle.

Fir Informationen zu Kun-
dendienststellen, wenden Sie
sich an:
service@berkelinternational.com.

ACHTUNG! Das Mes-

ser muss ausgetauscht
werden, wenn der Abstand
zwischen der Messerschnei-
de und dem Innenrand der
Schutzvorrichtung 6 mm
libersteigt.

GARANTIE UND HAFTUNG

Der Hersteller liefert Gerate
mit einer Garantielaufzeit von
24 Monaten ab Kaufdatum.
Die Garantie deckt einzig De-
fekte ab, wenn das Geréat sach-
gemaB und im Einklang mit den
vorgesehenen Betriebsbedin-
gungen laut Anleitung genutzt
wurde. Die Garantie deckt
keine Mangel oder Schiden

ab, die durch Folgendes verur-
sacht werden: Transport, Unfa-
higkeit oder Fahrlassigkeit des
Kaufers, unsachgemale Ins-
tallation oder Positionierung,
Verschlei8, Versorgung mit
einer Spannung, die mehr als
10 % Uber der Nennspannung
liegt. Dartber hinaus gilt die
Garantie nicht fir VerschleiR3-
teile wie das Messer und die
Schleifscheiben der Schleifvor-
richtung, sofern keine offen-
sichtlichen Herstellungsfehler
vorliegen.

Der Hersteller lehnt jede di-
rekte und indirekte Verant-
wortung ab, die auf Folgendes
zurlickzufihren ist:

- Nichtbeachtung der Anwei-
sungen der vorliegenden An-
leitung;

- Gebrauch, der nicht den im
Aufstellungsland  geltenden
Normen entspricht;

- nicht autorisierte Anderung-
en und/oder Reparaturen am
Gerat;

- Verwendung nicht originaler
Zubehor- oder Ersatzteile;

- auBergewohnliche Ereignisse.
tums des Gerdtes entbindet
den Hersteller umgehend von
jeglicher Verantwortung, mit
Ausnahme der Einhaltung der
Richtlinie 2006/42/EG (Haf-
tung fir jegliche Herstellungs-

fehler des Produktes).

Das Typenschild am Geréte-
sockel weist den Hersteller,
den Geréatetyp, die techni-
schen Informationen sowie die
CE-Marke au.

ABBAU UND ENTSORGUNG

Das Gerat besteht aus Folgen-
dem:

- Aluminiumlegierung;

- verschiedene Einsatze und
Gerateteile aus Edelstahl;

- elektrische Komponenten
und Stromkabel;

- Elektromotor;

- Kunststoff usw.

Wenn mit der Entsorgung Drit-
te beauftragt werden, wenden
Sie sich ausschlieRlich an Fir-
men, die zur Beseitigung der
obigen Materialien befugt
sind. Das Geréat ist mit der
WEEE-Richtlinie 2012/19/EU
konform. Es enthalt Materiali-
en, die wiederverwertet oder
recycelt werden kénnen. Eine
korrekte differenzierte Ent-
sorgung erleichtert ihr Recy-
cling. Geben Sie das Geréat an
seinem Lebensende bei einer
Sammelstelle ab. Weitere In-
formationen zur Entsorgung
erhalten Sie bei den lokalen
Behorden.

Problembehebung
Zu hoher Widerstand beim Das Messer ist nicht Das Messer schleifen
Schneiden der Aufschnittware geschliffen
Das Geriét schaltet sich bei Fehlende Priifen Sie, dass der Stecker
Einschalten der Start-Taste nicht Stromversorgung oder korrekt eingesetzt ist; wenn

emn

defekter Steuerkreis

das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sie an eine
Kundendienststelle

UbermaRiger Widerstand bei der
Bewegung der beweglichen
Geriateteile (Anschlagplatte,
Schlitten)

Schmierung der
Gleitflihrungen nicht
regelmafig durchgefiihrt

Schmierung regelmagig
durchfiihren
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TECHNISCHE DATEN

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55mm 55mm
Schnittleistung (rund) 260 mm 260 mm
Schnittleistung (rechteckig) 290x260h mm 290x260h mm
Max. Schnittstarke 7 mm 7 mm
Motorleistung 0,75 kW 0,75 kW
Kilngedurchmesser 370 mm 370 mm
Elektrische Eigenschaften 42188& ggn; : éEE 230V 50Hz - 1ph.
Gewicht 100 kg 100 kg

Anmerkung: Aufgrund der §téndigen Forschung fiir die Verbesserung unserer Produkte, die
Produktionsvorgabe kénnen Anderungen zeigen.
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MANUEL D'INSTRUCTIONS : TRANCHEUSE AUTOMATIQUE A VOLANT

MODELES:
Volano B116SA, Volano B116A

ELEMENTS
PRINCIPAUX

1. Affichage de contréle

2. Protege-tranche

3. Presse-produit

4. Plateau port-aliment

5. Chariot

6. Poignée de manoeuvre
du volant

7. Volant

8. Base

9. Anneau protecteur lame

10. Glissement vertical
presse-produit

11. Protection lame

12. Pied d’appui

13. Lame

14. Aiguisoir

. Pommeau accrochage/

décrochage plat

16. Boitier de commande arrét
d’'urgence

17. Poignée crémaillére presse-
aliments

Fig. 2
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DESCRIPTION

Trancheuses a volant avec
lame circulaire, concues pour
trancher exclusivement les
produits alimentaires indiqués
dans ce manuel et dans les
limites dimensionnelles pré-
vues. Les parties principales
qui composent la machine sont
illustrées sur la figure 2. Le
schéma électrique est indiqué
sur la figure 1.

DECLARATION
DE CONFORMITE

Les machines décrites dans
ce manuel sont conformes
aux directives 2006/42/CE,
2006/95/CE, 2004/108/CE,
2003/108/CE, 2011/65/CE,
au réglement européen (EC)
1935/2004 et aux standards
correspondants comme EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.
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SECURITE

Les machines décrites dans ce
manuel sont conformes aux
standards européens dictés
par les derniéres normes en
vigueur en termes d’hygiene et
de sécurité.

Faire attention aux instruc-
tions suivantes pour votre sé-
curité:

- lire attentivement toutes les
instructions avant d’utiliser la
machine;

- le produit n'est pas indiqué
pour l'utilisation de la part des
enfants;

- utiliser la machine seule-
ment apres s’étre instruit sur
son fonctionnement et si I'on
se trouve dans des conditions
d’aptitude physique et mentale

parfaites;

- ne pas utiliser la machine de
maniére différente que celle
indiquée dans ce manuel;
-installer la machine en
conformité avec les instruc-
tions indiquées dans le para-
graphe «installation»;

- installer la machine dans un
lieu hors de portée de person-
nel étranger aux opérations
relatives a I'utilisation, en par-
ticulier les mineurs;

- utiliser la machine de ma-
niére trés concentrée, sans se
distraire pendant I'utilisation;

- ne pas autoriser l'utilisation
de lamachine a toute personne
nayant pas lu et assimilé plei-
nement ce manuel;

- ne pas porter de vétements
flottants ou avec des manches
ouvertes;

- ne permettre a personne de
s'approcher pendant le fonc-
tionnement de découpe du
produit;

- ne pas retirer, couvrir ou mo-
difier les plaques situées sur
la structure de la machine et,
en cas dendommagement de
celles-ci, les remplacer rapide-
ment;

- ne pas retirer les protections
et ne pas modifier ou exclure
les protections mécaniques;

- trancher uniquement les pro-
duits autorisés, ne pas essayer
de découper des produits in-
terdits;

- maintenir la zone d’appui du
produit découpé, la zone tout
autour de la machine et le sol
au niveau de l'opérateur tou-
jours propres et secs;

-ne pas utiliser la machine
comme surface d’appui et ne
poser aucun objet étranger
aux opérations normales de
découpe;

- ne pas utiliser la trancheuse
lorsqu’a la suite d’'une utilisa-
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tion normale, la distance entre
le fil de la lame et I'anneau
pare-lame a dépassé 6 mm,
dans ce cas, contacter le fabri-
cant ou I'un des centres assis-
tances agréés pour changer la
lame;

-ne pas utiliser la machine
avec les branchements élec-
triques de type “provisoire”’, a
I'aide de cables provisoires ou
non isolés;

- controler régulierement
I'état du cable d’alimentation
et du presse-étoupe sur la
structure de la machine, rem-
placer le rapidement. Si besoin
en s'adressant a du personnel
qualifié pour I'intervention;

- arréter immédiatement la
machine en cas de défaut, de
dysfonctionnement, de suspi-
cion de casse, de mouvements
incorrects, de bruit insolites;

- avant d’'exécuter le nettoyage
ou deffectuer des interven-
tions d’entretien, débrancher
la machine du réseau d’alimen-
tation électrique;

- arréter immédiatement la
machine et contacter un centre
d’assistance agréé en cas de
dysfonctionnement, de suspi-
cion de casse, de mouvements
incorrects, de bruit insolites,
etc.;

- toujours utiliser des gants de
protection résistant aux cou-
pures et aux lacérations pour
les opérations de nettoyage et
d’entretien;

- placer et déplacer le produit
a trancher sur le plateau su-
périeur coulissant seulement
avec le plat completement
reculé (loin de la lame) et le
chariot totalement vers l'opé-
rateur;

- faire glisser le plat durant les
opérations de découpe seu-
lement et exclusivement au
moyen du volant;



- ne jamais toucher le produit
avec les mains durant la dé-
coupe. Garder les mains tou-
jours éloignées de la lame;

- l'utilisation d’accessoires
pour la découpe qui n'ont pas
été fournis par le fabricant de
la machine n'est pas autorisé.
Le fabriquant décline toute
responsabilité dérivant d’'une
utilisation impropre, de modi-
fications et/ou de réparations
effectuées par l'utilisateur ou
par du personnel non autori-
sé, d’'une utilisation de piéces
de rechange non originales ou
non spécifiques pour le modeéle
de la machine.

Conditions de service am-
biantes:

- Température de -5°C 3 +40°C
- Humidité max 95%

NE PAS TRANCHER:

- produits alimentaires congelés;
- produits alimentaires surgelés;
- produits alimentaires avec os
(viandes et poissons);

- tout autre produit non desti-
né aune utilisation alimentaire.

Risques résiduels

Lanneau de protection au-
tour de la lame protege I'opé-
rateur du contact accidentel
avec la lame. Toutefois, afin de
consentir les opérations d’ai-
guisage, la protection n’élimine
pas complétement le risque de
coupure.

ATTENTION!  Durant

les opérations de net-
toyage et d’aiguisage de la
lame, faire extrémement at-
tention a garder les mains le
plus loin possible de la zone
non protégée. Lutilisation
de gants de protection est
conseillée.

INSTALLATION

Si la colonne de support n'est
pas utilisée (en option), ins-
taller la machine sur un plan
bien nivelé, sec et adapté pour
soutenir le poids de la machine,
en plus du produit a trancher.
Vérifier I'absence d’obstacles
empéchant le mouvement du
volant, la course du chariot et
le chargement du produit a
trancher. La hauteur conseillée
du plan de travail est d’environ
80 cm. Soulever attentivement
la machine et insérer les pieds
en caoutchouc dans les sieges
correspondant sur la base.
. Pour certains modéles, les
pieds d’appui avant peuvent
étre dévissés et placés sur la
position désirée en fonction
de la profondeur du plan de
travail.
Pour éviter des endommage-
ments, certains modéles sont
emballés avec le volant a part,
non monté, durant le trans-
port. Suivre ces instructions si
le volant de la machine recue
n'est pas monté :
- insérer le volant sur larbre
en vérifiant la juste correspon-
dance des percages manchon
volant-arbre (Fig. 3-A) ;
- insérer dans le manchon la
fiche conique avec I'extrémité
conique (diamétre inférieur)
orientée vers le manchon (Fig.
3-B);

ATTENTION ! Si la fiche

est positionnée correc-
tement, elle s’insérera comple-
tement sans forcer.
- battre la fiche pour l'insérer
complétement.

La machine doit étre installée a
proximité d’une prise au norme
CEE dérivée d’'une installation
conforme aux normes en Vi-
gueur équipée de:
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- protection magnétother-
mique;

- interrupteur  automatique
différentiel;

- installation de mise a la terre.

Avant de procéder au branche-
ment, vérifier que les caracté-
ristiques du réseau d’alimenta-
tion électrique correspondent
avec celles indiquées sur la
plaque des données de la ma-
chine.

- Brancher la machine a la prise
de courant

- Controéler que la couverture
de protection du dispositif
d’affilage soit correctement
positionnée (fermé)

- Controler que le bouton pour
I'arrét d’'urgence ne soit pas ap-
puyé

- Brancher au réseau élec-
trique la machine en appuyant
sur le bouton A on/off (LED al-
lumé).

OPERATION

- Contréler que la couverture
de protection du dispositif
d’affilage soit correctement
positionnée (fermé) ;

- controler que le bouton pour
larrét d'urgence ne soit pas
appuyé. En appuyant a fond
sur le bouton rouge (Fig. 4-A),
la fonction d’arrét de tous les
actionnements de la machine
s’'active. Une fois actionné, le
bouton pour l'arrét d’'urgence
maintient sa position (auto-
retenue) : pour permettre le
fonctionnement de la machine,
il faut le tourner dans le sens
horaire et le remettre en posi-
tion rehaussée d’autorisation
de lamarche (fig. 4-B) ;

- appuyer sur le bouton (A) on/
off (LED allumée) ;

- en actionnant manuellement



le volant, mettre le chariot
avec le plat porte-aliment vers
le coté opérateur (Fig. 5) ;
- faire reculer le plat porte-ali-
ment (éloigné du plan de pro-
tection lame antérieure) suf-
fisamment pour permettre la
découpe de la quantité de pro-
duit désirée en appuyant sur le
bouton (E) ;
ATTENTION ! Pour évi-
ter les anomalies de dé-
coupe (épaisseur irréguliére,
tranches incomplétes, etc.), il
est conseillé de ne pas exposer
une quantité excessive de pro-
duit du bras presse-aliments.
S’il devait étre nécessaire de
couper une quantité impor-
tante de produit, exécuter
plusieurs fois l'opération de
repositionnement du produit
méme et de blocage avec le
bras presse-aliments.
- placer le produit a trancher
sur le plat porte-aliment en
appuyant la partie destinée a
la découpe contre le plan de
protection de la lame anté-
rieure et labloquer avec le bras
porte-marchandises ;
ATTENTION ! Si le pro-
duit a déja été travaillé,
aligner correctement le « plan
de découpe » précédent au
plan de la protection de lalame
antérieure;
- si besoin, il est possible de
rapprocher le produit au plan
de protection de la lame anté-
rieure en utilisant le bouton (E) ;
ATTENTION ! Relacher
rapidement le bouton (E)
pour éviter de presser le pro-
duit contre le plan de protec-
tion de la lame antérieure. Un
dispositif de sécurité arrétera
le moteur arrétant l'avancée
du chariot, mais la pression
excessive du produit contre
le plan pourrait générer une
premiére tranche grossiére et

irréguliere;

-régler [Iépaisseur de la
tranche désirée en agissant sur
les boutons (F) ;

- I'épaisseur de la tranche est
augmentée de 5 centiémes
de millimeétre a la vois jusqu’a
atteindre 1 millimétre d’épais-
seur. Apres le millimétre, I'aug-
mentation est de 0,1 mm a la
fois jusqu’a atteindre 7 mm
d’épaisseur ;

-démarrer la lame en ap-
puyant sur le bouton (B).

FONCTIONNEMENT
SEMI-AUTOMATIQUE

POUR LES MODELES :

Volano Semi-automatique
B116SA, Volano Automatique
B116A

ATTENTION ! LE MO-

DELE VOLANT AUTO-
MATIQUE B116A peut étre
utilisé aussi bien en modalité
semi-automatique qu’en mo-
dalité automatique.

- En maintenant appuyé le bou-
ton de démarrage de la lame
avec la main gauche, actionner
le volant en le faisant tourner
dans le sens horaire. Lorsque le
plan de protection de la lame se
sera déplacé, lacher le bouton
(B) et continuer a tourner le vo-
lant. Le produit avance et on ob-
tient une tranche de I'épaisseur
réglée précédemment.
ARRET MOMENTANE
- Tourner le volant jusqu’a pla-
cer le chariot entierement vers
l'opérateur, puis interrompre la
rotation et arréter la lame en
appuyant sur le bouton (I). Le
plan de protection de la lame
antérieure revient dans sa po-
sition originale de fermeture.
ATTENTION ! En inter-
rompant la seule rota-
tion du volant, aprés environ
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20 minutes, le plan de pro-
tection de la lame antérieure
reviendra automatiquement
dans sa position originale.
ARRET DEFINITIF

- Aprés avoir suivi les instruc-
tions pour l'arrét momentané
et terminé l'opération en ap-
puyant sur le bouton (A) ;

- activer le fonctionnement
du compte-tranche (G) (LED
allumée). Régler le nombre de
tranches a couper.

ATTENTION'!

Compteur non activé :
écran 000, découpe continue.
Compteur activé depuis
I’écran, il est possible de régler
le nombre de tranches a dé-
coupe, allant de 001 a 999. AT-
TENTION ! Une fois le nombre
de tranches réglé, un signal so-
nore avertira l'opérateur.

FONCTIONNEMENT
AUTOMATIQUE

- Tourner entiérement dans le
sens antihoraire le pommeau
de réglage de la vitesse du cha-
riot (D) ;
- pour trancher de maniére
entiérement automatique,
allumer le dispositif compte-
tranches (G) (LED allumée) et
régler le nombre de tranches a
I'aide des boutons (H) ;
ATTENTION ! Si le
nombre n'est pas réglé et
que I'écran affiche 000 : la dé-
coupe n'est pas autorisée.
- replier la poignée du volant
en la tirant vers l'opérateur et
en la repositionnant contre le
volant méme;
- commencer les opérations de
découpe en démarrant le cha-
riot (C). Le produit avance et on
obtient une tranche de I'épais-
seur réglée précédemment ;
- pour régler la vitesse, inter-



venir sur le pommeau (D) en le
tournant dans le sens horaire.
PENDANT LA DECOUPE
- Le compteur peut étre activé
ou désactivé (G) ;
- La valeur réglée sur I'écran
compte-tranches (H) peut étre
modifié.
ARRET MOMENTANE
- Appuyer sur le bouton (L) et
attendre I'arrét du chariot ;
- arréter la lame, (1) le plan de
protection de la lame anté-
rieure se déplacera transversa-
lement en revenant dans la po-
sition d’origine de fermeture ;
ATTENTION ! Pour
éviter que le chariot se
bloque pendant la phase de
découpe, ne jamais arréter la
lame avant le chariot. En inter-
rompant le seul mouvement du
chariot, le plan de protection
de la lame antérieure se dépla-
cera automatiquement aprés
environ 20 secondes, en reve-
nant dans sa position d’origine.
- pour redémarrer la découpe,
démarrer la lame en appuyant
sur le bouton (B) et répéter les
opérations présentes dans le
paragraphe “FONCTIONNE-
MENT AUTOMATIQUE".
ATTENTION ! Aprés un
éventuel arrét momen-
tané avec le compteur activé,
la découpe recommence avec
la visualisation sur I'écran du
compte-tranches de la valeur
résiduelle.
ATTENTION ! Il est pos-
sible de redémarrer la
découpe en modalité manuelle
en faisant tourner le volant
dans le sens horaire, avant que
le plan de protection de lalame
antérieure se replace.
ARRET DEFINITIF
- Opérer comme un arrét mo-
mentané puis appuyer sur le
bouton (A).
ARRET D'URGENCE

- Pour larrét immédiat de la
lame, appuyer a fond sur le
bouton (Fig. 4-A) champignon
de couleur rouge. En modalité
de fonctionnement automa-
tique, on vérifie également l'ar-
rét du chariot.

ATTENTION ! Le bouton

(Fig. 4-A) actionné main-
tient sa position.
RESTAURATION APRES L'AR-

RET D'URGENCE

- Tourner le bouton dans le
sens horaire et le remettre en
position rehaussée (Fig. 4-B) :
le voile couvre-lame reviendra
dans sa position d’origine. Re-
prendre l'activité de découpe
dans la modalité préférée.

MESSAGES D’ERREUR SUR
LES ECRANS “EPAISSEUR
TRANCHES” ET “NOMBRE DE
DECOUPES’

Au démarrage de lalame:

1. 00 - Err : bouton d'arrét
d'urgence activé - remede :
tourner le bouton dans le sens
horaire;

2. 03 - Err:lame non présente
ou non correctement position-
née - reméde : vérifier le posi-
tionnement correct de lalame;
3. 05 - Err : nombre de dé-
coupes réglées= 0 - remede :
désactiver le compteur ou ré-
gler une valeur.

Au démarrage du chariot, en
modalité de fonctionnement
automatique:

1. 06 - Err: plat porte-aliment
contre le plan de protection de
la lame antérieure - reméde :
éloigner le plat porte-aliments
en appuyant sur le bouton (E) ;
2. 07 - Err : plat porte-ali-
ments non présent - remede :
vérifier le positionnement cor-

rect du plat.
ATTENTION ! Si les si-
gnalisations d’erreur
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persistent méme apreés les véri-
fications appropriées, s’adres-
ser a l'assistance Van Berkel
International (voir parag. « As-
sistance »).

Pendant les opérations d’aigui-
sagedelalame:

1. 01 - AFF: se, pendant l'opé-
ration de levage de la couver-
ture du dispositif d’aiguisage,
la protection mobile de la lame
s’ouvre ou n'est pas présente ;
2. 02 - AFF: lorsque le disposi-
tif d’'aiguisage n'est pas soulevé ;
3. 03 - AFF : lorsque le dispo-
sitif d’aiguisage est tourné vers
la lame en position de travail.

PROGRAMMATION

REGLAGE DES PARAMETRES
Vérifier que la trancheuse soit
en modalité « arrét définitif »
et appuyer en méme temps sur
les boutons augmentation/di-
minution du compte-tranches
pour accéder aux parametres
comme décrit ci-dessous :
1. ACTIVATION DE SIGNALI-
SATION SONORE (00 ou 01)
PARAMETRE P.00O
VALEUR PAR DEFAUT : En
appuyant sur les touches + et
-, modifier la valeur :
valeur par défaut 0O : signa-
lisation sonore uniquement
en cas d’'anomalie ou de fin de
travail ;
valeur par défaut 01 : signa-
lisation sonore méme en ap-
puyant sur chaque touche.
Pour passer au paramétre
suivant, appuyer sur les
touches + et -.
2.ACTIVATION ARRET AUTO-
MATIQUE (de 00 a 99)
PARAMETRE P01
VALEUR PAR DEFAUT : en
appuyant sur les touches +
et - de la valeur par défaut,
régler les minutes :



valeur par défaut 00 : la fonc-
tion est désactivée ;
valeur par défautde 0123 99:
régler les minutes ; une fois
écoulées, la trancheuse s’ar-
rétera automatiquement.
3.ARRET AUTOMATIQUE RO-
TATION LAME (de 00 2 99)
PARAMETRE P.02
VALEUR PAR DEFAUT : en
appuyant sur les touches + et
- delavaleur par défaut :
valeur par défaut 00 : la fonc-
tion est désactivée ;
valeur par défautde 013 99:
régler les minutes ; une fois
écoulées, la trancheuse s’ar-
rétera automatiquement.
4. DISTANCE DE RECUL DU
PRODUIT DE LA LAME (de 00
a99)
Aprés la découpe de la
tranche, le chariot revient
vers l'opérateur en frottant
le produit contre la lame. En
réglant une distance, il est
possible de faire en sorte que
le chariot s’éloigne de la lame
avant de revenir vers l'opéra-
teur, en évitant le frottement
du produit.
PARAMETRE P03
VALEUR PAR DEFAUT : per-
met de régler la distance
entre le plat et la lame pen-
dant la phase de recul du plat.
ATTENTION ! Les va-
leurs par défaut cor-
respondant aux parameétres
relatifs ne doivent surtout
pas étre modifiées.
VALEUR PAR DEFAUT : 10 -
PARAMETRE : PO4
VALEUR PAR DEFAUT :
PARAMETRE : PO5
VALEUR PAR DEFAUT :
PARAMETRE : P06
VALEUR PAR DEFAUT :
PARAMETRE : PO7
VALEUR PAR DEFAUT :
PARAMETRE : P09
VALEUR PAR DEFAUT :

20 -

20 -

10 -

08 -

15 -

PARAMETRE : P10
5. TEMPS DE RETARD DE
FERMETURE AUTOMATIQUE
PLAN PROTECTION LAME
ANTERIEURE (de 00 4 25)
PARAMETRE P.08
VALEUR PAR DEFAUT :
permet de régler le temps
maximum du chariot a l'arrét
(aucune opération en cours),
avant que ne soit refermé
automatiquement le plan de
protection de la lame anté-
rieure.
Valeur par défaut 00 : la fer-
meture automatique est dé-
sactivée, puis le plan se refer-
mera uniquement avec l'arrét
delalame.

Pour passer de la modalité de
programmation a la modalité
de travail, appuyer sur le bou-
ton (A) (LED allumée).

En sortant de la modalité de
programmation, toutes les
données visualisées précé-
demment seront confirmées.
Pour arréter définitivement
la trancheuse, appuyer de
nouveau sur le bouton (A)
(LED éteinte).

NETTOYAGE

Les machines doivent étre
soigneusement nettoyées a la
fin de leur utilisation. Aprés
une période d'inactivité, elles
doivent étre nettoyées avant
d’étre utilisées.

Utiliser des gants de protec-
tion résistant aux coupures et
aux lacérations et effectuer
trés attentivement toutes les
opérations.

Produits pour le nettoyage:

utiliser uniquement de l'eau
avec un torchon doux, spon-
gieux et éventuellement une
brosse a dent en nylon semi-ri-
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gide pour les zones du plat
et du presse-aliment. Ne pas
nettoyer la machine avec des
jets d’eau ou de vapeur ou mé-
thodes équivalentes.

ATTENTION ! Avant de

nettoyer le dispositif, il
faut débrancher la machine et
remettre le régulateur d’épais-
seur de tranche sur zéro.

ATTENTION ! Controle

grille de ventilation. Sur
la partie inférieure de la ma-
chine se trouve la grille pour
la ventilation forcée des mo-
teurs (Fig. 6). Ne pas obstruer
les fentes d’aspiration en net-
toyant périodiquement a l'aide
d’un goupillon.

DEMONTAGE

- S'assurer que la protection
couvre dament la lame (9) ;

- desserrer les deux poignées
et retirer la crémaillére (20) ;

- desserrer en sens antihoraire
le levier de blocage du plat
porte-aliment pour le libérer et
le retirer;

- tourner le pare-tranche en
I’éloignant de la lame;

- retirer la cuvette ;

- soulever la couverture de
protection du dispositif d’aigui-
sage, puis retirer la protection
mobile sur le coté postérieur
(Fig. 7).

NETTOYAGE
- lame: presser un torchon hu-
mide sur la surface de la lame
et le déplacer lentement du
centre vers l'extérieur, comme
sur la figure, sur le coété du
couvre-lame et sur le c6té op-
posé. De la méme manieére, sé-
cher en utilisant un chiffon sec.;
ATTENTION! Ne pas ac-
tiver la trancheuse pen-
dant le nettoyage de la lame.



- anneau de sécurité: utiliser
une brosse a dent en nylon se-
mi-rigide pour nettoyer la zone
qui se situe entre la lame et
I'anneau de protection;
ATTENTION! Lame ai-
guisée, danger de coupe !
Quand la lame n’est pas cou-
verte par I'anneau protecteur,
faire extrémement attention a
garder les mains les plus éloi-
gnées possible de la zone non
protégée.
- structure machine: nettoyer
la structure de la machine
avec un torchon humide ou
une éponge en rincant avec de
I'eau. Sécher avec soin;
- essort aiguisage : soulever
I’aiguisoir avec la propre co-
lonne de support. Desserrer la
poignée (Fig. 9, A) et retirer le
ressort d’aiguisage. Retirer la
saleté et la graisse en utilisant
une brosse en nylon.

ENTRETIEN

Aiguisage de la lame
Lafréquence et ladurée de lai-
guisage dépendent de I'utilisa-
tion qui en est faite.

ATTENTION! Lame ai-

guisée, danger de coupe!
Quand la lame n'est pas cou-
verte par I'anneau protecteur,
faire extrémement attention a
garder les mains les plus éloi-
gnées possible de la zone non
protégée. Lutilisation de gants
de protection est conseillée.

Suivre les instructions pour
I'aiguisage de lalame :

- xécuter le nettoyage de la
lame en la libérant des résidus
de graisse ;

- s‘assurer que la machine soit
éteinte mais que la fiche du
cable d’alimentation soit in-
sérée dans la prise électrique

correspondante ;

- vérifier que la protection
couvre diment lalame;

- éloigner le plat porte-ali-
ments de lalame;

- soulever le couvercle de l'ai-
guisoir (Fig. 10-A);

- soulever l'aiguisoir : automa-
tiguement le couvre-lame ex-
terne se déplacera transversa-
lement (Fig. 10-B) ;

- tourner laiguisoir en direc-
tion de la lame (Fig. 10-C) ;

- baisser soigneusement lai-
guisoir, la lame se centrera au-
tomatiquement entre les deux
ressorts grace a l'action d'un
ressort d’arrét (Fig. 10-D) ;

- appuyer sur le bouton (A) on-
off, puis démarrer la lame en
appuyant sur le bouton (B) ;

- appuyer sur le bouton d’ai-
guisage (1 ) pendant environ
10-15 secondes, puis appuyer
au méme moment tirer sur le
levier 2 du ressort d’ébarbage
pendant quelques secondes
(Fig. 10-E) ;

- relacher les deux ressorts
en méme temps. Laiguisage et
I'ébarbage se font simultané-
ment;

- une fois l'opération d’aigui-
sage terminée, arréter la lame
et décrocher le ressort de re-
tenue de laiguisage, puis le
soulever et le tourner pour le
remettre dans la position d’ori-
gine. Le couvre-lame externe
se déplacera transversale-
ment, en se remettant dans la
position d’origine ;

- baisser le couvercle de l'aigui-
soir.

ATTENTION: risque
d’endommagement! Ne
pas prolonger excessivement
(pas plus de 2-3 secondes)
'opération débarbage pour
éviter dendommager la lame.
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Lubrification (Fig. 9)

Verser quelques gouttes Intro-
duire quelques gouttes d’huile
dans les graisseurs :

1. Graisseur de la barre du
chariot (Fig. 11-A). Actionner
briévement le volant pour faire
défiler le chariot quelques fois ;
2. Graisseur du presse-ali-
ments (Fig. 11-B).

Pour la lubrification, utiliser
seulement des huiles sans
acides (on conseille de I'huile
de vaseline). Ne pas jeter les
huiles végétales.

ASSISTANCE

Les piéces de rechange ne sont
pas fournies a lintérieur de
I'emballage. Toutes les activités
deréparation et remplacement
(comme le remplacement ou la
réparation de lame, courroie,
composants électriques, par-
ties structurelles, etc.) doivent
étre effectuées exclusivement
par du personnel autorisé par
le fabricant méme.

Si une réparation est néces-
saire, il est recommandé de
retourner la machine au fabri-
cant ou a un centre d’assistan-
ce agréé.

Pour des informations concer-
nant les centres d’assistance,
contacter le:
service@berkelinternational.com.

ATTENTION! Il est obli-

gatoire de remplacer la
lame quand la distance entre
le fil de la lame et le bord in-
terne de la protection dépasse
6 mm.

GARANTIEET
RESPONSABILITE

La fabricant fournit les ma-
chines avec une garantie de 24
mois, a partir de ladate d’achat.



La garantie couvre seulement
les défauts rencontrés durant
une utilisation appropriée de la
machine et conformément aux
conditions d’utilisation pré-
vues par le manuel. La garantie
ne couvre pas les défauts liés
au transport, incompétence ou
négligence de l'acheteur, ins-
tallation ou mauvais position-
nement, dommages par usure,
tension supérieure a 10% de
la valeur nominale. De plus,
la garantie ne couvre pas les
composants intrinsequement
sujets a 'usure, comme la lame
et les ressorts de laiguisoir,
exception faite pour un défaut

Résolution problemes

évident de fabrication.

Le fabricant décline toute res-
ponsabilité directe ou indi-
recte dérivant de:

- manque d'observation des
instructions présentes dans le
manuel;

- utilisation non conforme aux
normes spécifiques en vigueur
dans le pays d’installation;

- modifications et/ou répa-
rations non autorisées effec-
tuées sur la machine;

- utilisation d’accessoires et de
pieces de rechange non origi-
nales;

- événements exceptionnels.
Le transfert de propriété de la

machine comporte I'annulation
immédiate de toute responsa-
bilité de la part du fabricant. La
plaque d’identification sur la
base de la machine enregistre
le fabricant, la machine, les in-
formations techniques.

Résistance excessive a la
découpe du produit

La lame n'est pas aiguisée

Aiguiser lalame

En appuyant sur le bouton
de démarrage, la machine ne
démarre pas

Alimentation absente
ou circuit de controle
défectueux

Controéler que la fiche soit
correctement introduite dans
la prise, si le probléme persiste
contacter le centre assistance

Résistance excessive au
mouvement des composants
coulissants (presse-aliment,
chariot)

Lubrification guides de
coulissement non
effectuée périodiquement

Effectuer le lubrification périodique
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DONNEES TECHNIQUES

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
| 720 mm 720 mm
L 55mm 55mm
Capacité de découpe circulaire 260 mm 260 mm
Capacité de découpe rectangulaire 290x260h mm 290x260h mm
Capacité max. de coupe 7 mm 7 mm
Puissance moteur 0,75 kW 0,75 kW
Diamétre Lame 370 mm 370 mm
Caractéristiques électriques Zggx ggﬂi ;EE 230V 50Hz - 1ph.
Poids 100 kg 100 kg

Remarque: En raison de la recherche continue pour améliorer nos produits, les spécifications
techniques sont sujettes a des possibles variations.
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NAVOD K POUZITi: AUTOMATICKY KRAJECE SE SETRVACNIKEM

MODELY:
Volano B116SA, Volano B116A

Obr. 2
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POPIS

Manualni kréje¢ se setrvacni-
kem vybaveny kotoucovou ce-
peli, vhodny pouze pro krajeni
potravinarskych produktl jed-
notlivych typd v rdmci rozméro-
vych moznosti uvedenych v této
priru¢ce. Hlavni ¢asti, z nichz se
stroj sklada, jsou zndzornény na
obréazku 2. Elektrické schéma je
znézornéno na obréazku 1.

PROHLASENI O SHODE

Stroje popsané v tomto na-
vodu jsou v souladu se smér-
nicemi 2006/42/ES, 2006/95/
ES, 2004/108/ES, 2003/108/ES,
2011/65/ES, evropskym nafize-
nim (ES) 1935/2004 a prislus-
nymi standardy EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

Ce

BEZPECNOST

Stroje popsané v tomto navodu
jsou v souladu s nejnovéjSimi
evropskymi hygienickymi a bez-
pecnostnimi normami.

Vénujte pozornost nasledujicim
zakladnim bezpecnostnim opat-
fenim:

-pred pouzitim si
vsechny pokyny;

- tento produkt neni uréen k po-
uzivani détmi;

- s pfistrojem pracujte pouze za
predpokladu dukladného pro-
Skoleni a v perfektni psychické i
fyzické kondici;

- nepouzivejte krajec jinym zpQ-
sobem, nez je uvedeno v tomto
navodu;

- pouzivejte krajec pouze v plné
strukturdIni, mechanické a sys-
témové efektivité.

- zafizeni instalujte v souladu s
pokyny uvedenymi v kapitole

prectéte

,Instalace”;
- zafizeni instalujte na misté
mimo dosah nepovolanych
0sob, zejména mimo dosah déti
a mladistvych;
- béhem pouzivani zlstarite vy-
soce koncentrovani a vyvarujte
se rozptylovani;
- nenechte krajec¢ pouzivat dal-
$i osoby, které si nenastudovali
obsah této prirucky;
-béhem krajeni nenoste volné
obleceni nebo oblec¢eni s volny-
mi rukdvy;
- nedovolte nikomu dalSimu,
kromé obsluhy, priblizit se k pfi-
stroji béhem procesu krajeni;
- neodstraniujte, nezakryvejte
ani neupravujte znacky umisté-
né na téle pfistroje a v pfipadé
jejich poskozeni je neprodlené
vyménte;
- neodstranujte, neupravujte ani
neobchazejte zadna mechanic-
ka ochranna zafizeni;
- krdjejte pouze povolené pro-
dukty, nepokousejte porezani
na zakdazanych typech produkt;
- kraje¢, okolni pracovni plochu
i podlahu udrzujte vzdy v Cistoté
a suchu;
- krdje¢ nepouzivejte jako od-
klddaci plochu a nepokladej-
te na néj zadné jiné objekty
nez potraviny, které je potreba
nakrajet;
- nepouzivejte kraje¢, presahu-
je-li v dlsledku bézného opotie-
beni vzdalenost mezi okrajem
cepele a ochrannym krouzkem
Cepele 6mm. V tomto pfipadé
kontaktujte vyrobce nebo jed-
noho z autorizovanych servis-
nich center pro vyménu cepele;
- nepouzivejte stroj s neodbor-
né provedenou elektroinstalaci,
s provizornimi nebo nezaizolo-
vanymi kabely;
- pravidelné kontrolujte stav
napdjeciho kabelu a kabelové
spojky na télesu stroje; v pfipa-
dé poskozeni je neprodlené vy-
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ménte. Je-li to nutné, obratte se
na kvalifikované pracovniky;

-v pftipadé zéavady, Spatného
fungovani, podezieni na po-
skozeni, nespravnych pohybt a
nezvyklého hluku stroj okamzité
vypnéte;

- pred vycisténim nebo prove-
denim udrzby stroj odpojte od
elektrického napajeni;

-v piipadé poskozeni, abnor-
malniho provozu, podezieni na
poruchu, nespravného pohybu
nebo neobvyklych zvukd, oka-
mzité zastavte stroj;

- béhem ¢isténi a udrzby pouzi-
vejte ochranné rukavice;

- pokladejte a odebirejte pro-
dukty, které maji byt nakrajeny,
pouze na posuvnou desku s vo-
zikem zcela stazenym a polozte
ochranu cepele do bezpecné
polohy;

-k rozhybani desky pouzivejte
béhem krajeni pouze setrvacnik;
- béhem kréjeni nikdy nepokla-
dejte ruce na krajené potraviny.
Vzdy drzte ruce co nejdale od
Cepele;

- pouzivani krajiciho pfislusen-
stvi, které nebylo dodané vy-
robcem spolu s pfistrojem, je
zakazano.

Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost vychazejici z ne-
spravného pouzivani, Uprav a/
nebo oprav provadénych uzi-
vatelem nebo neopravnénou
osobou, pouziti ndhradnich dila,
které nejsou originalni nebo ne-
jsou specifické pro dany model
stroje.

Podminky pouzivani:
- Teplota od -5°C do +40°C
- Maximalni vihkost 95%

NEKRAJEJTE:

- zmrzlé potravinaiské produkty;
- potravinaiské produkty s kosti;
- zeleninu obecnég;

- jakykoliv jiny vyrobek, ktery



neni uréen pro pouziti v potra-
vinach.

Zbyla rizika

Ackoliv bezpecnostni krouzek
kolem ostfi chrani obsluhu pred
nahodnym kontaktem s cepeli,
aby bylo mozné dalsi brouseni
Cepele, nemusi ochrana v oblas-
ti ostfeni zcela eliminovat riziko
porezani.

POZOR: béhem cisténi a

brouseni cepele vénuj-
te zvySenou pozornost, aby
se Vase ruce drzely co nejdale
od nechranéné oblasti. Do-
porucujeme pouzit ochranné
rukavice.

INSTALACE KRAJECE

Pristroj instalujte na rovny, hlad-
ky a suchy povrch vhodny pro
udrzeni  hmotnosti  pfistroje
ve.vahy krajenych produktd. Do-
porucend vyska pracovni plochy
je cca 80 cm. Opatrné nadzved-
néte pfristroj a vlozte vsechny
nozicky do prislusnych otvort v
zakladné. U nékterych modell
Ize predni opérné nozky odsrou-
bovat a umistit do pozadované
polohy v Zzévislosti na hloubce
pracovni plochy.
Aby nedoslo k poskozeni, nékte-
ré modely jsou béhem prepravy
zabalené s nenamontovanym
kotoucem zvlast.
Neni-li kotou¢ obdrzeného stro-
je namontovan, postupujte pod-
le pokyn:
- vlozte kotou¢ na htidel a zkon-
trolujte, zda odpovidaji otvory
objimka kotouce - hridel (Obr.
3-A)
- vlozte do objimky kénicky ko-
lik se zizenym koncem (mensi
prdmér) orientovanym smeérem
k objimce (Obr. 3-B)

POZOR! Pokud je kolik

umistén spravné, zasune

se témér bez pouziti sily.
- pro uplné vsunuti kolik zatlu-
Cte.

Stroj musi byt instalovan v bez-
prostredni blizkosti zasuvky, kte-
rd je v souladu s normami EHS a
kterd je soucasti elektrozafizeni
vyhovujiciho platnym predpi-
stim, jeZ je vybaveno:

- jisticem;

- proudovym chranic¢em;

- uzemnénim.

Pfed zapojenim zkontrolujte,
zda vlastnosti elektrické napaje-
ci sité souhlasi s udaji uvedeny-
mi na Stitku stroje.

- Pripojte stroj do elektrické za-
suvky

- Zkontrolujte, zda je ochranny
kryt brousku sprdvné umistén
(zavieny)

- Zkontrolujte, zda tlac¢itko nou-
zového zastaveni neni stisknuté
- Pripojte elektrické zatizeni
stroje k elektrické siti stisknu-
tim tlacitka A on/off (rozsvicena
kontrolka).

POUZiVANI

- Zkontrolujte, zda je ochranny
kryt brousku sprdvné umistén
(zavieny);

- Zkontrolujte, zda tlacitko nou-
zového zastaveni neni stisknuté.
Pii celkovém stisknuti ¢ervené-
ho tlacitka (Obr. 4-A) se aktivuje
funkce zastaveni vsech pohon(
stroje. Po aktivaci tlacitko nou-
zového zastaveni zlstane v této
poloze (stisknuté); pro obnoveni
provozu stroje je nutné otocit
tlacitko po sméru hodinovych
rucicek a vratit jej do zdvizené
polohy pro umoznéni provozu
(Obr. 4-B);

- stisknéte tlacitko (A)
(rozsvicena kontrolka);

- manualnim otacenim setrvac-
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on/off

niku umistéte vozik s nosnou
deskou smérem k obsluze (Obr.
5);
- posunite nosnou desku dozadu
(daleko od predniho ochran-
ného krytu noze) tak, aby bylo
mozné nakrdjet pozadované
mnozstvi vyrobku stisknutim
tlacitka (E);

POZOR! Aby nedocha-

zelo k nepravidelnému
krdjeni (nesoumérna tloustka,
necelé platky apod.) doporu-
C¢ujeme neumistovat pfitlacné
rameno pfilis daleko od noze.
Pokud ma byt krijeno vétsi
mnozstvi vyrobku, doporucuje-
me vicekrat zopakovat spravné
umisténi vyrobku a zablokovani
pfitla¢nym ramenem.
- polozte vyrobek, ktery ma byt
nakrajen, na nosnou desku tak,
aby byla krajend strana oprena
o predni ochranny kryt noze a
zablokujte vyrobek pfitlacnym
ramenem;

POZOR! Pokud byl vyro-

bek jiz krajen, provedte
sprdvné vyrovnani predcho-
zi ,fezné plochy” s prednim
ochrannym krytem noze;
- v pfipadé potreby je mozné
pfiblizit vyrobek k prednimu
ochrannému krytu za pouziti
tlacitka (E);

POZOR! Tlacitko (E) rych-

le uvolnéte, aby vyrobek
nebyl prilis tlacen k prednimu
ochrannému krytu noze. Bez-
pecnostni zafizeni sice zastavi
motor pojezdu voziku, ale nad-
mérny tlak vyrobku na ochran-
ny kryt by mohl zplsobit to, ze
prvni platek bude pfilis silny a
nepravidelny;
- nastavte pozadovanou tloust-
ku platku za pouziti tlacitek (F);
- tloustka platku se postupné
zvysuje o 5 setin milimetru, az
do dosazeni tloustky ve vysi 1
milimetru. Po jednom milimetru
se tloustka postupné zvysuje o



0,1 mm, az do dosazeni tloustky
ve vysi 7. mm;
- spustte naz stisknutim tlacitka

(B).

POLOAUTOMATICKY PROVOZ
PRO MODELY:

Volano Poloautomaticky
B116SA, Volano Automaticky
B116A

POZOR! AUTOMATICKY SE-
TRVACNIKOVY NAREZOVY
STROJ B116A muze byt pouzi-
van jak v poloautomatickém,
tak v automatickém rezimua.

- Levou rukou pridrzte stisknuté
tlacitko pro spusténi noze a ota-
Cejte setrvacnik po sméru ho-
dinovych ruci¢ek. Po posunuti
ochranného krytu noze uvolné-
te tlacitko (B) a pokracujte v
otaceni setrvacniku. Vyrobek se
posune dopfedu a bude ukro-
jen platek s pfedem nastavenou
tloustkou.
DOCASNE ZASTAVENI
- Otdcejte setrvacnikem az do
umisténi voziku zcela k obslu-
ze, poté jej prestarite otacet a
zastavte ndz stisknutim tlacitka
(). Predni ochranny kryt noze se
vrati do pavodni zaviené polohy.
POZOR! Pokud pouze
pfestanete otacet setr-
vacnikem, po pfiblizné 20 vte-
findch se predni ochranny kryt
noze vrati do své plvodni po-
lohy.
DEFINITIVNI ZASTAVENI
- Po provedeni vyse uvedeného
postupu docasného zastaveni
ukoncete ukon stisknutim tlacit-
ka (A);
- aktivujte rezim s¢itani platkd
(G) (rozsvicena kontrolka). Na-
stavte pozadovany pocet platkd.

POZOR!
Contatore non abilitato:
display Cita¢ neni aktivovan: dis-

plej 000, nepretrzité krajeni.
Cita¢ je aktivovan: na displeji je
mozné nastavit pozadovany po-
Cet platkd v rozsahu od 001 do
999. POZOR! Po dosazeni po-
zadovaného poctu platk bude
obsluha upozornéna zvukovym
signdlem.

AUTOMATICKY PROVOZ

- Zcela otocte proti sméru hodi-
novych rucicek kole¢ko pro re-
gulaci rychlosti voziku (D);
- pokud chcete krdjet ve zcela
automatickém rezimu, zapnéte
¢itac platkd (G) (rozsvicena kon-
trolka) a nastavte pozadovany
pocet platkG prostrednictvim
tlacitek (H);
POZOR! Pokud pocet ne-
byl nastaven, na displeji
se objevi hodnota 000: Krajeni
neni povoleno.
- ohnéte drzak setrvacniku jeho
pfitazenim smérem k obsluze a
umistéte jej do polohy proti se-
trvacniku;
- zaCnéte krajet spusténim vo-
ziku (C). Vyrobek se posune do-
pfedu a bude ukrojen platek s
predem nastavenou tloustkou;
- pro regulaci rychlosti otacejte
kole¢ko (D) po sméru hodino-
vych rucicek.

BEHEM REZANI

- Cita¢ muze byt aktivovan nebo
deaktivovan (G);

- Hodnota nastavend na displeji
¢itace platkd (H) mize byt zmé-
néna.

DOCASNE ZASTAVENI

- Stisknéte tlacitko (L) a pockej-
te, dokud se vozik nezastavi;
- zastavte nGz, (I) predni ochran-
ny kryt noze se posune pfi¢nym
smérem a vrati se do plvodni
zaviené polohy;
POZOR! Pro zamezeni za-
blokovani voziku béhem
krajeni nikdy nezastavujte nGz
pred zastavenim voziku. Pokud

44

zastavite pouze pohyb voziku,
pfedni ochranny kryt noze se
po pfiblizné 20 vtefinach auto-
maticky posune a vrati se do své
plvodni polohy.

- pro pokracovani v krajeni
spustte nlz stisknutim tlacitka
(B) a zopakujte ukony uvedené
v odstavci ,AUTOMATICKY PRO-

VOZzZ"

POZOR! Po pfipadném
docasném zastaveni s aktivova-
nym citacem bude po obnoveni
krdjeni na displeji ¢itace platkd
zobrazen zbyvajici pocet platkd.

POZOR! Je mozné po-

kracovat v krdjeni v
manualnim rezimu, otacenim
setrvac¢niku po sméru hodino-
vych rucicek, dokud se predni
ochranny kryt noze nevrati do
spravné polohy.

DEFINITIVNI ZASTAVENI

- Postupujte jako v piipadé do-
¢asného zastaveni a poté stisk-
néte tlacitko (A).

NOUZOVE ZASTAVENI

- Pro okamzité zastaveni noze
stisknéte az na doraz Cervené
tlac¢itko (Obr. 4-A) ve tvaru htib-
ku. V automatickém rezimu do-
jde i k zastaveni voziku.

POZOR! Aktivované tla-

¢itko (Obr. 4-A) zGstava ve
stisknuté poloze.

OBNOVENI PROVOZU PO NOU-
ZOVEM ZASTAVENI

- Otocte tlacitko po sméru ho-
dinovych rucicek a vratte jej
do zdvizené polohy (Obr. 4-B):
ochranna plachta noze se vrati
do vychozi polohy. Pokracujte v
krajeni v pozadovaném rezimu.

CHYBOVE ZPRAVY NA DISPLEJI
JLOUSTKA PLATKU” A ,POCET
REZU”

PFi spusténi noze:

1. 00 - Err: aktivované nouzové
tlacitko - reseni: otocte tlacitko
po sméru hodinovych rucicek;
2. 03 - Err: chybéjici nebo ne-




pravné umistény ndz - reseni:
zkontrolujte spravné umisténi
noze;

3. 05 - Err: nastaveny pocet
fez(l = 0 - feSeni: deaktivujte ¢i-
ta¢ nebo nastavte hodnotu.

Pfi spusténi voziku v automatic-
kém rezimu:
1. 06 - Err: nosna deska opre-
na o predni ochranny kryt noze
- feSeni: oddalte nosnou desku
stisknutim tlacitka (E);
2. 07 - Err: chybéjici nosna des-
ka - reseni: zkontrolujte spravné
umisténi desky.
POZOR! Pokud chybové
zpravy pretrvavaji i po
provérkach, obratte se na servis-
ni stredisko spole¢nosti Van
Berkel International (viz odst.
LServis”).

Béhem brouseni noze:

1. 01 — AFF: pokud se béhem
zvedani krytu brousku otevie
nebo chybi pohyblivy kryt noze;
2. 02 - AFF: pfi zdvizeni brousku;
3. 03 - AFF: pokud je brousek
otocen smérem k nozi v pracov-
ni poloze.

PROGRAMOVANI

NASTAVEN] PARAMETRU
Zkontrolujte, zda je narezovy
stroj v rezimu ,definitivniho za-
staveni” a stisknéte soucasné
tlacitka zvySeni/snizeni (Citace
platkd pro pfistup na dale uve-
dené parametry:
1. AKTIVACE ZVUKOVE SIGNALI-
ZACE (00 nebo 01)
PARAMETR P.00
VYCHOZ[ HODNOTA: Stisknu-
tim tlacitek + a - zménite hod-
notu:
vychozi hodnota 00: zvukova
signalizace pouze v piipadé
poruchy nebo po ukonceni
provozu;
vychozi hodnota 01: zvukova

signalizace i pfi stisknuti jaké-
hokoli tlacitka.

Pro pfestup na nasledujici pa-
rametr stisknéte tlacitka + a -.
2. AKTIVACE AUTOMATICKEHO

VYPINANI (od 00 do 99)
PARAMETR P.0O1
VYCHOZI HODNOTA: stisknu-
tim tlacitek + a - vychozi hod-
noty nastavte minuty:
vychozi hodnota 00: funkce je
deaktivovana.;
vychozi hodnota od 01 do 99:
nastavte minuty, po uplynuti
kterych se ma narezovy stroj
automaticky vypnout.
3. AUTOMATICKE ZASTAVEN]
OTACENI NOZE (od 00 do 99)
PARAMETR P.02
VYCHOZI HODNOTA: stisknu-
tim tlacitek + a - vychozi hod-
noty:
vychozi hodnota 00: funkce je
deaktivovana;
vychozi hodnota od 01 do 99:
nastavte minuty, po uplynuti
kterych se ma narezovy stroj
automaticky vypnout.
4, HODNOTA VZDALEN{ VYROB-
KU OD NOZE (od 00 do 99)
Po ukrojeni platku se vozik vra-
ti smérem k obsluze s vyrob-
kem tésné u noze. Pfi nastave-
ni ur¢ité hodnoty vzdaleni se
vozik pfed pohybem smérem
k obsluze vzdali od noze, aby
nedochézelo ke tfeni vyrobku.
PARAMETR P.03
VYCHOZ[ HODNOTA: permette
di impostare la distanumoz-
nuje nastavit vzdalenost mezi
deskou a nozem béhem zpét-
ného pohybu desky.
POZOR! Vychozi hod-
noty jednotlivych pa-
rametrd nesmi byt v zadném
pfipadé ménény.
VYCHOZI HODNOTA: 10 -
PARAMETR: P04
VYCHOZI HODNOTA: 20 -
PARAMETR: P05
VYCHOZI HODNOTA: 20 -
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PARAMETR: P06
VYCHOZi HODNOTA: 10 -
PARAMETR: P07
VYCHOZi HODNOTA: 08 -
PARAMETR: P09
VYCHOZi HODNOTA: 15 -
PARAMETR: P10
5. DOBA ZPOZDENI AUTOMA-
TICKEHO ZAVIRANI PREDNIHO
OCHRANNEHO KRYTU NOZE (od

00 do 25)
PARAMETR P. 08
VYCHOZI HODNOTA: umoz-

nuje nastavit maximalni dobu
zastaveni voziku (pokud ne-
probiha zadny ukon), pred au-
tomatickym zavienim predni-
ho ochranného krytu noze.
Vychozi hodnota 00: je deakti-
vovano automatické zavirani,
to znameng, ze kryt se zavie
pouze po zastaveni noze.

Pro prfestup z rezimu progra-
movani na pracovni rezim
stisknéte tlacitko (A) (rozsvice-
na kontrolka).

Pfi opusténi rezimu programo-
vani budou potvrzeny viechny
predchozi zobrazené udaje.
Pro definitivni zastaveni nare-
zového stroje znovu stisknéte
tla¢itko (A) (zhasnuta kontrol-
ka).

CISTENI

Po ukonceni pouzivani pfistroji
je tfeba je peclivé vycistit. Pri-
stroj cistéte vzdy pred pouzitim
po dlouhé dobé necinnosti. Po-
uzivejte ochranné rukavice proti
pofezani, odolné protrzeni, a
veskeré operace provadéjte s
velkou opatrnosti.

Cistici produkty:

pouzivejte pouze vodu a biolo-
gicky odbouratelny jemny cistici
prostfedek, mékky hadiik nebo
houbi¢ku a polotuhy nylonovy
karta¢ na ostré oblasti desky a



drzék vyrobku. Pristroj nemyjte
proudem vody, parou nebo po-
dobnymi metodami.

POZOR! Pred zahajenim

¢isténi je nutné odpojit
stroj od zdroje energie a nasta-
vit regulator tloustky platkd na
nulu.

POZOR! Kontrola vétraci
miizky. Ve spodni cas-
ti stroje se nachazi mfizka pro
nucené vétrani motora (Obr. 6).
Vétraci otvory pravidelné Cistéte
kartackem, aby byly stale volné.

DEMONTAZ

- Zkontrolujte, zda kryt patfi¢né
zakryva nlz (9);

- povolte dvé rukojeti a vysunte
ozubenou drahu (20);

- otacenim proti sméru hodino-
vych rucicek vysroubujte bloko-
vaci paku nosné desky pro jeji
uvolnéni a vyjmuti;

- otacenim krytu platku jej od-
dalte od noze;

- vyjméte vanicku;

- zvednéte ochranny kryt brous-
ku a vyjméte pohyblivy kryt na
zadni strané (Obr. 7)..

CISTENI
- Cepel: stisknéte vlhky hadfik
na povrchu cepele a pomalu
otrete ze stfedu smérem ven ke
strané krytu ostfi a na opacnou
stranu. Stejnym zplGsobem osus-
te suchym hadfikem;
POZOR! Nikdy v pribéhu
¢isténi ¢epele nespoustéj-
te setrva¢nik.
- Bezpecnosti krouzek: pouzijte
jemny kartac¢ k ocisténi prosto-
ru mezi ¢epeli a bezpec¢nostnim
krouzkem;
POZOR Ostry ntiz, ne-
bezpeci porezani! Pokud
nGz neni chranén krytem, velmi
pozorné dbejte toho, abyste
udrzovali ruce co mozna nejdale

od nechranéného prostoru.
-Télo stroje: pouzijte vlhky
hadiik nebo houbu. Peclivé
osuste;

-brusné kotouce: zvednéte
brousek spole¢né s odpovida-
jicim nosnym sloupkem. Povol-
te rukojet (Obr. 9, A) a vyjméte
brusny kotouc. Pomoci nylono-
vého kartacku odstrarite necis-
toty a tuk.

UDRZBA

Brouseni noze
Intervaly a délka brouseni zalezi
na daném pouziti.

POZOR! Nebezpeci po-

fezani ostrym nozem!
Pokud ndz neni chranén kry-
tem, velmi pozorné dbejte toho,
abyste udrzovali ruce co mozna
nejdéle od nechranéného pro-
storu. Pouzivejte ochranné ru-
kavice.

Pfi brouseni noze postupujte na-

sledujicim zplsobem:

- vycistéte nGz a odstrarite z néj

zbytky tuku;

- zkontrolujte, zda je stroj vy-

pnuty, ale vidlice napdjeciho ka-

belu je zasunuta do odpovidajici

elektrické zasuvky;

- zkontrolujte, zda kryt patfi¢né

pokryva ndz;

-oddalte nosnou desku od

noze;

-zvednéte kryt brousku (Obr.

10-A);

-zvednéte brousek: vnéjsi kryt

noze se posune pricnym smé-

rem (Obr. 10-B);

- otocte brousek ve sméru noze

(Obr. 10-C);

-opatrné snizte brousek; niz

se automaticky umisti mezi dva

brusné kotouce diky aretacni

pruziné (Obr. 10-D);

- stisknéte tlacitko (A) on-off a

spustte nz stisknutim tlacitka (B);
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- stisknéte tlacitko pro brouse-
ni (1) na pfiblizné 10-15 vtefin a
soucasné na par vtefin zatahnéte
za paku 2 brusného kotouce pro
odstranéni otfept (Obr. 10-E);

- soucasné uvolnéte oba brusné
kotouce. Nabrouseni a odstra-
néni otiepl probiha soucasné;

- po ukonceni brouseni zastavte
nGz a uvolnéte areta¢ni pruzinu
brousku; poté brousek zvedné-
te a otocte do plivodni polohy.
Vnéjsi kryt noze se posune pfic-
nym smérem a vrati se do pl-
vodni polohy;

- snizte kryt brousku..

POZOR nebezpeci po-

skozeni!  Odstranovani
otrepll by nemélo trvat zbytec-
né dlouho (ne déle nez 2-3 vte-
finy), aby nedoslo k poskozeni
noze.

MAZANI (Obr. 9)

Nalijte nékolik kapek oleje do
pfislusnych maznicek:

1. Namazte ty¢ voziku (Obr. 11-
A). Prostfednictvim setrvacniku
nékolikrat posunte vozik;

2. Maznic¢ka pftitlacného zafizeni
(Obr. 11-B).

Pro mazani pouzivejte pouze
oleje bez obsahu kyselin (dopo-
rucujeme vazelinovy olej). Ne-
pouzivejte rostlinné oleje.

SERVIS

Uvniti pfistroje se nenachazi
zadné uzivatelsky opravitelné
soucasti. Vyrobek svérte kvalifi-
kovanym pracovnikdim. Veskeré
opravy a vymény (jako napfiklad
vyména cepele, opravy kon-
struk¢nich dilG, opravy a/nebo
opétovné umisténi komponen-
th apod.) musi byt provedeny
osobou povéfenou vyhradné
vyrobcem.

Pokud je potreba provést servis,
muzete kraje¢ vrdtit vyrobci



nebo ho predat jednomu s auto-
rizovanych servisnich center. Pro
informace o servisu nas kontak-
tujte na:

service@berkelinternational.com.

POZOR! Vyména cepele

je povinna, presahuje-li
vzdalenost mezi okrajem ce-
pele a vnitinim okrajem krytu
6 mm.

ZARUKA A ODPOVEDNOST

Vyrobce dodava pfristroj s ome-
zenou zarukou 24 mésict od
data ndkupu. Zaruka se vztahuje
pouze na zavady vzniklé za pod-

Reseni problémfi

minek uréeného pouziti, béhem
spravné manipulace. Zaruka se
nevztahuje na vady vzniklé zp(-
sobem dopravy, nedbalosti ku-
pujiciho, nespravnou instalaci,
neopravnénymi zasahy nebo v
pfipadé pfirozeného opotiebeni
nebo pfi kolisani napéti vyssim
nez 10% jmenovité hodnoty.
Kromé toho se zaruka nevztahu-
je na komponenty podléhajici
opotiebeni, jako jsou napriklad
cepele a brousky s vyjimkou
zjevné vyrobni vady.

Vyrobce odmita jakoukoliv pii-
mou i nepfimou odpovédnost
vyplyvajici z:

-nedodrzeni pokyn uvede-

nych v tomto névodu k obsluze;
- pouzivani, které neniv souladu
se specifickymi predpisy zemé
instalace;

- neautorizované modifikace a/
nebo opravy provadéné na pfi-
stroji;

- pouziti neoriginédlniho pfislu-
Senstvi a nahradnich dild;

- mimoradnych udalosti.

Pfevod vlastnictvi pfistroje au-
tomaticky zbavuje vyrobce od-
povédnosti za pfislusny pfistroj.
Identifikacni stitek zespodu des-
ky oznacuje vyrobce, pfistroj a
technické informace.

odpor

Viyrobek pfi krajeni vyviji prilis velky

NUZz neni nabrouseny

Nabruste ntiz

Stroj se po stisknuti spoustéciho
tlacitka nespusti

Vlypadek napéjeni nebo
vadny kontrolni okruh

Zkontrolujte, zda je spravné
vloZena zastrcka; pokud problém
pretrvava, kontaktujte servisni
stredisko

Prilis velky odpor pfi pohybu

prvku, posuvného suportu)

posuvnych komponentl (pfitlacného

Mazani vodicich prvka
neni provadéno
pravidelné

Provadéjte mazani
pravidelné
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PODROBNE TECHNICKE UDAJE

VOLANO B116SA -B116A

A 260 mm 260 mm

B 290 mm 290 mm

C 260 mm 260 mm

D 590 mm 590 mm

E 550 mm 550 mm

F 755 mm 755 mm

G 960 mm 960 mm

H 780 mm 780 mm

I 720 mm 720 mm

L 55mm 55mm
Viykon pfi kruhovém fezani 260 mm 260 mm
Viykon pfi obdélnikovém fezani 290x260h mm 290x260h mm
Maximalni tloustka platku 7 mm 7 mm
Vykon motoru 0,75 kW 0,75 kW
Prdmér noze 370 mm 370 mm
Elektrické specifikace 421(3)% ggn; ) éﬁﬂj 230V 50Hz - 1ph.
Hmotnost 100 kg 100 kg

Poznamka: V dusledku neustélého vyzkumu neustale zlepsovat nase vyrobky, technické specifikace jsou
prfedmétem moznych variaci.
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BETJENINGSVEJLEDNING MANUEL AUTOMATISK SLICER MED HANDHJUL

MODELLER:
Volano B116SA, Volano B116A

MASKINDELE

Kontrol display

Skivefgring

Pigplade

Plade til produkt

Slaede

Mangvrehandtag handhjul

Handhjul

Base

Klingeafskaermning

10. Lodret karsel pigplade

11. Klingebeskyttelse

12. Stgttefod

13. Klinge

14. Slibeanordning

15. Handtag til fastspaending/
udlgsning af plade

16. Ngdstopknap

17. Lasehandtag til pigpladens

tangstang

WV ONOUTAWN

Fig. 2
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BESKRIVELSE

Slicere med rund klinge, desig-
nede til udskaring af fgdeva-
rer af den type og med de star-
relser, som er anfert i denne
betjeningsvejledning. Maski-
nens vigtigste dele er illustre-
ret i figur 2. El-diagrammet er
vistifigur 1.

OVERENSSTEMMELSESER-
KLARING

Maskinerne, som er beskrevet i
denne betjeningsvejledning, er
ioverensstemmelse med direk-
tiv 2006/42/EF, 2006/95/EF,
2004/108/EF, 2003/108/EF,
2011/65/EF, forordningen (EF)
1935/2004 samt de tilhgren-
de standarder EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

Ce

SIKKERHED

Maskinerne, som er beskrevet
i denne betjeningsvejledning
opfylder kravene i de europae-
iske standarder til hygiejne og
sikkerhed i henhold til de sene-
ste forordninger.

Af hensyn til din sikkerhed, bgr
du fglge disse anvisninger:

- Laes ngje alle instruktioner,
for du tager maskinen i brug;

- Produktet er ikke beregnet til
brug af bgrn;

- Brug kun maskinen, hvis du
har tilstreekkelig uddannelse
og er i perfekt psyko-fysisk til-
stand;

- Brug aldrig maskinen pa an-
dre mader end som anvist i
denne betjeningsvejledning;

- Installér maskinen i overens-
stemmelse med instruktioner-
ne i afsnittet "Installation”;

- Installér maskinen pa et sted,

som er uden for andet per-
sonales raekkevidde, der ikke
benytter maskinen, navnlig
mindrearige;

- Vaer koncentreret, nar du
benytter maskinen, og sgrg for
ikke at blive distraheret under
brug;

- Lad ikke personale, som ikke
har laest og forstaet indholdet
i denne betjeningsvejledning,
benytte maskinen;

- Baer ikke lgstsiddende tgj el-
ler med dbne manchetter;

- Tillad aldrig, at andre end
operatgren naermer sig maski-
nen, mens produktet skaeres;

- Fjern, tildeek eller manipuler
aldrig med skiltene pa maski-
nen, og sgrg for, at de om-
gaende bliver udskiftet, hvis de
er defekte;

- Fjern aldrig  beskyttelse-
sveern, og manipuler eller til-
sidesaet aldrig de mekaniske
eller elektriske sikkerhedsa-
nordninger;

- Skeer kun de tilladte pro-
dukter; forsgg aldrig at skaere
i produkter, som ikke er tilladt;
- Hold altid omradet, hvor det
afskarne produkt leegges ned,
hele omradet omkring maski-
nen og gulvet rent og tart;

- Brug ikke maskinen som
statte, og leeg aldrig genstande
pa maskinen, som ikke anven-
des til skeeringen;

- Brugikke sliceren, nar afstan-
den mellem klingens kant og
ringen pa klingens sikkerhed-
sveern er mere end 6 mm. Hvis
dette er tilfeeldet skal produ-
centen eller et af de autorise-
rede servicecentre tilkaldes
for at udskifte klingen;

- Brug ikke maskinen med
elektriske forleengerledninger,
midlertidige eller uisolerede
kabler;

- Kontroller regelmaessigt
strgmforsyningskablets til-
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stand og kabelholderen pa ma-
skinen. Udskift omgaende i til-
faelde af slid eller defekter. Ret
i dette tilfeelde henvendelse til
kvalificeret personale;

- Stop omgaende maskinen i
tilfeelde af fejlfunktioner, mis-
tanke of defekter, forkerte be-
vaegelser, usadvanlige lyde;

- Fgr maskinen ggres rent eller
vedligeholdes, skal den afbry-
des fra lysnettet;

- Stop omgaende maskinen i
tilfeelde af fejlfunktioner, mi-
stanke om defekter, forkerte
bevaegelser, usaedvanlige lyde
osv;

- Benyt altid snitresistente
handsker til renggring og vedli-
geholdelse;

- leg og fjern kun produktet,
som skal snittes, fra sleedens
plade, nar den er trukket helt
tilbage (langt vaek fra klingen)
mod operatgren;

- brug kun handhjulet til at be-
vaege sleeden frem og tilbage,
nar der snittes;

- Rer aldrig ved produktet med
haenderne, nar der snittes.
Hold altid heenderne langt vaek
fraklingen;

- Det er ikke tilladt bruge an-
det tilbehgr til sliceren end
det, som er leveret af maski-
nens producent sammen med
maskinen.

Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar for skader, der op-
star som fglge af forkert brug,
andringer og/eller reparati-
oner udfgrt af brugeren eller
uautoriseret personale, bru-
gen af ikke-originale reservele
eller dele, som ikke er specifik-
ke for den pageeldende model.

Kan anvendes i omgivelser
med:

- Temperaturer fra -5 ° C til
+40°C

- Luftfugtighed maks. 95%



SNIT ALDRIG:

- dybfrosne fgdevarer;

- frosne fgdevarer;

- fedevarer med knogler (kad
og fisk);

- ethvert andet produkt, som
ikke er fadevarer.

Resterenderrisici

Ringen omkring klingen be-
skytter operatgren mod tilfael-
dig kontakt med klingen. Dette
eliminerer dog ikke helt risiko-
en for skeering.

ADVARSEL! Nar klingen

gores rent og slibes, er
det ngdvendigt at veere meget
forsigtig og holde haenderne
sa langt som muligt borte fra
omradet, som ikke er beskyt-
tet. Det anbefales at bruge be-
skyttelseshandsker.

INSTALLATION

Hvis stgttesgjlen (ekstraud-
styr) ikke anvendes, skal ma-
skinen installeres pa en plan
og glat overflade, tar og egnet
til at baere vaegten af selve ma-
skinen samt fgdevarerne, som
skal snittes. Kontrollér, at der
ikke er forhindringer for hand-
hjulets bevaegelse og placerin-
gen af produkterne, som skal
snittes, pa sleeden. Arbejdsfla-
dens anbefalede hgjde er pa ca.
80 cm. Laft forsigtigt maskinen
ud, og seet gummifgdderne pa
deres pladser i maskinens base.
Det er muligt pa visse model-
ler at lgsne stgttefgddernes
skruer, og at anbringe dem i
den gnskede position, afhaeng-
igt af arbejdsfladens dybde.

For at undgd skader under
transport, emballeres visse
modeller med handhjulet ad-
skilt og ikke monteret. Hvis
handhjulet ikke er monteret
pa maskinen, som leveres, er

fremgangsmaden fglgende:
- anbring handhjulet pa akslen
og kontrollér, at hullerne pa
muffen og handhjulets aksel
flugter (Fig. 3-A)
- iseet den koniske stift i muf-
fen, med den spidse ende (min-
dre diameter), der vender mod
selve muffen (Fig. 3-B)
ADVARSEL! Hyvis sti-
ften er korrekt placeret,
treenger den naesten helt ind,
uden at forcere.
- sla pa stiften for at fagre den
helt ind.

Maskinen skal vaere installeret
iumiddelbar naerhed af en stik-
kontakt, som opfylder E@S-be-
tingelserne. Stikket skal veere
afledt fra et anlaeg, som opfyl-
der betingelserne i de geelden-
de standarder, og vaere udsty-
ret med:

- termomagnetisk sikring;

- automatisk differentialafbry-
der;

- jordforbindelse.

Inden strgmforsyningen slut-
tes til maskinen er det ngdven-
digt at kontrollere, at specifika-
tionerne svarer til dem, som er
anfgrt pa maskinens typeskilt.

- Tilslut maskinen til stikkon-
takten

- Kontrollér, at beskyttelses-
daekslet pa slibningsenheden
er korrekt placeret (lukket)

- Kontrollér, at ngdstopknap-
pen ikke er trykket ned

- Tilslut maskinens elektriske
udstyr til elnettet ved at trykke
pa teend/sluk-knappen A (LED
teendt).

BRUG AF MASKINEN

- Kontrollér, at beskyttelses-
daekslet pa slibningsenheden
er korrekt placeret (lukket).
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- kontrollér, at ngdstopknap-
pen ikke er trykket ned. Ved at
trykke den rgde knap helt ned
(fig. 4-A) aktiveres stopfunkti-
onen for alle maskinens drev.
Nar ngdstopknappen er akti-
veret, bevarer den sin position
(selvholdende). For at f& ma-
skinen i funktion, er det nad-
vendigt at dreje knappen med
uret og fagre den tilbage til den
hzaevede position for funktion
af drift (Fig. 4-B);
- Tryk pa knappen (A) on/off
(LED teendt);
-ved manuel betjening af
handhjulet skal du bringe slae-
den med pladen til produkter
mod operatgrens side (fig. 5);
- treek pladen til produkter
(veek fra forreste klingebeskyt-
telse) tilstraekkeligt nok, sa den
gnskede mangde produkt kan
skeeres ved at trykke pa knap-
pen (E);

ADVARSEL! For at und-

ga anomalier i skeerin-
gen (uregelmaessig tykkelse,
ufuldstaendige skiver osv.), an-
befales det ikke at udsaette en
for stor maengde af produktet
fra pigpladens arm. Hvis det
er ngdvendigt at skaere en stor
maengde af produktet, skal
produktets genplaceres flere
gange og saettes pa plads igen
med pigpladens arm.
- leeg produktet, der skal skae-
res, pa pladeenheden, sa den
del, der skal skeeres, ligger mod
forreste klingebeskyttelse, og
blokér produktet med pigpla-
dens arm;

ADVARSEL! Hyvis pro-

duktet allerede er blevet
bearbejdet, skal du justere den
forrige “skeereplade” ud for
forreste klingebeskyttelse;
- om ngdvendigt, er det mu-
ligt at bringe produktet teet pa
forreste klingebeskyttelse ved
hjeelp af knappen (E);



ADVARSEL! Lgsn knap-

pen (E) omgaende for
at undga at trykke produktet
mod forreste klingebeskyttel-
se. En sikkerhedsanordning
stopper motoren ved at stop-
pe sleedens fremdrift, men det
uforholdsmaessigt store tryk
af produktet mod pladen kan
skabe en grov og uregelmaessig
farste skive;
- forbered den gnskede tykkelse
af skiven med pa knapperne (F);
- skivens tykkelse gges med 5
hundrededele af en millimeter
ad gangen, indtil der nas 1 milli-
meter i tykkelse. Efter millime-
teren er stigningen 0,1 mm ad
gangen, indtil en tykkelse pa 7
mm nas;
- tart klingen ved at trykke pa
knappen (B).

HALVAUTOMATISK FUNKTI-
ON FOR MODELLERNE:
Halvautomatisk Volano
B116SA ,Automatisk Volano
B116A

ADVARSEL! MODEL-

LEN HALVAUTOMA-
TISK VOLANO B116A kan
anvendes bade i halvautoma-
tisk tilstand og i automatisk
tilstand.

- Ved at holde startknappen til
klingen presset med venstre
hand, skal du styre handtaget
ved at dreje det med uret. Nar
klingebeskyttelsen er flyttet,
slippes knappen (B) og fortsaet
med at dreje handtaget. Pro-
duktet lgber frem, og der fas
en skive med den tidligere ind-
stillede tykkelse.
KORTVARIGT STOP

- Drej handtaget for at bringe
sleeden helt mod operatgren,
stop derefter drejningen og
stands klingen ved at trykke pa
knappen (I). Den forreste klin-

gebeskyttelse vender tilbage
til dens oprindelige lukkestil-
ling.
ADVARSEL! Ved afbry-
delse af handtagets ro-
tation, vender forreste klinge-
beskyttelse automatisk tilbage
efter ca. 20 sekunder til sin op-
rindelige position.
ENDELIGT STOP
- Efter at have fulgt instruktio-
nerne for det kortvarige stop,
afsluttes driften ved at trykke
pa knappen (A),
- aktivér skivetzlleren (G)
(teendt LED). Indstil antallet af
skiver.

ADVARSEL!

Teeller ikke aktiveret:
display 000, kontinuerlig skae-
ring. Teeller aktiveret: pa dis-
playet kan der indstilles antal-
let af skiver, der skal skzeres,
001 til 999. ADVARSEL! Nar
det indstillede antal skiver er
naet, vil et akustisk signal ad-
vare operatgren.

AUTOMATISK FUNKTION

- Drej handtaget til indstilling
af slaedens hastighed (D) helt
mod uret;
- hvis du vil skaere helt automa-
tisk, skal du teende skivetealle-
ren (G) (teendt LED), og ind-
stille antallet af skiverne med
knapperne (H);
ADVARSEL! Hvis antal-
let ikke er indstillet, og
displayet viser 000: er skaerin-
gen ikke tilladt.
- bgj handtagets greb ved at
traekke det mod operatgren og
placere det mod selve handta-
get,
- start skeeringen ved at star-
te sleeden (C). Produktet lgber
frem, og der fas en skive med
den tidligere indstillede tyk-
kelse,
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- for at justere hastigheden
drejes handtaget (D) med uret.
UNDER SKARING
- Teelleren kan aktiveres eller
deaktiveres (G).
- Veerdien, der er indstillet pa
skivetallerens display (H) kan
a&ndres.
KORTVARIGT STOP
- Tryk pa knappen (L) og vent
pa, at sleeden stopper;
- stop klingen, (I) den forreste
klingebeskyttelse vil bevaege
sig pa tveers tilbage til sin op-
rindelige lukkestilling;
ADVARSEL! For at for-
hindre, at sleeden lases
under skaeringen, skal du aldrig
standse klingen far slaeden.
Ved afbrydelse af sleedens be-
vaegelse vil den forreste klin-
gebeskyttelse automatisk be-
vaege sig efter ca. 20 sekunder
og vende tilbage til dens oprin-
delige position.
- for at genstarte skaeringen,
start klingen ved at trykke pa
knappen (B) og gentag opera-
tionerne i afsnittet “AUTOMA-
TISKFUNKTION”ADVAR -
SEL! Efter et eventuelt
kortvarigt stop med ski-
vetaelleren aktiveret, starter
skeeringen igen med visning pa
skiveteellerens display af rest-
veerdien.
ADVARSEL! Det er mu-
ligt at genstarte skae-
ringen i manuel tilstand ved at
dreje handtaget med uret, in-
den den forreste klingebeskyt-
telse er sat tilbage.
ENDELIGT STOP
- Betjen som et kortvarigt stop,
og tryk derefter pa knappen
(A).
N@DSTOP
- For at standse klingen straks,
tryk den rgde svampeformede
knap (Fig. 4-A) helt ned. | auto-
matisk funktion standser slze-
den ogsa.




ADVARSEL! Den aktive-

rede Knap (fig. 4-A) bibe-
holder sin position.
GENOPRETTELSE
N@DSTOP
- Drej knappen med uret og
for den tilbage til den haevede
position (fig. 4-B): stoppladen,
der beskytter klingen, vender
tilbage til dens oprindelige po-
sition. Genoptag skaeringen i
den foretrukne tilstand.

EFTER

FEJLMEDDELELSER PA DIS-
PLAYENE “SKIVETYKKELSE”
OG “ANTAL SKARINGER”
Ved start af klingen:

1. 00 - Err: ngdstopknap akti-
veret - afhjeelpning: drej knap-
perne med uret;

2. 03 - Err: klinge ikke til stede
eller forkert placeret - afhjzelp-
ning: kontrollér klingens kor-
rekte positionering;

3. 05 - Err: antal indstillede
skeeringer = 0 - afhjaelpning:
deaktivér tzelleren eller indstil
en veerdi.

Nar slaeden er startet i auto-
matisk tilstand:

1. 06 - Err: pladen til produk-
ter mod den forreste klinge-
beskyttelse - afhjalpning: tag
pladen til produkter ud ved at
trykke pa knappen (E);

2. 07 - Err: plade til produk-
ter ikke til stede -afhjaelpning:

kontrollér pladens korrekte
positionering.
ADVARSEL! Hvis fejl-

meddelelserne fortsaet-
ter, selv efter de nadvendige
kontroller, kontakt Van Berkel
International assistance (se af-
snit "Servicecenter”).

Under slibning af klinge:

1. 01 - SLIB: hvis klingens
mobile beskyttelse abner eller
ikke er til stede under abning af
daekslet til skeereenheden;

2. 02 -SLIB: néar slibeanordnin-
gen abnes;

3. 03 - SLIB: nar slibeanord-
ningen drejes mod klingen i ar-
bejdsstilling.

PROGRAMMERING

INDSTILLING AF PARAMETRE

Kontrollér, at sliceren er i til-

standen "endeligt stop”, og tryk

samtidigt pa knapperne for

forggelse/formindskelse af ski-

veteaelleren for at fa adgang til

parametrene som fglger:

1. AKTIVERING AF LYDSIG-

NAL (00 eller 01)
PARAMETER P.0O
STANDARDVARDI:  Andr
vaerdien med tasterne + og -:
standardveerdi 00: lydsignal
kun i tilfeelde af anomalier el-
ler afslutning af arbejdet,
standardveerdi 01: lydsignal
ved tryk pa hver tast.
For at ga til naeste parameter,
tryk pa tasterne + og -.

2. AKTIVERING AF AUTOMA-

TISK SLUKNING (fra 00 til 99)
PARAMETER P01
STANDARDVARDI:  indstil
minutterne med tasterne +
og - for standardveerdi:
standardveerdi 00: funktio-
nen deaktiveres,
standardveerdi fra 01 til 99:
indstil de minutter, hvor slice-
ren automatisk slukker.

3. AUTOMATISK STOP AF

KLINGENS ROTATION (fra 00

til 99)
PARAMETER P.02
STANDARDVZARDI: med
tasterne + og - for standard-
veerdi:
standardveerdi
nen deaktiveres,
standardveerdi fra 01 til 99:
indstil de minutter, hvor slice-
ren automatisk slukker.

4. AFSTAND FOR TILBAGE-

VENDING AF PRODUKTET
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00: funktio-

FRA KLINGEN (fra 00 til 99)
Efter skaering af skiven ven-
der slaeden tilbage til opera-
tgren ved at gnide produktet
mod klingen. Ved at indstille
en afstand er det muligt at
lade sleeden bevaege sig veek
fra klingen, fgr den vender
tilbage til operatgren, idet
man undgar gnidning af pro-
duktet.

PARAMETER P.03
STANDARDVARDI:  giver
mulighed for at indstille af-
standen mellem pladen og
klingen under pladens retur-
fase.

ADVARSEL!! Stan-

dardveerdierne  sva-
rende til de tilhgrende pa-
rametre ma ikke aendres pa
nogen made.
STANDARDVARDI: 10 -
PARAMETER: PO4
STANDARDVARDI: 20 -
PARAMETER: P05
STANDARDVARDI: 20 -
PARAMETER: P06
STANDARDVARDI 10 -
PARAMETER: PO7
STANDARDVARDI: 08 -
PARAMETER: P09
STANDARDVARDI: 15 -
PARAMETER: P10

5. FORSINKELSE FOR AUTO-

MATISK LUKNING AF FOR-

RESTE KLINGEBESKYTTELSE

(fra 00 til 25)

PARAMETER P.08
STANDARDVARDI: gor det
muligt at indstille den mak-
simale tid for stoppet slaede
(ingen drift i gang), inden den
forreste  klingebeskyttelse
lukkes automatisk.
Standardveerdi 00: den auto-
matiske lukning er deaktive-
ret, derfor vil pladen kun luk-
ke, nar klingen stopper.

For at skifte fra programme-
ringstilstand til arbejdstil-



stand, tryk pa knappen (A)
(teendt LED).

Nar man forlader program-
meringsfunktionen, bekraef-
tes alle tidligere viste data.
For at stoppe sliceren perma-
nent, skal du trykke pa knap-
pen (A) igen (slukket LED).

RENG@RING

Maskinen skal ggres omhyg-
geligt rent efter anvendelse.
Efter en periode med inaktivi-
tet skal maskinen gares rent,
for den igen tages i brug. Brug
altid snitresistent handsker, og
vaer ekstremt opmaerksom, nar
arbejdet udfares.

Renggringsmidler:

Brug kun vand og en blad klud,
eventuelt en halvstiv nylon-
bgrste til omraderne omkring
pladen og pigpladen. Ggr aldrig
maskinen rent med vand- eller
dampstraler eller tilsvarende
metoder.

ADVARSEL! Fgr maski-

nen gares ren, skal den
afbrydes fra strgmkilden og
handtaget, som regulerer ski-
vetykkelsen, skal indstilles pa
nul.

ADVARSEL! Kontrol af

ventilationsgitter. | den
nederste del af maskinen er
der et gitter til tvungen ventila-
tion af motorerne (fig. 6). Hold
udsugningsslidserne frie ved
regelmaessigt at renggre dem
med en bgrste.

AFMONTERING

- Kontrollér, at afskaermningen
(9) deekker klingen helt,

- lgsn de to handtag og fjern pi-
gpladen (20),

- skru lasegrebet til pladen til
produkter mod uret for at fri-

gore det og fierne det,

- drej skivefgringen og fjern
den fraklingen,

- fjern bakken,

- loft beskyttelsesdeaekslet til
slibeanordningen, og fjern de-
refter den mobile beskyttelse
pa bagsiden (fig. 7).

RENG@RING
- klingen: tryk en fugtig klud
mod klingens overflade pa si-
den med klingeafskaermningen
og den modsatte side, og far
den langsomt i en bevaegelse
fra midten mod kanten, sadan
som vist i figuren. Tar klingen
pa samme made med en ter
klud;
ADVARSEL! Sliceren ma
ikke startes, mens ren-
goringen udfgres.
- sikkerhedsring: brug en hal-
vstiv nylonbgrste til at gore
omradet mellem klingen og
sikkerhedsringen rent;
ADVARSEL Skarp klin-
ge, skaerefare! Nar klin-
gen ikke er afskaermet, er det
ngdvendigt at udvise stor for-
sigtighed og holde haenderne
sa langt veek som muligt fra
omradet, som ikke er beskyt-
tet.
- maskinhuset: ggr maskinhu-
set rent med en fugtig klud eller
svamp, som skylles under rin-
dende vand. Tor omhyggeligt;
- slibesten: lgft slibeanord-
ningen sammen med dens
stattesgijle. Lasn grebet (fig. 9,
A) og fjern slibestenen. Fjern
snavs og fedt ved hjzelp af en
nylonbgrste.

VEDLIGEHOLDELSE

Slibning af klingen

Det afhaenger af den faktiske
brug, hvor hyppigt klingen skal
slibes, og hvor laenge den hol-
der sig skarp.

54

ADVARSEL! Skarp

klinge, skaerefare! Nar
klingen ikke er afskeermet, er
det ngdvendigt at udvise stor
forsigtighed og holde haender-
ne sa langt som muligt veek fra
omradet, der ikke er beskyttet.
Det anbefales at bruge beskyt-
telseshandsker.

Fglg disse trin for at slibe klin-
gen:

- renggr klingen og fjern fe-
dtresterne,

- sgrg for, at maskinen er
slukket, men at stikket til led-
ningen er sat i den tilsvarende
stikkontakt,

- kontrollér, at afskaermningen
daekker klingen,

- fjern pladen til produkter fra
klingen,

- lgft haetten pa slibeanordnin-
gen (fig. 10-A);

- lgft  slibeanordningen: au-
tomatisk vil den ydre klinge-
afskaermning beveege sig pa
tveers (fig. 10-B);

- drej slibeanordningen i klin-
gens retning (fig. 10-C);

- seenk slibeanordningen forsi-
gtigt, og klingen vil automatisk
centrere sig mellem de to sli-
besten takket veere en stopfje-
ders handling (fig. 10-D);

- tryk pa knappen (A) on-off, og
start klingen ved at trykke pa
knappen (B),

- tryk pa slibeknappen (1) i cir-
ka 10-15 sekunder, og traek de-
refter samtidig i grebet 2, der
findes pa afgratningshjulet i et
par sekunder (fig. 10-E);

- slip de to slibesten samtidi-
gt. Slibningen og afgratningen
udfgres samtidigt,

- nar slibningen er udfert, skal
du standse klingen og afmonte-
re slibeanordningens holdefje-
der, lgft den og drej den for
at bringe den tilbage til dens
oprindelige position. Den ydre



klingeafskeermning bevaeger
sig pa tveers og vender tilbage
til sin oprindelige position:

- seenk haetten pa slibeanord-
ningen.

Smering (Fig. 9)

Pafar et par draber olie i de re-
levante smgrekopper:

1. Smgrekop til sleedestang (fig.
11-A). Aktivér handtaget kort
for at glide sleeden nogle gange;
2. Smgrekop til pigpladen (fig.
11-B).

Brug kun syrefri olie (vi anbe-
faler olie eller vaseline). Brug
aldrig vegetabilske olier.

ASSISTANCE

Der fglger ikke reservedele
med leveringen. Al reparation
og udskiftning af dele (f.eks.
klinge, drivrem, elektriske
komponenter, strukturelle
dele) ma udelukkende udfgres
af producentens autoriserede
personale.

Hvis reparation er ngdvendig,
anbefales det at returnere ma-

Afhjzelpning af fejl

skinen til producenten eller et
autoriseret servicecenter.
Oplysninger om servicecentre
kan fas ved henvendelse til:
service@berkelinternational.com.

ADVARSEL! Klingen
skal udskiftes, nar af-
standen mellem selve klingens
kant og afskaermningen ind-
vendige kant overstiger 6 mm.

GARANTI OG HAFTELSE

Producenten leverer maski-
nerne med en garanti pa 24
maneder med start fra kgbsda-
toen. Garantien omfatter kun
defekter, som opstar i forbin-
delse med korrekt brug og ved
overholdelse af instruktioner-
ne i betjeningsvejledningen.
Garantien daekker ikke skader
opstaet som fglge af transpor-
ten eller kgberens uagtsom-
hed, forkert installation eller
placering, skader som fglge af
slid eller forsyningsspeending,
som overskrider den nominel-
le veerdi med mere end 10%.

Desuden dakker garantien
ikke sliddele som f.eks. klinge
og fjedrene i slibeanordningen
med undtagelse af tydelige fa-
brikationsfejl.

Producenten fralaegger sig et-
hvert ansvar for direkte og in-
direkte skader som fglge af:

- manglende overholdelse af
instruktionerne i denne betje-
ningsvejledning;

- brug af maskinen i uoverens-
stemmelse med bestemmelser
og standarder galdende i lan-
det, hvor maskinen er installe-
ret;

- uautoriserede aendringer og/
eller reparationer pa maski-
nen;

- brug af ikke-originale reser-
vedele og tilbehgr;

- usaedvanlige begivenheder.
Overfgrsel af ejendomsretten
til maskinen medfarer gjeblik-
ket ophgr af ethvert ansvar
for producenten. Maskinens
typeskilt indeholder oplysnin-
ger om producent, maskine og
tekniske specifikationer.

For stor modstand, nar produktet
skaeres

Klingen er ikke skarp

Slib klingen

Maskinen starter ikke, nar der
trykkes pa startknappen

Strgmforsyning mangler,
eller styrekredslgbet er
defekt

Kontrollér, som stikket er sat
korrekt i stikkontakten. Hvis
problemet fortseetter, skal
servicecenteret kontaktes

For stor modstand, nar
glidekomponenterne
bevaeges (pigplade, slaede)

Glideskinnerne er ikke
blevet smurt regelmaessigt

Smgr skinnerne
regelmaessigt
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TEKNISKE DETALJER

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55mm 55mm
Kapacitet rundskaering 260 mm 260 mm
Kapacitet linezer skzering 290x260h mm 290x260h mm
Maks. skivetykkelse 7 mm 7 mm
Motoreffekt 0,75 kW 0,75 kW
Klingediameter 370 mm 370 mm
Elektriske specifikationer 42188& ggn; : éEE 230V 50Hz - 1ph.
Veegt 100 kg 100 kg

Bemaerk: Som et resultat af Igbende forskning til labende at forbedre vores produkter, tekniske
specifikationer kan mulige variationer.
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MANUAL DE INSTRUCCIONES: CORTADORA DE FIAMBRE AUTOMATICA CON VOLANTE

MODELOS:
Volano B116SA, Volano B116A

BOONOUALNR

Fig. 2
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COMPONENTES
PRINCIPALES

Pantalla de control
Paralonchas

Sujetador de alimentos
Plato

Carro

Manija del volante
Volante

Basamento
Paracuchilla
Desplazamiento vertical
prensa producto

. Proteccién cuchilla

Pie de apoyo

. Cuchilla
. Afilador
. Pomo enganche/

desenganche bandeja

. Botones de paradade

emergencia

. Mango cremallera del

sujetador de alimentos



DESCRIPCION

Cortadoras de fiambres de
volante con cuchilla circular,
disenadas para cortar exclu-
sivamente productos alimen-
tarios del tipo y dentro de los
limites de tamaiio indicados en
el presente manual. Las piezas
principales de la maquina se
han representado en la figura
2. El esquema eléctrico en la
figura 1.

DECLARACION
DE CONFORMIDAD

Las maquinas descritas en este
manual cumplen con las Direc-
tivas 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2003/108/
CE, 2011/65/CE, con el re-
golamento  europeo  (EC)
1935/2004 y con los relativos
estandar como EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

€

SEGURIDAD

Las maquinas descritas en este
manual respetan los estan-
dares europeos de higiene y
seguridad establecidos por las
ultimas normativas.

Para su seguridad, siga las si-
guientes instrucciones:

- lea atentamente la totalidad
de las instrucciones antes de
usar lamaquina;

- el producto no puede ser uti-
lizado por nifios;

- utilice la maquina soélo si se
encuentra debidamente entre-
nado y en perfectas condicio-
nes fisicas y mentales;

- no use la maquina de forma
alguna que no sea la indicada
en este manual;

- instale la maquina siguiendo

las instrucciones del apartado
‘Instalacion’;

- instale lamaquina en un lugar
fuera del alcance de personal
ajeno a su uso 'y, sobre todo, de
los menores de edad;

- use la maquina con gran con-
centraciény evite distraerse;

- no permita el uso de la mag-
uina a alguien que no haya
leido y entendido completa-
mente el presente manual;

- no utilice vestimenta dema-
siado holgada o con mangas
abiertas;

- no permita que ninguna per-
sona, ademas del operario, se
acerque mientras la maquina
se encuentra funcionando;

- no extraiga, cubra o modifi-
que las placas informativas si-
tuadas en el cuerpo de la mag-
uina vy, si estuvieran dafadas,
cambielas sin demorarse;

- no extraiga las protecciones,
ni modifique o desactive nin-
gun dispoditivo de proteccion
mecanica;

- corte Unicamente i productos
admitidos, no realice pruebas
con productos no admitidos;

- mantenga la zona de apoyo
del producto loncheado, la
zona de trabajo alrededor de la
maquina y el pavimento donde
se sitla el operador siempre
limpios y secos;

- no utilice la maquina como
superficie de apoyo ni apoye
objetos no relacionados con
las operaciones normales de
corte;

- no use la cortadora si, debido
al desgaste normal, la distan-
cia entre el filo de la cuchillay
el aro protector de cuchilla ha
superado los 6 mm, en ese caso
pdngase en contacto con el fa-
bricante o con uno de los cen-
tros de Servicio Autorizados
para cambiar la cuchilla;

- no use la maquina con cone-
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xiones eléctricas de tipo ‘aé-
reo, cabes provisionales o no
aislados;

- revise peridédicamente el ca-
ble de alimentacién y el pren-
sacables situado en el cuerpo
de lamaquina, cAmbielos inme-
diatamente si se requiere. Si
resulta necesaria la asistencia,
dirijase a personal cualificado;
- detenga inmediatamente la
maquina en caso de defecto,
funcionamiento anémalo, sos-
pecharse la existencia de una
rotura, movimientos incorrec-
tos, ruidos anémalos;

- para realizar la limpieza o el
mantenimiento  desconecte
previamente la maquina de la
red de alimentacion eléctrica;

- detenga de inmediato la mag-
uina y solicite la intervencion
de personal de asistencia au-
torizado en caso de funciona-
miento anémalo, sospecha de
roturas, movimientos incorrec-
tos, ruidos insdlitos, etc.;

- utilice siempre guantes del
tipo resistente al corte y al de-
sgarro para las operaciones de
limpieza y de mantenimiento;

- coloque vy retire el producto
que desea lonchear sobre la
superficie de apoyo del plato
solo con el plato completamen-
te retraido (lejos de la cuchilla)
y el carro totalmente hacia el
operador;

- deslice el plato durante las
operaciones de corte Unica y
exclusivamente utilizando el
volante;

- nunca toque con las manos
el producto durante las ope-
raciones de corte. Mantenga
siempre las manos alejadas de
la cuchilla;

- no se permite el uso de ac-
cesorios de corte no sumini-
strados por el fabricante de la
maquina.

El fabricante declina toda res-



ponsabilidad derivada de un
uso inapropiado, modifica-
ciones y/o reparaciones efec-
tuadas por el usuario o por
personal no autorizado, uso
de piezas de recambio no ori-
ginales o no especificas para el
modelo de maquina.

Condiciones ambientales de
uso:

- Temperaturade -5°C a+40°C
- Humedad méax. 95%

NO CORTAR:

- productos alimentarios con-
gelados;

- productos alimentarios ultra-
congelados;

- productos alimentarios con
huesos o espinas (carnes y pe-
scados);

- cualquier otro producto no
destinado al uso alimentario.

Riesgos residuales

El aro de proteccion alrededor
de la cuchilla protege al ope-
rador del contacto accidental
con la cuchilla; sin embargo, a
fin de permitir las operaciones
de afilado, la proteccién no eli-
mina completamente el riesgo

de corte.
A ATENCION! Durante
las operaciones de lim-
pieza y afilado de la cuchilla,
mantenga las manos lo mas
alejadas posible del area no
protegida. Se recomienda uti-
lizar guantes de proteccion.

INSTALACION

Si no se utiliza la columna de
soporte (opcional), instale la
maquina sobre una superficie
bien nivelada, lisa, seca 'y capaz
de soportar el peso de la ma-
quina mas el del producto que
se va a cortar. Compruebe que

no hay impedimentos al mo-
vimiento del volante, a la ca-
rrera del carro y a la carga del
producto a lonchear. La altura
recomendada de la superficie
de trabajo es de 80 cm aprox.
Levante la maquina recordan-
dointroducir las patas de goma
en los relativos alojamientos
del basamento. En algunos mo-
delos, los pies de apoyo delan-
teros se pueden desatornillary
colocar en la posicion deseada
segun la profundidad de la su-
perficie de trabajo.

Para evitar dafos, durante el
transporte algunos modelos
se embalan con el volante por
separado, no montado. Si el vo-
lante de la maquinarecibida no
esta montado, siga las instruc-
ciones:

- introduzca el volante en el
eje comprobando que exista
una correspondencia correcta
entre los orificios del manguito
volante-eje (Fig. 3-A)

- introduzca la clavija cénica
en el manguito con el extremo
cénico (didmetro inferior) ha-

cia el manguito (Fig. 3-B)

A {ATENCION! Si la clavija
estd colocada correcta-

mente, se introducird casi sin

forzarla.

- golpee la clavija para introdu-

cirla correctamente.

La maquina se ha de instalar
cerca de una base eléctrica re-
glamentaria CEE, conectada a
una instalacion conforme con
las normativas vigentes y que
disponga de:

- proteccién magnetotérmica;
- interruptor automatico dife-
rencial;

- instalacién de puesta a tierra.
Antes de realizar la conexion
eléctrica asegurese de que las
caracteristicas de la red de ali-
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mentacién coincidan con las in-
dicadas en la placa de datos de
lamaquina.

- Conectar lamaquinaalatoma
de corriente

- Comprobar que la tapa de
proteccién del dispositivo de
afilado esté colocado correcta-
mente (cerrada)

- Comprobar que el botén de
parada de emergencia no esté
pulsado

- Conectar a la red el equipo
eléctrico de la maquina pul-
sando el botén A on/off (LED
encendido).

OPERACION

- Comprobar que la tapa de
proteccién del dispositivo de
afilado esté colocado correcta-
mente (cerrada);

- Comprobar que el botéon de
parada de emergencia no esté
pulsado. Pulsando completa-
mente el botén rojo (Fig. 4-A)
se activa la funcion de parada
de todos los accionamientos
de la maquina. Una vez activa-
do, el botén para la parada de
emergencia mantiene su po-
sicién (autorretencién); para
permitir el funcionamiento de
la maquina es necesario girarlo
hacia la derecha y ponerlo en
posicion levantada de consen-
timiento de marcha (Fig. 4-B);

- Pulsar el botén (A) on/off
(LED encendido);

- Activando manualmente el
volante, llevar el carro con la
bandeja de alimentos hacia el
lado de operador (Fig 5);

- Detener la bandeja de ali-
mentos (lejos de la superficie
de proteccion cuchilla ante-
rior) lo suficiente como para
permitir cortar la cantidad de
producto deseada pulsando el
boton (E);



A {ATENCION! Para evi-
tar anomalias en el corte
(espesor irregular, lonchas in-
completas, etc.), se recomienda
no exponer una cantidad exce-
siva de producto desde el bra-
zo del empujador. Si es necesa-
rio cortar una gran cantidad de
producto, realizar varias veces
la operacion de reposiciona-
miento del producto y volver
a bloquearlo con el brazo del
empujador.
- Poner el producto que se
debe cortar en la bandeja de
alimentos apoyando que se
debe cortar contra la superficie
de proteccion cuchilla anterior
y bloquearla con el brazo del
empujador;
A {ATENCION! Si el pro-
ducto ya se ha elabora-
do, alinear correctamente la
«superficie de corte» anterior a
la superficie de proteccion cu-
chilla anterior;
- Si fuera necesario, se puede
acercar el producto a la su-
perficie de proteccion cuchilla
anterior mediante el botdn (E);
A ATENCION! Soltar
rapidamente el botén
(E) para evitar empujar el pro-
ducto contra la superficie de
proteccién cuchilla anterior.
Un dispositivo de seguridad
detendra el motor y se para-
ra la carrera del carro, pero la
presidon excesiva del producto
contra la superficie podria ge-
nerar una primera loncha grue-
saeirregular;
- Ajustar el grosor de la loncha
mediante los botones (F);
- El grosor de las lonchas au-
menta 5 céntimos de milimetro
a la vez hasta alcanzar de 1 mi-
limetro. Después del milime-
tro, el aumento es de 0,1 mm a
la vez hasta alcanzar 7 mm de
grosor;
- Activar la cuchilla con el bo-

tén (B).

FUNCIONAMIENTO
SEMIAUTOMATICO

PARA LOS MODELOS:

Volano Semiautomatico
B116SA, Volano Automatico

B116A
A {ATENCION! EL MODE-

LO VOLANO AUTOMA-
TICO B116A se puede utilizar
tanto en modo semiautomati-
co como en modo automatico.

- Manteniendo pulsado el bo-
ton de activacion de la cuchilla
con la mano izquierda, activar
el volante girandolo hacia la
derecha. Cuando la superficie
de proteccién cuchilla se haya
desplazado, soltar el botén (B)
y continuar girando el volante.
El producto avanza y se obtie-
ne una loncha con el grosor es-
tablecido anteriormente.
PARADA MOMENTANEA
- Girar el volante hasta llevar
el carro completamente hacia
el operador, y después inte-
rrumpir la rotacién y detener
la cuchilla pulsando el botén
(I). La superficie de proteccién
anterior volvera a la posicion
original de cierre.
A {ATENCION! Interrum-
piendo la rotacién del
volante, después de aproxi-
madamente 20 segundos la
superficie de proteccion de la
cuchilla anterior volverd au-
tomaticamente a su posicion
original.
PARADA DEFINITIVA
- Después de haber seguido las
instrucciones para la parada
momentanea, finalizar la ope-
racion pulsando el botén (A);
- Activar el contador de lon-
chas (G) (LED encendido). De-
terminar el nimero de lonchas
que se deben cortar.
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{ATENCION!

Contador no habilitado:
pantalla 000, corte continuo.
Contador habilitado: en la pan-
talla se puede establecer el nu-
mero de lonchas que se desea
cortar de 001 a 999. ;ATEN-
CION! Al llegar al niimero de
lonchas establecido, una sefal
acustica le avisara al operador.

FUNCIONAMIENTO
AUTOMATICO

- Girar completamente el
pomo de regulacion de velo-
cidad del carro (D) hacia la iz-
quierda;
- Sise quiere cortar en comple-
tamente con el modo automa-
tico, encender el dispositivo de
contador de lonchas (G) (LED
encendido) y establecer el nu-
mero de lonchas mediante los
botones (H);
{ATENCION! Si no se ha
determinado el nimero
y aparece 000 en la pantalla:
no se puede cortar.
- Retraer el mango del volan-
te tirdndolo hacia el operador
y volver a colocarlo contra el
mismo volante;
- Comenzar las operaciones de
corte activando el carro (C). El
producto avanza y se obtiene
una loncha con el grosor esta-
blecido;
- Pararegular la velocidad, gire
el pomo (D) hacia la derecha.
DURANTE EL CORTE
- Se puede activar o desactivar
el contador (G);
- El valor establecido en la pan-
talla del contador de lonchas
(H) se puede modificar.
PARADA MOMENTANEA
- Pulsar el boton (L) y esperar a
que se detenga el carro;
- Detener la cuchilla; (1) la su-
perficie de proteccion cuchilla
anterior se desplazara trans-




versalmente volviendo a su po-
sicion original de cierre;
A {ATENCION! Para evitar
que el carro se bloquee
durante la fase de corte, no
detener nunca la cuchilla an-
tes del carro. Interrumpiendo
el movimiento del carro, la su-
perficie de proteccion cuchilla
anterior se desplazara automa-
ticamente después de aproxi-
madamente 20 segundos vol-
viendo a su posicién original.
- Para reanudar el corte, acti-
var la cuchilla pulsando el bo-
ton (B) y repetir las operaciones
del apartado “FUNCIONA-
MIENTO AUTOMATICO".
A {ATENCION! Tras una
posible parada momen-
tanea con el contador activa-
do, se reanudara el cortay en
la pantalla del contador de lon-
chas se vera el valor residual.
A {ATENCION! Se pue-
de reanudar el corte en
modo manual girando el vo-
lante hacia la derecha antes de
que la superficie de proteccion
cuchilla anterior vuelva a su
posicion.
PARADA DEFINITIVA
- Realizar lo mismo que para
una parada momentanea: pul-
sar el botén (A).
PARADA DE EMERGENCIA
- Paradetener la cuchilla inme-
diatamente, pulsar completa-
mente el botén (Fig. 4-A) tipo
seta de color rojo. En modo au-
tomatico, también se detendra
el carro.
A i{ATENCION! El botén
(Fig. 4-A) activado, man-
tiene su posicion.
RESTABLECIMIENTO TRAS
LA PARADA DE EMERGENCIA
- Girar el botén hacia la dere-
cha y levantarlo (Fig. 4-B): el
tope paracuchilla volvera a su
posicion original. Reanudar el
corte en el modo deseado.

MENSAJES DE ERROR EN LA
PANTALLA «GROSOR LON-
CHAS» Y <(NUMERO DE COR-
TES»

Al activar la cuchilla:

1. 00 - Err: botdn de parada
de emergencia activado - so-
lucion: girar el botéon hacia la
derecha;

2. 03 - Err:lama no presente o
no esta correctamente coloca-
da - solucion: verificar la posi-
cién de la cuchilla;

3. 05 - Err: nimero de cortes
establecidos= 0 - solucion: des-
activar el contador o configu-
rar unvalor.

Al activar el carro, en modo au-
tomatico:
1. 06 - Err: bandeja de ali-
mentos contra la superficie de
proteccién cuchilla anterior
- solucion: alejar la bandeja de
alimentos pulsando el boton (E);
2. 07 - Err: bandeja de alimen-
tos no presente - solucion: ve-
rificar la posicion de la bandeja.
A {ATENCION! Si las se-
nales de error persis-
tieran incluso tras comprobar
que todo esté bien, pdngase en
contacto con Van Berkel Inter-
national (véase apart. «Asisten-
cia»).

Durante las operaciones del
afilado de la cuchilla:

1. 01 - AFF: si durante la ope-
racion de elevacion de la tapa
del dispositivo de afilado se
abre o no esta presente la pro-
teccién movil de la cuchilla;

2. 02 - AFF: cuando se levanta
el dispositivo de afilado;

3. 03 - AFF: cuando el dispositi-
vo de afilado se gira hacia la cu-
chilla enla posicion de trabajo.

PROGRAMACION

CONFIGURACION DE PARA-
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METROS
Verificar que la cortadora esté
en modo «parada definitiva» y
pulsar al mismo tiempo los bo-
tones de aumento/reduccion
del contador de lonchas para
acceder alos parametros como
se muestra a continuacion:
1. ACTIVACION DE SENAL
ACUSTICA (00001)
PARAMETRO P.00
VALOR POR DEFECTO: Pul-
sando los botones +y -, modi-
ficar el valor:
Valor por defecto 00: sefal
acustica solo en caso de ano-
malias o fin de trabajo.
Valor por defecto 01: sefal
acuUstica incluso pulsando
cualquier botén.
Para pasar al parametro si-
guiente, pulsar los botones +y -
2. ACTIVACION APAGADO
AUTOMATICO (de 00 a 99)
PARAMETRO P01
VALOR POR DEFECTO: pul-
sando los botones + y - del
valor por defecto, indicar los
minutos:
Valor por defecto 00: se acti-
va la funcion.
Valor por defecto de 01 a 99:
establecer después de cuantos
minutos la cortadora se debe
apagar automaticamente.
3. PARADA AUTOMATICA
ROTACION CUCHILLA (de 00
a99)
PARAMETRO P.02
VALOR POR DEFECTO: pul-
sando los botones + y - del
valor por defecto:
Valor por defecto 00: se des-
activa la funcion.
Valor por defecto de 01 a 99:
establecer después de cuantos
minutos la cortadora se debe
apagar automaticamente.
4. DISTANCIA DE RETROCE-
SO DEL PRODUCTO DESDE
LA CUCHILLA (de 00 a 99)
Tras cortar la loncha, el carro



vuelve hacia el operador ro-
zando el producto contra la
cuchilla. Estableciendo una
distancia, se puede alejar el
carro de la cuchilla antes de
que vuelva hacia el operador y
evitando que el producto roce.
PARAMETRO P.03
VALOR POR DEFECTO: per-
mite establecer la distancia
que hay entre la bandejay la
cuchilla durante la fase de re-
torno de la bandeja.
JATENCION!! Los va-
lores por defecto que
corresponden a los parame-
tros no se deben modificar
bajo ninguin aspecto.
VALOR POR DEFECTO: 10 -
PARAMETRO: P04
VALOR POR DEFECTO: 20 -
PARAMETRO: P05
VALOR POR DEFECTO: 20 -
PARAMETRO: P06
VALOR POR DEFECTO: 10 -
PARAMETRO: P07
VALOR POR DEFECTO: 08 -
PARAMETRO: P09
VALOR POR DEFECTO: 15 -
PARAMETRO: P10
5. TIEMPO DE RETRASO CIE-
RRE AUTOMATICO SUPERFI-
CIE DE PROTECCION CUCHI-
LLA ANTERIOR (de 00 a 25)
PARAMETRO P.08
VALOR POR DEFECTO: per-
mite determinar el tiempo
maximo del carro parado
(ninguna operacién en cur-
so) antes de que se vuelva a
cerrar automaticamente la
superficie de proteccion cu-
chilla anterior.
Valor por defecto 0O: se des-
activa el cierre automatico
y la superficie solamente se
cerrara cuando se detenga la
cuchilla.

Para pasar del modo de pro-
gramacioén al modo de traba-
jo, pulsar el boton (A) (LED

encendido).

Al salir del modo de progra-
macién, se confirmaran todos
los datos que se vieron ante-
riormente.

Para detener la cortadora
de forma definitiva, volver a
pulsar el botdn (A) (LED apa-
gado).

LIMPIEZA

La maquina debe ser limpiada
cuando se termina de usar, y
siempre antes de usarse des-
pués de largos periodos de
inactividad. Utilice guantes de
proteccidn resistentes al corte
y al desgarroy realice todas las
operaciones con sumo cuidado.

Productos de limpieza:

use Unicamente agua con un
pafo suave, esponjoso Yy en su
caso un cepillo de naylon semi-
rrigido para las zonas del plato
y del sujetador de alimentos.
No use agua o vapor a presién

ni métodos similares.
A {ATENCION! Antes de
realizar las operacio-
nes de limpieza, es necesario
desconectar la maquina de la
fuente de energia y poner a
cero el regulador de grosor de
lonchas.

i{ATENCION!  Control

de la rejilla de ventila-
cion. En la parte inferior de la
maquina se ubica la rejilla para
la ventilacion forzada de los
motores (Fig. 6). Mantener li-
bres las ranuras de aspiracion
limpiando periédicamente con
una escobilla.

DESMONTAJE
- Compruebe que la protec-
cion cubra adecuadamente la
cuchilla (9);
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- Aflojar los dos mangos y ex-
traer la cremallera (20);

- Aflojar la palanca de bloqueo
de la bandeja de alimentos ha-
cia laizquierda para liberarla o
moverla;

- Girar el desviador de lonchas
alejandolo de la cuchilla;

- Retirar la cubeta;

- Levantar la tapa de protec-
cion del dispositivo de afilado
y quitar la protecciéon movil del
lado posterior (Fig. 7).

LIMPIEZA
- Cuchilla: presione con un
pafo humedo la superficie de
la cuchilla, moviéndolo lenta-
mente desde el centro hacia
afuera, como en la figura en el
lado cubrecuchillay en el lado
opuesto. Seque la zona, con el
mismo procedimiento, utilizan-
do un paio seco;
A iADVERTENCIA!  No
active la cortadora de
fliambres mientras se limpia la
cuchilla.
- aro de proteccién: use un ce-
pillo de nylon semirrigido para
lazonaentreel aroylacuchilla;
A {ATENCION! ;Cuchilla
afilada, peligro de corte
Cuando la cuchilla no esta cu-
bierta por la proteccion, preste
la maxima atencion a mantener
las manos lo mas lejos posible
del area no protegida.
- cuerpo de la maquina: limp-
ielo con un pafo himedo o
una esponja, enjuagandolo con
agua. Séquelo con cuidado;
- Muela de afilado: levantar el
afilador junto con la columna
de soporte. Aflojar el mango
(Fig. 9, A) y quitar la muela de
afilado. Limpiar la suciedad y la
grasa con un cepillo de nailon.

MANTENIMIENTO

Afilado de la cuchilla



La frecuencia y la duracién del
afilado dependen del uso que
se haga.

ATENCION  Cuchilla

afilada, peligro de corte!
Cuando la cuchilla no esta cu-
bierta por la proteccion, preste
la maxima atencion a mante-
ner las manos lo mas lejos po-
sible del area no protegida. Se
recomienda utilizar guantes de
proteccion.

Para afilar la cuchilla, seguir las
siguientes instrucciones:

- Limpiar la cuchilla eliminando
los residuos de grasa;

- Asegurarse de que la mag-
uina esté apagada pero que la
toma del cable de alimentacion
esté conectada al enchufe cor-
recto;

- Comprobar que la proteccion
cubra adecuadamente la cu-
chilla;

- Alejare la bandeja de alimen-
tos de la cuchilla;

- Levantar la lapa del afilador
(Fig. 10-A);

- Levantar el afilador: au-
tomaticamente, el paracuchilla
externo se movera transversal-
mente (Fig. 10-B);

- Girar el afilador en direccion
de la cuchilla (Fig. 10-C);

- Volver a bajar el afilador con
cuidado; la cuchilla se centrara
automaticamente entre las dos
muelas gracias alaaccionde un
muelle de parada (Fig. 10-D);

- Pulsar el botén (A) on-off y
activar la cuchilla pulsando el
botdn (B);

- Pulsar el botén de afilado (1)
durante aproximadamente 10-
15 segundos v, al mismo tiem-
po, tirar de la palanca 2 de la
muela de te simultdneamente
el boton B de la muela de reba-
bado durante un par de segun-
dos (Fig. 10-E);

- Soltar las dos muelas simul-
taneamente. El afilado y el re-
babado se realizan de forma
contemporanea.

- Tras el afilado, detener la cu-
chilla y desenganchar la muela
de retencién del afilador. De-
spués, levantarlo y girarlo para
que vuelva a la posicion origi-
nal. El paracuchilla externo se
movera transversalmente, vol-
viendo a su posicién original;

- Levantar la lapa del afilador.

ATENCION ;Riesgo de

dano! No prolongue ex-
cesivamente (no mas de 2-3
segundos) la operacion de re-
babado para evitar dafar la
cuchilla.

Lubricacién (Fig. 9)

Echar algunas gotas de aceite
en los aceitadores correspon-
dientes:

1. Aceitador de la barra del
carro (Fig. 11-A). Activar bre-
vemente el volante para que
el carro se desplace algunas
veces;

2. Aceitador del sujetador de
alimentos (Fig. 11-B).

Para lubricar, usar solo acei-
tes sin acidos (recomendamos
aceite de vaselina). No usar
aceites vegetales.

ASISTENCIA

El embalaje de suministro no
contiene piezas de repuesto.
Las reparaciones y cambios
(cuchilla, correa, componentes
eléctricos, piezas estructura-
les, etc.) han de ser llevados a
cabo exclusivamente por per-
sonal autorizado por el fabri-
cante.

Si fuese necesaria una repara-
cion, se recomienda devolver
la maquina al fabricante o a un
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Centro de Servicios Autorizado.
Para ampliar la informacion
sobre los centros de servicios,
dirfjase a:

service@berkelinternational.com.

A {ATENCION! Es obliga-

torio sustituir la cuchilla
cuando la distancia entre el
filo de la cuchillay el borde in-
terno de la proteccién supera
los 6 mm.

GARANTIAY
RESPONSABILIDAD

El fabricante suministra ma-
quinas con una garantia de 24
meses de duracién, a partir
de la fecha de compra. La ga-
rantia solo cubre los defectos
detectados haciendo un uso
apropiado y segun las condi-
ciones de uso previstas por el
manual. La garantia no cubre
defectos debidos al transporte,
incompetencia o negligencia
del comprador, instalacién o
posicionamiento impropio, da-
fos por desgaste, voltaje supe-
rior al 10 % del valor nominal.
Ademas, la garantia no cubre
componentes intrinsecamente
sujetos a desgaste, como la cu-
chillay los muelles del afilador,
excepto en caso de evidente
defecto de fabricacion.

El fabricante declina toda res-
ponsabilidad directa e indirec-
taderivada de:

- incumplimiento de las in-
strucciones del manual;

- uso no conforme a la norma-
tiva dominante en el pais de
instalacion;

- modificaciones y/o reparacio-
nes en la maquina no autoriza-
das;

- uso de accesorios y piezas de
recambio no originales;

- eventos excepcionales.

La transferencia de propiedad



de la maquina implica la exen-
cion inmediata de cualquier
responsabilidad por parte del
fabricante. La placa de identifi-
cacion situada en la base de la
maquina indica el fabricante, la
maquina y la informacion téc-
nica.

Resolucion de problemas

Excesiva resistencia al corte del
producto

Cuchilla desafilada

Afilar la cuchilla

Cuando se pulsa el boton de
encendido la maquina no se pone
enmarcha

Falla de alimentacion
o circuito de control
defectuoso

Compruebe que la clavija esté
correctamente enchufada, si el
problema contintia contacte con
el Centro de Servicios

Excesiva resistencia al
desplazamiento de componentes
moviles (sujetador de alimentos,
carro)

Lubricacion de las guias de
deslizamiento no realizada
periddicamente

Lubricar periédicamente
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DATOS TECNICOS

VOLANO B116SA -B116A

A 260 mm 260 mm

B 290 mm 290 mm

C 260 mm 260 mm

D 590 mm 590 mm

E 550 mm 550 mm

F 755 mm 755 mm

G 960 mm 960 mm

H 780 mm 780 mm

I 720 mm 720 mm

L 55mm 55 mm
Capacidad (circular) 260 mm 260 mm
Capacidad (rectangular) 290x260h mm 290x260h mm
Capacidad maxima de corte 7 mm 7 mm
Potencia motor 0,75 kW 0,75 kW
Diametro cuchilla 370 mm 370 mm
Electromotor 421(3)% ggn; ) égg: 230V 50Hz - 1ph.
Peso 100 kg 100 kg

Nota: Dada la continua mejora de nuestros productos, las caracteristicas técnicas estan sujetas a
posibles variaciones sin previo aviso por parte de nuestra empresa.
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HANDLEIDING: VOLANO AUTOMATISCHE SNIJMACHINE

MODELLEN:
Volano B116SA, Volano B116A

ONDERDELEN
VAN DE MACHINE

Besturingsdisplay

Kroon

Vleesklem

Vleestafel

Wagen

Greep volano

Volano

Onderstel

Mesbescherming

0. Verticale verplaatsing
vleesklem

11. Mesbescherming

12. Steunpoot

13. Mes

14. Slijpapparaat

15. Platte aanhaak-/
loshaakknop

16. Noodstopstop

17. Hendel tandheugel

vleestafel

BOONOUALNR

Afb.2
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BESCHRIJVING

Professionele handsnijmachi-
nes met rond mes, ontworpen
voor het snijden van levens-
middelen van het soort en met
de afmetingen beschreven in
deze handleiding. Afbeelding 2
toont de hoofdonderdelen van
de machine. Afbeelding 1 toont
het schakelschema.

VERKLARING VAN
OVEREENSTEMMING

De machines beschreven in

deze handleiding stemmen
overeen met de richtlijnen
2006/42/EG, 2006/95/EG,

2004/108/EG, 2003/108/EU,
2011/65/EG, het Europese
reglement (EG) 1935/2004 en
de desbetreffende normen EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.

@

VEILIGHEID

De machines beschreven in
deze handleiding stemmen
overeen met de Europese hy-
giéne- en veiligheidsnormen
van de meest recente regelge-
vingen.

Let voor uw veiligheid goed op
de volgende aanwijzingen:

- lees aandachtig de aanwijzin-
gen door voordat u de machine
gebruikt;

- het product mag niet worden
gebruikt door kinderen;

- gebruik de machine uitslui-
tend als u voldoende ingelicht
bent en u in perfecte lichame-
lijke en geestelijke toestand
verkeert;

- gebruik de machine op geen
enkele andere wijze dan dege-
ne die in deze handleiding is
beschreven;

- installeer de machine in ove-
reenstemming met de aanwij-
zingen beschreven in de para-
graaf ‘installatie’;

- installeer de machine op een
plaats buiten bereik van men-
sen en met name kinderen die
niet in het gebruik betrokken
zijn;

- wees geconcentreerd tijdens
het gebruik van de machine,
laat u niet afleiden;

- laat de machine niet gebru-
iken door mensen die deze
handleiding niet hebben gele-
zen en begrepen;

- geen loshangende kleding
of kleding met wijde mouwen
dragen;

- sta nooit toe dat iemand an-
ders de machine tijdens het
snijden van het product bena-
dert;

- de plaatjes van de machine
niet verwijderen, afdekken of
wijzigen en ze onmiddellijk
vervangen wanneer ze bescha-
digd raken;

- de beveiligingen niet verwi-
jderen of wijzigen en de me-
chanische beveiligingen niet
omzeilen;

- snij uitsluitend de toegestane
producten, probeer geen ver-
boden producten te snijden;

- houd het steunvlak van het
gesneden product, de ruimte
rondom de machine en de vlo-
er waar de gebruiker op staat
altijd schoon en droog;

- de machine niet gebruiken
als een steunvlak en er geen
voorwerpen op aanbrengen
die niet tijdens de normale sni-
jwerkzaamheden nodig zijn;

- de snijmachine niet gebruiken
als de afstand tussen de snede
van het mes en de mesbescher-
ming door normale slijtage
groter dan 6 mm is geworden.
Neem in dit geval contact op
met de fabrikant of een van de
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erkende servicecentra om het
mes te laten vervangen;

- gebruik de machine niet met
‘zwevende’ elektrische aanslui-
tingen met tijdelijke of niet-ge-
isoleerde kabels;

- controleer regelmatig de
staat van de voedingskabel en
de kabelwartel op het huis van
de machine; vervang de kabel
onmiddellijk wanneer dit nodig
is. Wend u voor de ingreep tot
gekwalificeerd personeel;

- leg de machine onmiddellijk
stil in het geval van een defect,
een vreemde werking, een
vermeende breuk, verkeerde
bewegingen of vreemde gelui-
den;

- haal de machine van de elek-
trische voeding los alvorens
reinigingen of onderhoud te
verrichten;

- leg de machine onmiddelli-
jk stil en vraag de ingreep van
erkend personeel aan in het
geval van een defect, een vre-
emde werking, een vermeende
breuk, verkeerde bewegingen
of vreemde geluiden;

- gebruik voor de schoonmaak
en het onderhoud altijd hand-
schoenen die tegen sneden en
scheuren bestendig zijn;

- breng het te snijden product
op de snijtafel aan en verwijder
het ervan wanneer de vleesta-
fel helemaal is ingetrokken (bij
het mes vandaan) en de wagen
helemaal naar achteren, in de
richting van de gebruiker, is
verplaatst;

- laat de vleestafel tijdens het
snijden uitsluitend verplaatsen
met behulp van het wiel;

- tijdens het snijden het pro-
duct niet met de handen aan-
raken. Houd de handen altijd
buiten bereik van het mes;

- het is niet toegestaan om sni-
jaccessoires te gebruiken die
niet door de fabrikant van de



machine zijn geleverd.

De fabrikant acht zich niet aan-
sprakelijk voor een oneigenlijk
gebruik, wijzigingen en/of re-
paraties aan de machine door
de gebruiker of onbevoegd
personeel, of het gebruik van
niet-originele onderdelen of
onderdelen die niet voor het
machinemodel geschikt zijn.

Gebruiksomstandigheden:
- Temperatuur -5°C tot +40°C
- Max. vochtigheid 95%

NIET SNIJDEN:

- bevroren levensmiddelen;

- diepgevroren levensmiddelen;
- levensmiddelen met bot (vle-
es envis);

- elk ander product dat geen
levensmiddel is.

Restrisico’s

De veiligheidsring rondom het
mes beschermt de gebruiker
tegen de ongewenste aan-
raking met het mes. Om het
slijpen van het mes mogelijk
te maken, kan de beveiliging
echter niet volledig het gevaar
voor snijwonden elimineren.

OPGELET! Zorg ervoor

dat u de handen zo ver
mogelijk bij de onbeschermde
zone verwijderd houdt tijdens
het schoonmaken en slijpen
van het mes. Het gebruik van
beschermende handschoenen
wordt aanbevolen.

INSTALLATIE

Installeer de machine op een
droge, gladde en vlakke on-
dergrond die het gewicht van
de machine en het te snijden
product kan dragen als de (op-
tionele) steunpilaar niet wordt
gebruikt. Verifieer of het wiel
ongehinderd kan draaien, de

vleestafel ongehinderd kan
bewegen en of het te snijden
product zonder problemen op
de vleestafel kan worden ge-
plaatst. De aanbevolen hoogte
van de werktafel is ongeveer
80 cm. Til de machine voor-
zichtig op en breng de rubbe-
ren voeten op hun plaats in het
onderstel aan;

- verplaats de wagen van de
machine helemaal naar de ge-
bruiker. Bij een aantal model-
len kunnen de voorste steun-
pootjes worden los gedraaid en
in de gewenste positie worden
gezet, afhankelijk van de diep-
te van de werktafel.

- Om schade tijdens het tran-
sport te voorkomen worden
bepaalde modellen met gede-
monteerd wiel verpakt. Volg de
onderstaande aanwijzingen als
het wiel van de machine niet
gemonteerd is:

- breng het wiel aan op de as
en zorg ervoor dat het goed sa-
menvalt met de openingen mof
wiel-as (Afb. 3-A)

- breng in de mof de conische
spie met het tapse uiteinde aan
(kleinere diameter), gericht
naar de mof zelf (Afb. 3-B)

OPGELET! Wanneer de
spie op de juiste wijze
is geplaatst wordt deze bijna
volledig zonder forceren aan-
gebracht.
- sla op de spie, om het volledig
aan te brengen.

Installeer de machine in de
buurt van een stopcontact
die overeenstemt met de
EEG-normen en die is aange-
sloten op een installatie die
voldoet aan de toepasselijke
normen inzake:
- magnetothermische beveili-
ging;
- automatische differentieel-
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schakelaar (aardlekschake-
laar);

- aarding.

Verifieer of de eigenschappen
van het elektriciteitsnet met
de gegevens op het typeplaatje
van de machine overeenstem-
men, alvorens de machine erop
aan te sluiten.

- Sluit de machine aan op het
stopcontact

- Controleer of de bescherm-
kap van het slijpapparaat cor-
rect is geplaatst (gesloten)

- Controleer of de noodstop-
knop niet is ingedrukt.

- Sluit de elektrische appara-
tuur van de machine aan op het
stroomnet door op de aan/uit-
knop A te drukken.

GEBRUIK

- Controleer of de bescherm-
kap van het slijpapparaat cor-
rect is geplaatst (gesloten);

- controleer of de noodstop-
knop niet is ingedrukt. Door
de rode knop helemaal in te
drukken (Afb. 4-A) wordt de
stopfunctie van alle machine-
aandrijvingen  ingeschakeld.
Eenmaal ingeschakeld houdt
de noodstopknop zijn positie
op zijn plaats; om de machi-
ne te laten werken moet deze
rechtsom gedraaid worden en
teruggezet worden naar de
verhoogde positie van de loop-
vrijgave (Afb.. 4-B);

- druk op knop (A) aan/uit (LED
brandt);

- door het vliegwiel met de
hand in te schakelen de wagen
met de vleestafel naar de zijde
van de gebruiker verplaatsen
(Afb.). 5);

- verplaats de vleestafel (weg
uit de beschermplaat van het
voorste mes) zo veel als nodig



is om de gewenste hoeveelheid
product te snijden door op de
knop (E) te drukken;
OPGELET! Om afwij-
kingen bij het snijden te
vermijden (onregelmatige dik-
te, onvolledige plakken enz.) is
het raadzaam om geen te grote
hoeveelheid product uitde arm
van de vleesklem uit te stallen.
Indien het nodig is om een aan-
zienlijke hoeveelheid product
te snijden dient u het product
meerdere malen te verplaat-
sen en opnieuw te blokkkeren
met de arm van de vleesklem.
- plaats het te snijden product
op de vleestafel en laat het te
snijden onderdeel tegen de
beschermplaat van het voorste
mes rusten en vergrendel het
met de arm van de vleestafel;
OPGELET! Als het pro-
duct reeds bewerkt is
moet u het vorige “snijvlak”
goed uitlijnen met het be-
schermplaat van het voorste
mes;
- Indien nodig is het mogelijk
om het product dichter bij de
beschermplaat van het voorste
mes te brengen met behulp van
de knop (E);
OPGELET! De knop
(E) snel loslaten, om te
voorkomen dat het product
tegen de beschermplaat van
het voorste mes wordt ge-
drukt. Een veiligheidsinrich-
ting brengt de motor tot stil-
stand door de voortgang van
de wagen te stoppen, maar de
overdruk van het product te-
gen de plaat kan een grove en
onregelmatige eerste plak ver-
oorzaken;
- Stel de gewenste dikte van de
plak in door op de toetsen (F)
te drukken;
-de dikte van de plakken
wordt met 5 honderdsten van
een millimeter verhoogd tot 1

millimeter dikte. Na de milli-
meter is de verhoging 0,1 mm
tegelijk, totdat de dikte 7 mm
bedraagt;

- start het mes met eendruk op
de knop (B).

HALFAUTOMATISCHE WER-
KING VOOR DE MODELLEN:
Half-automatisch Volano
B116SA, Automatisch Volano
B116A

OPGELET! HET MO-

DEL AUTOMATISCH
VOLANO B116A kan zowel in
de half-automatische modus
als in de automatische modus
worden gebruikt.

- Houd de startknop van het
mes met uw linkerhand inge-
drukt en bedien het vliegwiel
door het vliegwiel linksom
te draaien. Wanneer de be-
schermplaat van het blad is
verschoven de knop (B) los
laten en het vliegwiel verder
draaien. Het product gaat naar
voren en er wordt een plak van
de eerder ingestelde dikte ver-
kregen.
KORTSTONDIGE STOP
- Draai het vliegwiel totdat de
wagen volledig naar de bedie-
ner is gericht, onderbreek dan
de rotatie en breng het mes
tot stilstand door op knop (I)
te drukken. De beschermplaat
van het voorste mes keert te-
rug naar de oorspronkelijke
gesloten positie.

OPGELET! Wanneer al-

leen de rotatie van het
vliegwiel wordt onderbroken
keert de beschermplaat van
het voorste mes na ongeveer
20 seconden automatisch te-
rug naar de oorspronkelijke
positie.
DEFINITIEVE STOP
- Volg de instructies voor de
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kortstondige stop en beéindig
de handeling door op de knop
(A) te drukken;

- schakel de werking van
de plakkenteller (G) in (LED
brandt). Stel het aantal te snij-
den plakkenin.

OPGELET!

Teller niet ingeschakeld:
display 000, continu snijden.
Teller ingeschakeld: op het
display kan het aantal plakken
dat men wil snijden van 001 tot
999 worden ingesteld. OPGE-
LET! Wanneer het ingestelde
aantal plakken is bereikt waar-
schuwt een geluidssignaal de
bediener.

AUTOMATISCHE WERKING

- Draai de instelknop voor de
snelheid van de wagen (D) vol-
ledig naar links;
-als u volledig automatisch
wilt snijden schakelt u de plak-
kenteller (G) (led brandt) in en
stelt u met de knoppen (H) het
aantal plakkenin;
OPGELET! Als het aantal
niet is ingesteld en 000
op het display verschijnt: het
snijden is niet toegestaan.
- vouw de stuurhendel van het
vliegwiel door het naar de be-
diener toe te trekken en het
tegen het vliegwiel te plaatsen;
- begin met het snijden door
de wagen (C) te starten. Het
product gaat naar voren en er
wordt een plak van de eerder
ingestelde dikte verkregen:;.
- om de snelheid aan te passen
draait u de knop (D) rechtsom.
TIJDENS HET SNIJDEN
- De teller kan in- of uitgescha-
keld worden (G);
- De waarde die is ingesteld op
het display van de plakkentel-
ler (H) kan worden gewijzigd.
KORTSTONDIGE STOP




- Druk op de knop (L) en wacht
tot de wagen tot stilstand
komt;
- stop het mes, (1) de bescherm-
plaat van het voorste mes be-
weegt dwars en keert terug
naar de oorspronkelijke geslo-
ten positie;

OPGELET! Om te voor-

komen dat de wagen tij-
dens het snijden klapt mag het
mes nooit voor de wagen wor-
den gestopt. wanneer alleen de
beweging van de wagen wordt
gestopt beweegt de bescherm-
plaat van het voorste mes au-
tomatisch na ongeveer 20 se-
conden en keert terug naar de
oorspronkelijke positie.
- tart om het snijden opnieuw
te starten het mes door op de
knop (B) te drukken en de han-
delingen in de paragraaf “AU-
TOMATISCHE WERKING” te
herhalen.

OPGELET! Na een kort-

stondige stop met in-
geschakelde teller begint het
snijden opnieuw, met weerga-
ve van de restwaarde op het
display van de plakkenteller.

OPGELET! U kunt het

snijden opnieuw star-
ten in de handmatige modus
door het vliegwiel rechtsom te
draaien voordat de bescherm-
plaat van het voorste mes zich
herstelt.
DEFINITIEVE STOP
- Bedienen als een kortstondi-
ge stop en vervolgens op knop
(A) drukken.
NOODSTOP
- Om het mes onmiddellijk te
laten stoppen de rode padden-
stoelknop helemaal indrukken
(Afb.). 4-A). In de automatische
bedrijfsmodus stopt de wagen
ook.

OPGELET! De ingescha-
kelde knop (Afb. 4-A)
blijft in dezelfde positie.

HERSTEL NANOODSTOP

- Draai de knop rechtsom en
zet deze terug in de verhoog-
de positie (Afb. 4-B): De dikte-
plaat van de mesbescherming
keert terug naar de oorspron-
kelijke positie. Hervat de snij-
handelingen in de gewenste
modus.

FOUTMELDINGEN OP DE

DISPLAYS “DIKTEREGELAAR”

EN “AANTAL SNEDEN”"

Bij het starten van het mes:

1. 00 - Fout: noodstopknop
geactiveerd - oplossing: draai
de knop rechtsom;

2. 03-Fout: mes niet aanwezig
of niet goed geplaatst - oplos-
sing: controleer de juiste plaat-
sing van het mes;

3. 05 - Fout: aantal ingestelde
sneden = O - oplossing: schakel
deteller uit of stel eenwaardein.

Bij het starten van de wagen in
de automatische modus:
1. 06 - Fout: vleestafel te-
gen de beschermplaat van het
voorste mes - oplossing: ver-
wijder de vleestafel door op de
knop (E) te drukken;
2. 07 - Fout: geen vleestafel
aanwezig - oplossing: contro-
leer de correcte vlakke plaat-
sing.
OPGELET! Als de fout-
meldingen ook na veri-
ficatie aanhouden neem dan
contact op met Van Berkel In-
ternational (zie par. “Assisten-
tie”).

Tijdens het slijpen van het mes:
1. 01 - AFF: Als tijdens het op-
heffen van de afdekking van de
slijpinrichting de mobiele mes-
bescherming opengaat of niet
aanwezig is;

2. 02 - AFF: wanneer de slijpin-
richting wordt opgeheven;

3. 03 - AFF: wanneer de slij-
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pinrichting in de werkstand
naar het mes toe wordt ge-
draaid.

PROGRAMMERING

PARAMETERS INSTELLEN
Controleer of de snijder in de
modus “definitieve stop” staat
en druk tegelijkertijd op de
knoppen voor toename/afna-
me plakkenteller, voor toegang
tot de parameters, zoals hier-
onder:
1. GELUIDSSIGNAAL IN-
SCHAKELEN (00 of 01)
PARAMETER P.0O
STANDAARDWAARDE:
Druk op de toetsen + en - om
de waarde te wijzigen:
standaardwaarde 00: ge-
luidssignaal alleen bij afwij-
kingen of aan het einde van
het werk;
standaardwaarde 01: ge-
luidssignaal ook bij elke druk
op een toets.
Druk om verder te gaan naar
de volgende parameter op de
toetsen+en-.
2. AUTOMATISCHE UIT-
SCHAKELING INSCHAKELEN
(van 00 tot 99)
PARAMETER P01
STANDAARDWAARDE: door
op de + en - toetsen van de
standaardwaarde te drukken,
kunt u de minuten instellen:
standaardwaarde 00: De
functie wordt uitgeschakeld.;
standaardwaarde van 01 tot
99: stel het aantal minuten in
waarna de snijmachine auto-
matisch uitgeschakeld moet
worden.
3. AUTOMATISCHE STOP RO-
TATIE MES (van 00 tot 99)
PARAMETER P.02
STANDAARDWAARDE:
door op de + en - toetsen van
de standaardwaarde te druk-
ken:



standaardwaarde 00: De
functie wordt uitgeschakeld;
standaardwaarde van 01 tot
99: stel het aantal minuten in
waarna de snijmachine auto-
matisch uitgeschakeld moet
worden.
4. VERTRAGINGSAFSTAND
PRODUCT VAN HET MES (van
00 tot 99)
Na het snijden van de plak
keert de wagen terug naar de
bediener door het product te-
gen het mes te wrijven. Door
een afstand in te stellen kunt
u de wagen van het mes af
laten bewegen voordat deze
terugkeert naar de bediener,
zonder het product te wrij-
ven.
PARAMETER P03
STANDAARDWAARDE:
hiermee kan de afstand tus-
sen de snijplaat en het mes
tijdens de retourfase van de
snijplaat worden ingesteld.
OPGELET!! De stan-
daardwaarden  voor
de betreffende parameters
mogen absoluut niet worden
gewijzigd.
STANDAARDWAARDE: 10 -
PARAMETER: PO4
STANDAARDWAARDE: 20 -
PARAMETER: PO5
STANDAARDWAARDE: 20 -
PARAMETER: PO6
STANDAARDWAARDE: 10 -
PARAMETER: PO7
STANDAARDWAARDE: 08 -
PARAMETER: P09
STANDAARDWAARDE: 15 -
PARAMETER: P10
5. VERTRAGINGSTIJD AU-
TOMATISCHE SLUITING BE-
SCHERMPLAAT  VOORSTE
MES (van 00 tot 25)
PARAMETER P. 08
STANDAARDWAARDE:
hiermee kunt u de maximale
stoptijd van de wagen instel-
len (geen handeling aan de

gang), voordat de bescherm-
plaat van het voorste mes
automatisch wordt gesloten.
Standaardwaarde 00: auto-
matisch sluiten wordt uitge-
schakeld, dus de plaat wordt
alleen opnieuw gesloten
wanneer het mes tot stilstand
komt.

Om te schakelen tussen de
programmeermodus en de
werkmodus drukt u op de
knop (A) (LED brandt).

Bij het verlaten van de pro-
grammeermodus worden alle
eerder weergegeven gege-
vens bevestigd.

Druk om de snijder perma-
nent te stoppen nogmaals op
knop (A) (LED uit).

REINIGING

De machines moeten aan het
einde van hun gebruik schoon-
gemaakt. De machines moeten
ook véoér het gebruik schoon-
gemaakt worden als ze een
tijd lang niet zijn gebruikt. De
machines moeten ook véor het
gebruik schoongemaakt wor-
den als ze een tijd lang niet zijn
gebruikt. Draag handschoenen
die bestendig zijn tegen sne-
den en scheuren en let goed op
tijdens de handelingen.

Schoonmaakmiddelen:
gebruik uitsluitend water, een
zachte sponsdoek en een half-
zachte nylon borstel voor de
zones van de vleestafel en de
vleesklem. Maak de machine
niet schoon met waterstralen
of stoom of soortgelijke me-
thoden.

OPGELET! Koppel de
machine los van de ener-
giebronen zet de dikteregelaar
op nul voordat u de reiniging
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gaat uitvoeren.

OPGELET! Controle

ventilatierooster.  Het
rooster voor de gedwongen
luchtventilatie van de motoren
bevindt zich aan de onderkant
van de machine (Afb. 6). Houd
de aanzuigopeningen vrij door
ze regelmatig te reinigen met
een pijpenrager.

DEMONTAGE

- Controleer of de beveiliging
het mes (9) goed afdekt;

- Draai de twee handgrepen
los en verwijder de tandheugel
(20);

- Draai de vergrendelingshen-
del van de vleestafel linksom
los om deze vrij te maken en te
verwijderen;

- draai de kroon en haal het
weg van het mes;

- verwijder het opvangbakje;

- til de beschermkap van de
slijper omhoog en verwijder
vervolgens de beweegbare af-
scherming aan de achterzijde
(Afb. 7)..

REINIGING
- mes: druk een vochtige doek
tegen het oppervlak van het
mes en verplaats de doek aan
de zijde van de mesplaat en
aan de andere zijde langzaam
vanuit het midden naar buiten,
zie de afbeelding. Maak het
mes op dezelfde wijze droog
met een droge doek;
WAARSCHUWING!
Activeer de snijmachine
niet terwijl u het mes schoon-
maakt.
- veiligheidsring: maak de zone
tussen het mes en de veili-
gheidsring schoon met een hal-
fzacht nylon borsteltje;
OPGELET Scherp mes,
gevaar voor snijwon-
den! Zorg ervoor dat u de
handen zo ver mogelijk bij de



onbeschermde zone verwij-
derd houdt wanneer het mes
niet door de beveiliging wordt
afgedekt.

- machinebehuizing: maak de
machinebehuizing schoon met
een vochtige doek of een spons
en spoel met water af. Maak
zorgvuldig droog;

- slijpstenen: til de slijper sa-
men met de eigen steunkolom
op. Draai de handgreep los
(afb.). 9, A) en verwijder de sli-
jpsteen. Verwijder vuil en vet
met een nylon borstel.

ONDERHOUD

Mes slijpen

De regelmaat en duur van het
slijpen hangen af van het ge-
bruik.

OPGELET Scherp mes,

gevaar voor snijwon-
den! Zorg ervoor dat u de
handen zo ver mogelijk bij de
onbeschermde zone verwij-
derd houdt wanneer het mes
niet door de beveiliging wordt
afgedekt. Het gebruik van be-
schermende  handschoenen
wordt aanbevolen.

- reinig het mes en maak het
vrij van resten vet;

- zorg ervoor dat de machine
is uitgeschakeld, maar dat de
stekker van het netsnoer in het
overeenkomstige stopcontact
is gestoken;

- controleer of de beveiliging
het mes goed afdekt;

- verwijder de vleestafel bij het
mes vandaan;

- til de kap van het slijpappa-
raat op (Afb. 10-A);

- til de slijper op: automatisch
beweegt de buitenste mesbe-
schermer dwars (afb.). 10-B);

- draai de slijper in de richting
van het mes (Afb.. 10-C);

- zorgvuldig de slijper laten
zakken, het mes zal dankzij
de werking van een vergren-
delveer automatisch tussen
de twee slijpstenen centreren
(Afb. 10-D);

- druk op knop (A) aan-uit en
start daarna het mes door op
knop (B) te drukken;

- druk de slijpknop (1) onge-
veer 10-15 seconden in en
druk tegelijkertijd een enkele
seconde lang de knop 2 van de
polijststeen in (Afb. 10-E);

- laat de twee slijpstenen tege-
lijkertijd los. Het slijpen en ver-
wijderen van bramen vinden
gelijktijdig plaats;

- wanneer de slijpbewerking
voltooid is stopt u het mes en
maakt u de vergrendelingsveer
vandeslijper los, tilt u het daar-
na omhoog en draait u het om
het weer in zijn oorspronkelij-
ke positie terug te brengen. De
buitenste mesbeschermer zal
dwars bewegen en terugkeren
naar zijn oorspronkelijke posi-
tie;

- laat de kap van het slijpappa-
raat naar beneden gaan.

OPGELET: Gevaar voor

schade! Laat de hande-
ling voor het verwijderen van
bramen niet te lang (niet langer
dan 2-3 seconden) duren om
te voorkomen dat het mes be-
schadigd raakt.

Smeren (Afb. 9)

Breng een paar druppels olie

aan n de daarvoor bestemde

oliespuiten:

1. Oliespuit van de stang van

de wagen (Afb. 11-A). Druk

kort op het vliegwiel om de

wagen een paar keer te laten

schuiven;

2. Oliespuit van de vleesklem

(Afb. 11-B).

Gebruik voor het smeren uit-
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sluitend niet-zure olies (we
adviseren vaseline-olie). Geen
plantaardige olie gebruiken

ASSISTENTIE

In de verpakking zijn geen ver-
vangende onderdelen aange-
bracht. Reparaties en vervan-
gingen (zoals het vervangen
of repareren van het mes, de
riem, de elektrische compo-
nenten, onderdelen van de
structuur, enz.) mogen uitslui-
tend worden verricht door per-
soneel dat door de fabrikant is
aangewezen.

Stuur de machine naar de fabri-
kant of een erkend servicecen-
trum als een reparatie nodig is.
Wend u tot
service@berkelinternational.com
voor informatie over de ser-
vicecentra.

OPGELET! Het mes
moet worden vervan-
gen wanneer de afstand tus-
sen de snede van het mes en
de binnenste rand van de be-
scherming groter dan 6 mmiis.

GARANTIEEN
AANSPRAKELIJKHEID

De machines van de fabrikant
worden gedekt door een garan-
tie van 24 maanden met ingang
van de aankoopdatum. De ga-
rantie dekt uitsluitend defec-
ten die worden vastgesteld bij
een correct gebruik in overeen-
stemming met de aanwijzingen
van de handleiding. De garantie
dekt geen schade veroorzaakt
door het transport, nalatigheid
of onbekwaamheid van de ko-
per, een verkeerde installatie of
plaatsing, slijtage of een span-
ning die meer dan 10% hoger
dan de nominale waarde is. De
garantie dekt geen intrinsiek



slijtagegevoelige onderdelen,
zoals het mes en de slijpstenen
van het slijpapparaat, tenzij er
sprake is van een duidelijk de-
fect in de productie.

De fabrikant acht zich niet di-
rect of indirect aansprakelijk
voor:

- de veronachtzaming van de
aanwijzingen van deze hand-
leiding;

- gebruik zonder naleving van
de toepasselijke wetgeving van
het land van installatie;

- onbevoegde reparaties en/of

Problemen oplossen

wijzigingen aan de machine;

- gebruik van niet-originele ac-
cessoires of onderdelen;

- buitengewone gebeurtenis-
sen.

Bij een eigendomsoverdracht
komt elke vorm van aanspra-
kelijkheid van de fabrikant te
vervallen Het typeplaatje op
het onderstel van de machine
bevat de fabrikant, de machine,
de technische informatie.

Te grote weerstand bij het snijden
van het product

Het mes is bot

Slijp het mes

De machine schakelt niet in
wanneer op de startknop wordt
gedrukt

Geen voeding of
controlecircuit defect

Controleer of de stekker goed
is aangebracht. Neem contact
op met het servicecentrum als
het probleem niet kan worden
verholpen

Te veel weerstand bij

de verplaatsing van de
bewegende componenten
(vleesklem, wagen)

Geleiders niet regelmatig
gesmeerd

De periodieke smering
verrichten
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TECHNISCHE GEGEVENS

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55mm 55 mm
Snijcapaciteit (rond) 260 mm 260 mm
Snijcapaciteit (rechthoekig) 290x260h mm 290x260h mm
Maximale snijdikte 7 mm 7 mm
Vermogen motor 0,75 kW 0,75 kW
Mesdiameter 370 mm 370 mm
Elektrische specificaties 42188& ggn; : %EE 230V 50Hz - 1ph.
Gewicht 100 kg 100 kg

Opmerking: Zoals we voortdurend verbeteren van onze producten, kunnen de specificaties zonder
voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.
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BRUKSANVISNING: AUTOMATISK SKJAREMASKIN MED SVINGHJUL

MODELLER:
Volano B116SA, Volano B116A

MASKINDELER

1. Kontroll skjerm

2. Skiveleder

3.  Produktskyver

4. Produktholderplate

5. Vogn

6. Mangvreringshandtak
svinghjul

7. Svinghjul

8. Sokkel

9. Bladdeksel

10. Vertikalt Igp produktskyver

11. Skjeerebladbeskyttelse

12. Stgttefot

13. Skjeereblad

14. Skjeereenhet

15. Knott for feste/lgsning av
plate

16. Ngdstansknapp

17. Handtak for tannstang
produktskyver

Fig. 2
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BESKRIVELSE

Skjeeremaskiner med svinghjul
med rundt knivblad, laget ute-
lukkende for oppskjeaering av
matvarer avdentypenoginnen-
for de dimensjonsgrensene som
er angitt i denne bruksanvisnin-
gen. De viktigste delene som
maskinen bestar av er illustrert
i figur 2. Det elektriske skjema-
et er angittifigur 1.

SAMSVARSERKLARING

Maskinene som er beskre-
vet i denne bruksanvisningen
er i samsvar med direktive-
ne 2006/42/EF, 2006/95/
EF, 2004/108/EF, 2003/108/
EF, 2011/65/EF, med Euro-
padirektivet (EF) 1935/2004
og tilhgrende normativer EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.

@

SIKKERHET

Maskinen beskrevet i denne
bruksanvisningen er i samsvar
med de europeiske standar-
dene for hygiene og sikkerhet
som er satt i de nyeste standar-
dene.

For din egen sikkerhet, veer
oppmerksom pa fglgende in-
struksjoner:

- les alle instruksjonene grun-
dig fgr du bruker maskinen;

- produktet er ikke laget for a
brukes av barn;

- Bruk kun maskinen hvis du
har fatt skikkelig oppleering og
er i utmerket fysisk og mental
form;

- ikke bruk maskinen pa noen
mate annen den som er angitt i
denne bruksanvisningen;

- installer maskinen i overens-
stemmelse med instruksjone-

ne gitt i kapittelet’Installasjon’;
- installer maskinen pa et sted
der den er utenfor utenfor-
staendes og seerlig barns, rek-
kevidde;

- bruk maskinen med maksimal
konsentrasjon og unnga 3 bli
distrahert;

- ikke la noen som ikke har lest
og forstatt denne bruksanvis-
ningen til fulle bruke maskinen;
- ikke bruk lgstsittende plagg
eller plagg med vide ermer;

- ikke la noen nzerme seg mas-
kinen nar du skjeerer;

- ikke fjerne, dekk til eller en-
dre etikettene som er plassert
pa selve maskinen. Skift dem ut
hvis de skulle bli skadet;

- ikke fjern beskyttelsene og
ikke endre eller utelukke me-
kaniske beskyttelser;

- skjeer kun opp tillatte produk-
ter, forsgk aldri @ skjeere opp
produkter som ikke er tillatt;

- hold alltid omradet der det
oppskarede produktet plasse-
res, omradet rundt hele mas-
kinen og gulvet der operatgren
starrent og tort;

- ikke bruk maskinen til a legge
fra deg ting og ikke legg noen
ting som ikke angar selve skjae-
reoperasjonen pa maskinen;

- ikke bruk skjeeremaskinen
nar avstanden mellom kanten
pa skjeerebladet og sikkerhets-
ringen som beskytter bladet,
som fglge av normal slitasje,
har oversteget 6 mm. | sa til-
felle mad du ta kontakt med
produsenten eller et autorisert
serviceverksted for & bytte ut
bladet;

- ikke bruk maskinen med elek-
triske koblinger av den provi-
soriske typen, slik som proviso-
riske eller ikke isolerte kabler;

- kontroller regelmessig til-
standen til strgmkabelen og
hylsen pa maskinens hoveddel,
skift dem ut om ngdvendig Nar
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det er behov for inngrep, ta
kontakt med kvalifisert perso-
nale;

- stans maskinen umiddelbart
i tilfelle av defekter, unormal
bruk, mistanke om skader,
feilaktige bevegelser, uvanlige
lyder;

- for du foretar rengjgring eller
vedlikehold ma du alltid koble
maskinen fra stremnettet;

- stans maskinen umiddelbart
og be om assistanse fra autori-
sert teknisk personale i tilfelle
av unormal funksjon, mistanke
om skader, feilaktige bevegel-
ser, uvanlige lyder, etc,;

- bruk alltid hansker som er
motstandsdyktige mot kutt og
rifter ved rengjering og vedli-
kehold;

- legg varene som skal skjeeres
opp pa og ta dem av den beve-
gelige platen kun nar denne er
helt trukket tilbake (langt fra
bladet) og med matervognen
trukket helt mot operatgren;

- beveg platen under skjee-
ring utelukkende ved hjelp av
svinghjulet;

-ta aldri pa produktet med
hendene under skjzering. Hold
alltid hendene langt borte fra
skjeerebladet;

- det er ikke tillatt & bruke
skjeeretilbehgr som ikke har
blitt levert av maskinprodu-
senten.

Produsenten fraskriver seg alt
ansvar for skader som skyldes
upassende bruk, endringer og/
eller reparasjoner som har blitt
utfart av brukeren eller av ikke
autorisert personale, bruk av
ikke originale reservedeler el-
ler som ikke er spesifikke for
maskinmodellen.

Bruksbetingelser:
- Temperatur fra -5°C til +40°C
- Maks. fuktighet 95%



IKKE SKJAR OPP:

- dypfryste matvarer;

- frosne matvarer;

- matvarer med bein (kjott og
fisk);

- alle eventuelle produkter
som ikke er matvarer.

Restrisiko

Sikkerhetsringen rundt skjee-
rebladet beskytter operatgren
mot utilsiktet kontakt med bla-
det, men all fare for kutt kan
likevel ikke fjernes fullstendig
under skjaering.

ADVARSEL! Under ren-

gjoring av og sliping av
knivbladet ma du utvise mak-
simal forsiktighet og holde
hendene lengst mulig borte
fra det ubeskyttede omradet.
Vi anbefaler at du bruker be-
skyttende hansker.

INSTALLASJON

Hvis du ikke bruker en stgt-
tekolonne (ekstrautstyr) ma
du installere maskinen pa et
jevnt og glatt underlag som er
i stand til & tale vekten av selve
maskinen pluss varene som
skal skjeeres opp. Kontroller at
det ikke er noen hindringer for
bevegelse av svinghjulet, for
banen til matervognen eller for
lasting av varer som skal skjae-
res opp. Anbefalt hgyde pa
arbeidsbenken er cirka 80 cm.
Laft maskinen forsiktig og sett
inn gummifgttene pa plassene
sine i sokkelen. Pa enkelte mo-
deller kan de fremre fgttene
Izsnes og krus i gnsket posisjon
pa bakgrunn av dybden pa ar-
beidsbenken.

For & unnga skader er enkelte
modeller pakket med svinghju-
let for seg, ikke montert. Hvis
du har mottatt en maskin med
svinghjulet demontert, gjar

som fglger:
- sett svinghjulet inn pa aksen
og kontroller at det er plas-
sert riktig i forhold til hullene
pa hylsen svinghjul-akse (Fig.
3-A).
- sett en kjegleformede plug-
geninnihylsen, men densmale
enden (minst diameter) vendt
mot selve hylsen (Fig. 3-B)
ADVARSEL! Hvis plug-
gen er riktig plassert skal
den kunne fgres nesten helt
inn, uten at du ma tvinge den.
- dunk pa pluggen for a sette
den helt inn.

Kontroller at det ikke fore-
kommer noen hindringer for
platens lzp og for plassering av
varene som skal skjaeres opp
pa selve platen:

- magnetotermisk beskyttelse;
- automatisk skillebryter;

- jording.

Far du kobler til maskinen ma
du kontrollere at egenskapene
for strgmnettet er i samsvar
med dem som er angitt pa mas-
kinens merkeetikett.

- Koble maskinen til stikkon-
takten.

- Kontroller at beskyttelses-
dekselet pa slipeenhet er kor-
rekt plassert (lukket)

- Kontroller at ngdstoppknap-
pen ikke er trykket inn

- Koble maskinen til stramnet-
tet ved a trykke pa knappen A
on/off (tent led).

BRUK

- Kontroller at beskyttelses-
dekselet pa slipeenhet er kor-
rekt plassert (lukket),

- kontroller at ngdstoppknap-
pen ikke er trykket inn. Nar du
trykker den rgde knappen helt
inn (Fig. 4-A) aktiveres stans
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for av alle maskinens funksjo-
ner. Nar den er aktivert forblir
ngdstoppknappen i posisjon
(den holdes automatisk inne).
For at maskinen skal kunne
fungere igjen ma du dreie den
i klokkeretningen og sette den
i hevet posisjon igjen (Fig. 4-B),
- Trykk pa tasten (A) on/off (led
tent),
- start svinghjulet manuelt og
flytt vognen med produkthol-
derplaten mot operatgrsiden
(Fig. 5),
- beveg produktholderplaten
bakover (lang fra den fremre
beskyttelsesplaten for kniven)
sa lang det er ngdvendig for a
skjeere gnsket mengde produkt
ved a trykke pa tasten (E);
ADVARSEL! For a unnga
uregelmessigheter un-
der skjeering (ujevn tykkelse,
ufullstendige skiver, etc), an-
befaler vi at du ikke utsetter en
overdreven mengde produkt
for produktskyverarmen. Hvis
du skal skjeere en betydelig
mengde produkt ma du foreta
operasjonen med plassering av
selve produktet flere ganger,
og hver gang blokkere det med
produktskyverarmen.
- legg produktet som skal
skjaeres opp pa produktholder-
platen og legg den delen som
skal skjeeres mot den fremre
beskyttelsesplaten for kniven
og blokker den med produkt-
holderarmen;
ADVARSEL! Hyvis pro-
duktet allerede har blitt
skaret i, plasserer du den tidli-
gere “skjeereflaten” korrekt pa
linje med den fremre knivbe-
skyttelsen;
- om ngdvendig er det muligala
produktet nserme seg den frem-
re beskyttelsesplaten for kni-
ven ved a trykke pa tasten (E);
ADVARSEL! Slipp straks
tasten (E) for & unnga



a presse produktet mot den
framre  skjeerebladbeskyttel-
sen. En sikkerhetsinnretning
stanser motoren og fremdriften
av vognen, men for sterkt trykk
av produktet mot beskyttelses-
platen vil kunne fgre til at den
farste skiven blir tykk og ujevn;
- still inn gnsket skivetykkelse
ved hjelp av tastene (F),

- skivetykkelsen gkes med
5 hundredels millimeter om
gangen fram til 1 millimeters
tykkelse. Etter en millimeter er
gkningen 0,1 mm om gangen til
du oppnar en tykkelse pa 7 mm,
- start bladet ved & trykke pa
tasten (B).

HALVAUTOMATISK  FUNK-
SJON FOR MODELLENE:
Volano Semiautomatica
B116SA, Volano Automatica
B116A

ADVARSEL! MODEL-

LEN VOLANO AUTO-
MATICA B116A kan bade
brukes i halvautomatisk og
automatisk modus.

- Hold tasten som starter kni-
ven inne med hgyre hand, og
aktiver svinghjulet ved arotere
det med klokkeretningen. Nar
du skal flytte beskyttelsespla-
ten for kniven slipper du tasten
(B) mens du fortsetter a dreie
svinghjulet. Produktet skyves
framover og du far en skive
med den tykkelsen som er stilt
inn pa forhand.
MIDLERITIDIG STANS
- Drei svinghjulet til du flytter
vognen helt mot operatgren,
avbryt deretter roteringen og
stans bladet ved a trykke pa tas-
ten (I). Den fremre beskyttel-
sesplaten for kniven gar tilbake
i opprinnelig lukkeposisjon.
ADVARSEL! Ved 3
avbryte rotering av

svinghjulet gar den fremre
beskyttelsesplaten pa kvni-
ven automatisk tilbake til ut-
gangsposisjonen etter viska 20
sekunder.

ENDELIG STANS

- Etter a ha fulgt instruksjone-
ne for midlertidig stans og av-
slutte operasjonen, trykker du
pa tasten (A),

- aktiverer skiveteller-funksjo-
nen (G) (led tent). Still inn an-
tallet skiver som skal skjzeres.

ADVARSEL!

Teller ikke aktivert: dis-
play 000, kontinuerlig skjae-
ring. Teller aktivert: pa dis-
playet er det mulig 3 stille inn
antallet skiver du har tenkt til
a skjeere, fra 001 til 999. AD-
VARSEL! Nar det innstilte an-
tallet skiver er nadd, utlgses
det et lydsignal for & varsle
operatgren.

AUTOMATISK FUNKSJON

- Drei knotten for vognens
hastighetsregulering sa langt
det gar mot klokkeretningen
(D),
- Hvis du skal skjzere helt auto-
matisk, sla pa skivetelleren (G)
(tent led) og still inn antallet
skiver med tastene (H);
ADVARSEL! Hvis an-
tallet ikke er stilt inn og
tallene 000 vises pa displayet:
Skjeering ikke tillatt.
- Grip tak i handtaket pa sving-
hjulet og dra det mot operatg-
ren og sett det sa tilbake mot
selve svinghjulet,
- start skjeeringen ved 3 sette
i gang vognen (C). Produktet
skyves framover og du far en
skive med den tykkelsen som
er stilt inn pa forhand.
- for 3@ regulere hastigheten
bruker du knotten (D) og dreier
den mot klokkeretningen.
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UNDER SKJARING
- Telleren kan veere aktivert el-
ler deaktivert (G).
- Verdien som er stilt inn pa
skivetellerdisplayet (H) kan
endres.
UMIDDELBAR STANS
- Trykk pa tasten (L) og vent til
vognen stanser,
- Stans knivbladet (1) den frem-
re beskyttelsesplaten for kniv-
bladet flytter seg tverrgaende
og returnerer til opprinnelig
lukkeposisjon;
ADVARSEL! For & unn-
ga at vognen blokkeres
under skjaering ma du aldri
stanse kniven fgr du stanser
vognen. Nar du avbryter be-
vegelsen til vognen flyttes den
fremre beskyttelsesplaten for
kniven automatisk etter cirka
20 sekunder, og gar tilbake til
utgangposisjonen.
- For a sette i gang skjeeringen
igjen starter du bladet ved a
trykke pa tasten (B), og gjentar
operasjonene som er beskre-
vet i avsnittet “AUTOMATISK
FUNKSJON". ADVAR-
SEL! Etter en eventuell
midlertidig stans med
telleren aktivert, begynner
skjeeringen med visning av
restantallet for skivetelleren
pa displayet.
ADVARSEL! Det er mu-
lig & starte skjeeringen
i manuell modus ved a dreie
svinghjulet i klokkeretningen,
for beskyttelsesplaten setter
seg pa plass igjen.
ENDELIG STANS
- Gjgr som for en midlertidig
stans, og trykk deretter pa tas-
ten (A).
N@DSTANS
- For umiddelbar stans av
skjeerebladet, trykk helt inn
(Fig. 4-A) den rgde soppknap-
pen. | automatisk funksjons-
modus kontrolleres ogsa stans




av vognen.
ADVARSEL! Tasten (Fig.
4-A) beholder posisjo-
nen sin nar den er trykket inn.
GJENOPPRETTINGETTEREN
N@DSTANS
- Drei knappen med klokke-
retningen og sett den tilbake i
hevet posisjon (Fig. 4-B): kniv-
beskyttelesplaten gar tilbake
til utgangsposisjonen. Fortsett
skjaeringen i foretrukken mo-
dus.

FEILMELDINGER _PA DIS-
PLAYENE “SKIVETYKKELSE”
OG “ANTALL SKJARINGER”
Ved start av skjeerebladet:

1. 00 - Err: ngdstoppknapp
aktivert - lgsning: rei knappen
i klokkeretningen;

2. 03 - Err: finner ikke kniv-
bladet eller knivbladet er ikke
korrekt plassert -lgsning: kon-
troller korrekt plassering av
knivbladet;

3. 05 - Err: innstilt antall ski-
ver =0 - Igsning: deaktiver tel-
leren eller still inn en verdi.

Ved start av vognen, i automa-
tisk funksjonsmodus:

1. 06 - Err: produktholderpla-
ten treffer den framre beskyt-
telsesplaten for kniven - lgs-
ning: fjern produktholderplaten
ved a trykke péa tasten (E);

2. 07 - Err: finner ikke pro-

duktholderplaten - Igsning:
kontroller korrekt plassering
av platen.

ADVARSEL! Hvis feilmel-

dingene vedvarer ogsa
etter at du har gjennomfgrt
de riktige kontrollene, ma du
ta kontakt med assistansetje-
nestene hos Van Berkel Inter-
national (se avsn. “Assistanse”).

Under sliping av knivbladet:
1. 01 - AFF: hvis den mobile
beskyttelsen av knivbladet ap-

nes eller ikke er til stede under
operasjon med lgfting av dek-
selet pa slipeenheten;

2. 02 - AFF: nar slipeenheten
|aftes;

3. 03 - AFF: nar slipeenheten
roteres mot knivbladet i ar-
beidsposisjon.

PROGRAMMERING

INNSTILLING

AV PARAMETERE

Kontroller at skjeeremaskinen

er i modusen “definitiv stans”

og trykk samtidig pa tasten for

gkning/reduksjon av skivetel-

leren for 3 fa adgang til para-

metrene som herunder:

1. . AKTIVERING AV LYDSIG-

NAL (00 eller 01)
PARAMETER P.00
STANDARDVERDI: Ved 3a
trykke pa tastene + e - endrer
du verdien:
standardverdi 00: lydsignal
kun i tilfelle av uregelmessig-
heter eller avsluttet arbeid,
standardverdi 01: lydsignal
ogsa ved trykking pa hver en-
kelt tast.
For & ga over til neste para-
meter, trykk pa tastene + og -.

2. AKTIVERING AV AUTOMA-

TISK SLUKKING (fra 00 til 99)
PARAMETER P01
STANDARDVERDI: trykk pa
tastene + og - i standardver-
dien, still inn minuttene:
standardverdi 00: funksjonen
deaktiveres,
standardverdi fra 01 til 99:
still etter hvor mange minut-
ter skjeeremaskinen skal sla
seg av automatisk.

3. AUTOMATISK STANS AV

ROTERING AV KNIVBLAD (fra

00 til 99)
PARAMETER P.02
STANDARDVERDI: trykk pa
tastene + og - i standardver-
dien:
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standardverdi 00: funksjonen
deaktiveres,
standardverdi fra 01 til 99:
still etter hvor mange minut-
ter skjeeremaskinen skal sla
seg av automatisk.
4. AVSTAND FOR TILBAKE-
TREKKING AV PRODUKT
FRA KNIVEN ( fra 00 til 99)
Etter & ha skaret skiven re-
turnerer vognen mot opera-
tgren og produktet gnisser
mot knivbladet. Ved 3 stille
inn en avstand er det mulig a
gjgre det slik at vognen fjer-
ner seg fra knivbladet far den
returnerer mot operatgren,
slik at du unngar at den gnis-
ser mot produktet.
PARAMETER P.O3
STANDARDVERDI: gjgr det
mulig a stille inn avstand mel-
lom platen og knivbladet un-
der fasen der platen returner.
ADVARSEL!! Stan-
dardverdiene som
tilhgrer de forskjellige pa-
rametrene ma absolutt ikke
endres.
STANDARDVERDI: 10 -
PARAMETER: PO4
STANDARDVERDI: 20 -
PARAMETER: PO5
STANDARDVERDI: 20 -
PARAMETER: PO6
STANDARDVERDI: 10 -
PARAMETER: PO7
STANDARDVERDI: 08 -
PARAMETER: PO9
STANDARDVERDI: 15 -
PARAMETER: P10
5. FORSINKELSESTID FOR
AUTOMATISK LUKKING AV
FREMRE BESKYTTELSESPLA-
TE FOR KNIVEN (fra 00 til 25)
PARAMETER P. 08
STANDARDVERDI: gjgr det
mulig & stille inn den maksi-
male tiden vognen star stille
(ingen operasjon pagar), for
den framre beskyttelsespla-
ten fgr skjeerebladet lukkes



igjen automatisk.

Standardverdi 00: den au-
tomatiske lukkingen deakti-
veres, dermed lukkes platen
kun nar skjaerebladet stanser.

For a ga over fra programme-
ringsmodus til driftsmodus
trykker du pa tasten A (led
tent).

Nar du gar ut fra programme-
ringsmodus vil alle dataene
som tidligere har blitt vist bli
bekreftet.

For & stanse skjeeremaskinen
definitivt trykker du en gang
til pa tasten (A) (led slukket).

RENGJZRING

Maskinene ma rengjgres grun-
dig etter bruk. Etter en periode
der maskinene ikke har veert i
bruk ma de rengjares ogsa far
bruk. Bruk hansker som er mot-
standsdyktige mot kutt og rif-
ter og veer veldig forsiktig nar
du foretar alle operasjonene.

Rengjgringsprodukter:

bruk utelukkende vann med en
myk klut og eventuelt en halv-
stiv nylonbgrste for omradet
rundt platen og produktsky-
veren. lkke rengjgr maskinen
med vannsprut eller damp eller
lignende metoder.

ADVARSEL! Fgr du fore-

tar noen rengjgringsope-
rasjoner ma du koble maskinen
fra strgmforsyningen og sette
regulatoren for skivetykkelse
pa null.

ADVARSEL! Kontroll av

ventilasjonsristen. | den
nedre delen av maskinen fin-
ner du risten for tvungen ven-
tilasjon av motorene. 6). Hold
luftedpningene frie ved a ren-
gjgre dem jevnlig med en liten

tynn bgrste.

DEMONTERING

- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet (9) skikkelig,

- lgsne de to handtakene og
trekk ut tannstangen (20),

- skru spaken som laser pro-
duktholderplaten mot klokke-
retningen for & Igsne den og
fijerne den,

- drei skivelederen ved a fjerne
den fra knivbladet,

- fjern brettet,

- loft beskyttelsesdekselet fra
slipeenheten, flytt deretter
den mobile beskyttelsen pa
baksiden (Fig. 7).

RENGJ@ZRING
- skjeerebladet: press en fuktig
klut mot overflaten pa skjae-
rebladet og flytt den langsomt
fra midten og utover, som vist i
figuren, pa knivdekselsiden og
pa motsatt side. Tgrk pad samme
mate med en tarr klut;
ADVARSEL! Ikke start
skjeeremaskinen mens
du rengjar skjeerebladet.
- sikkerhetsring: bruk en halv-
stiv bgrste i nylon til & rengjgre
omradet mellom skjaerebladet
og beskyttelsesringen;
ADVARSEL Skarpt blad,
fare for kutt! Nar kniv-
bladet ikke er dekket av be-
skyttelsen
- maskinens hoveddel: rengjar
selve maskinen med en myk
klut eller svamp fuktet med
vann. Tgrk grundig;
- Slipeskiver: lgft slipeenheten
sammen med stgttekolonnen.
Lgsne handtaket (Fig. 9, A) og
fjern slipeskiven. Fjern smuss
og fett ved hjelp av en nylon-
bagrste.

VEDLIKEHOLD

Sliping av knivbladet
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Hvor hyppig og hvor lenge du
ma slipe bladet avhenger av
hvor mye og hvordan det bru-
kes.

ADVARSEL! Skarpt

blad, fare for kutt! Nar
knivbladet ikke er dekket av
beskyttelsen ma du utvise ek-
strem forsiktighet og alltid hol-
de hendene lengst mulig borte
fra det beskyttede omradet. Vi
anbefaler at du bruker beskyt-
tende hansker.

Fglg disse instruksjonene for
sliping av knivbladet:

- Rengjgr  skjaerebladet og
fiern alle rester av fett,

- forsikre deg om at maskinen
er avslatt, men at stremkabe-
len er satt inn i riktig stikkon-
takt.

- Kontroller at beskyttelsen
dekker bladet skikkelig,

- Fjern  produktholderplaten
fra skjaerebladet,

- loft dekselet fra slipeenheten
(Fig. 10-A),

- laft slipeenheten, det auto-
matiske utvendige knivdek-
selet flyttes tverrgdende (Fig.
10-B),

- drei slipeenheten i retning av
skjaerebladet (Fig. 10-C),

- senk slipeenheten forsiktig,
skjeerebladet sentreres auto-
matisk mellom de to slipeski-
vene takket veere funksjonen
til en stansefjeeren (Fig. 10-D),
- trykk pa tasten (A) on-off,
start deretter bladet ved a
trykke pa tasten (B),

- Trykk paslipetasten (1) i cirka
10-15 sekunder, trekk deret-
ter samtidig spaken 2 pa smg-
reskiven i et par sekunder (Fig.
10-E),

- slipp de to skivene samtidig.
Sliping og smgring skjer sam-
tidig.

- Nar slipingen er over sanser



dubladet oglgsner festefjaeren
pa slipeenheten, deretter |gf-
ter du denne og setter den til-
bake i utgangsposisjonen. Det
utvendige knivdekselet flyttes
tverrgaende, og gar tilbake til
utgangsposisjonen,

- senk dekselet pa slipeenhe-
ten.

ADVARSEL! Fare for

skader! lkke fortsett
med slipeoperasjoner for lenge
(ikke mer enn 2-3 sekunder),
slik at du unngar a skade bla-
det.

Smering (Fig. 11)
Hellinoendraper olje i de egne
smgreenhetene:

1. Smgreenhet for vognstan-
gen (Fig. 11-A). Start svinghju-
let kort for & la vognen kjare
fram og tilbake noen ganger.

2. Smgreenhet pa produktski-
ver (Fig. 11-B).

Bruk kun ikke syreholdig olje
(vi anbefaler vaselinolje) til
smgring. Ikke bruk vegetabil-
ske oljer.

ASSISTANSE

reimen, elektriske deler, struk-
turelle deler, etc.), ma kun gjen-
nomfgres av personale som er
autorisert av produsenten.
Hvis det skulle bli ngdvendig
med en reparasjon ma du le-
vere maskinen tilbake til pro-
dusenten eller til et autorisert
serviceverksted.

For informasjonen om service-
verksteder, ta kontakt med:
service@berkelinternational.com.

ADVARSEL! Det er pa-

budt 3 skifte ut skjzere-
bladet nar avstanden mellom
kanten pa selve bladet og den
innvendige kanten pa beskyt-
telsen overstiger 6 mm.

GARANTI OG ANSVAR

Det eringenreservedelerinnei
pakningen. All utskifting og re-
parasjon (slik som utskifting el-
ler reparasjon av skjaerebladet,

Problemlgsning

Produsenten leverer maskine-
ne med en garanti pa 24 ma-
neder, som Igper fra kjgpsdato.
Garantien dekker utelukken-
de defekter som har oppstatt
under korrekt bruk i henhold
til instruksjonene og betingel-
sene gitt i denne bruksanvis-
ningen. Garantien dekker ikke
defekter som skyldes trans-
port, inkompetanse eller skjg-
deslgshet fra brukerens side,
upassende eller feilaktig instal-
lasjon eller plassering, skader
som skyldes slitasje eller spen-

ning over 10% over merke-
spenningen. Garantien dekker
dessuten ikke komponenter
som utsettes for regelmessig
slitasje, slik som skjeerebladet,
slipeskivene, med mindre det
er tydelige tegn pa produk-
sjonsfeil.

Produsenten fraskriver seg alt
direkte eller indirekte ansvar
for situasjoner som oppstar
som fglge av:

- manglende overholdelse av
instruksjonene gitt i denne
bruksanvisningen;

- bruk som ikke er i samsvar
med gjeldende regler og stan-
darder i installasjonslandet;

- uautoriserte endringer og/
eller reparasjoner utfgrt pa
maskinen;

- bruk av ikke originalt tilbehar
eller reservedeler;

- eksepsjonelle hendelser.
Overfgring av maskinen til an-
dre fgrer til umiddelbart bort-
fall av alt produsentansvar.
Merkeplaten som er plassert
nederst pa maskinen identifi-
serer produsenten, maskinen,
teknisk informasjon.

Overdreven motstand ved skjzering

av produktet

Bladet er ikke slipt

Slip skjeerebladet

Maskinen starter ikke nar du
trykker pa startknappen

Manglende
strgmforsyning eller
defekt kontrollkrets

servicesenteret hvis problemet
vedvarer

Kontroller at stgpselet sitter
korrekt i, og ta kontakt med

Overdreven motstand i
komponentenes bevegelser

bevegelige delene (produkskyver,

matervogn)

Smgring av sporene
ikke utfgrt regelmessig

Foreta smgring
regelmessig
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TEKNISKE DETALJER

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55mm 55 mm
Sirkelformet skjeerekapasitet 260 mm 260 mm
Rektanguleer skjeerekapasitet 290x260h mm 290x260h mm
Maksimal skivetykkelse 7 mm 7 mm
Motoreffekt 0,75 kW 0,75 kW
Diameter skjaereblad 370 mm 370 mm
Elektrische specificaties 42188& ggn; i %EE 230V 50Hz - 1ph.
Vekt 100 kg 100 kg

Merk: Som et resultat av kontinuerlig forskning for a kontinuerlig forbedre vare produkter, tekniske
spesifikasjoner er gjenstand for mulige variasjoner.
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MANUAL DE INSTRUCOES: MAQUINA DE CORTAR FIAMBRE AUTOMATICA COM VOLANTE

MODELOS:
Volano B116SA, Volano B116A

BOONOUALNR

Fig. 2
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PARTES
DA MAQUINA

Exibicdo de controle
Protector de fatia
Empurrador

Mesa mével

Carro

Alca de manobra do volante

Volante

Base

Protector dalamina
Movimento vertical do
empurrador

. Proteccdodalamina

Pé de apoio

. Lamina
. Afiador
. Manipulo de engate/

desengate damesa
Botoeira para parada de
emergéncia

. Alcadacremalheirado

empurrador



DESCRICAO

Maquinas de cortar fiambre
com volante e |amina circular,
projectadas para cortar e fa-
tiar exclusivamente produtos
alimentares do tipo e dentro
dos limites especificados nes-
te manual. As principais par-
tes componentes da maquina
estao ilustradas na figura 2. O
esquema eléctrico é mostrado
na figura 1.

DECLARAGAO DE
CONFORMIDADE

As maquinas descritas neste
manual estdo em conformida-
de com as Directivas 2006/42/
CE, 2006/95/CE, 2004/108/
CE, 2003/108/CE, 2011/65/
CE, com o Regulamento (CE)
1935/2004 do Parlamento Eu-
ropeu e com as normas de re-
feréncia (EN 1974:1998 +A1,
EN 60204-1, EN 60335-1, EN
60335-2-64, etc).

q3

SEGURANCA

As maquinas descritas neste
manual estdo de acordo com os
padrdes europeus de higiene e
seguranca previstos pelas nor-
mativas mais recentes.

Preste a devida atencdo as
instrucdes aqui apresentadas
para garantir a sua propria se-
guranca:

- leia atentamente todas as
instrucdes antes de utilizar a
maquina;

- 0 produto néo deve ser utili-
zado por criangas;

- 0 uso da maquina exige uma
instrucdo adequada e que as
faculdades psicofisicas do ope-
rador estejam em perfeitas
condicoes;

- ndo utilize a maquina de for-
mas diferentes das constantes
neste manual de instrucoes;
- instale a maquina respeitan-
do as instrucdes incluidas no
paragrafo ‘Instalacdo’;
- instale a maquina num local
fora do alcance das pessoas
nao envolvidas no trabalho e
especialmente das criancas;
- mantenha-se  concentrado
nas suas tarefas durante o tra-
balho, ndo se distraia;
- a maquina nao pode ser uti-
lizada por pessoas que nao
tenham lido e compreendido o
teor deste manual;
- ndo utilize vestuario largo ou
com mangas largas e abertas;
-ndo permita que ninguém
se aproxime durante as ope-
racoes de corte do produto;
- ndo remova, cubra ou adulte-
re as placas aplicadas ao corpo
damaquina e substitua pronta-
mente as placas ilegiveis;
-ndo remova as proteccoes
e ndo modifique ou exclua as
proteccdes mecanicas;
- corte exclusivamente os
produtos permitidos e jamais
tente cortar produtos de tipo
proibido;
- mantenha a zona de apoio do
produto cortado, toda a zona
de trabalho ao redor da mag-
uina e o pavimento sempre lim-
pos e secos;
- ndo utilize a maquina como
superficie de apoio de objectos
estranhos, particularmente du-
rante as operacdes de corte;
-ndo utilize a maquina de
cortar flambre se, devido ao
desgaste, a distancia entre o
gume da lamina e o anel de
proteccao for superior a 6 mm.
Neste caso, entre em contacto
com o fabricante ou com um
centro de assisténcia autori-
zado para a substituicdo da
lamina;
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- ndo utilize a maquina com
ligacbes eléctricas ‘improvi-
sadas’, realizadas por meio de
cabos provisérios ou nio ade-
quadamente isolados;

- verifique periodicamente o
estado do cabo de alimenta-
cao e do prensa-cabos junto ao
corpo da maquina; substitua
prontamente os componentes
desgastados. Solicite a inter-
vencado de um técnico qualifi-
cado sempre que houver a ne-
cessidade;

- interrompa imediatamente o
funcionamento da maquina na
ocorréncia de defeitos ou ano-
malias funcionais, suspeita de
ruptura, movimentos nao cor-
rectos, ruidos incomuns;

- desconecte a maquina da
rede de alimentacdo eléctrica
antes de efectuar a limpeza ou
intervencdes de manutencao;

- interrompa  imediatamente
o funcionamento da maquina
e solicite a intervencdo de um
assistente técnico autorizado
na ocorréncia de defeitos ou
anomalias funcionais, suspeita
de ruptura, movimentos nao
correctos, ruidos incomuns,
etc.;

- utilize sempre luvas de pro-
teccdo resistentes ao corte e
ao rasgo durante as operacdes
de limpeza e manutencao;

- apoie o produto sobre a mesa
superior moével (ou remova o
produto a partir da mesma) so-
mente se a mesa principal esti-
ver completamente recuada
(afastada dalamina) e o carro o
mais proximo possivel de si;

- o movimento da mesa duran-
te as operacdes de corte deve
ser comandado exclusivamen-
te através do volante;

- nunca toque no produto du-
rante a operacdo de corte.
Mantenha as méos sempre afa-
stadas da lamina;



-ndo é permitido o uso de
acessorios de corte que nao
tenham sido fornecidos pelo
fabricante em conjunto com a
maquina.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade, directa e in-
directa, que possa decorrer do
uso inapropriado, alteracoes e/
ou reparos efectuados sem au-
torizacdo prévia, uso de aces-
sorios e pecas sobressalentes
nao originais ou ndo especifi-
cos para o modelo da maquina.

Condicdes ambientais de uso:
- Temperaturade-5°Ca+40°C
- Humidade max. 95%

NAO CORTE:

- produtos alimentares conge-
lados;

- produtos alimentares ul-
tra-congelados;

- produtos alimentares com
0ss0s (carne e pescado);

- qualquer outro produto nao
destinado a uso alimentar.

Riscos residuais

O anel de seguranca ao redor
da lamina protege o operador
contra o contacto acidental
com a ldmina mas, para permi-
tir aoperacao de afiacéo, a pro-
teccdo nao elimina totalmente
o risco de corte.

CUIDADO! Durante as

operacoes de limpeza
da lamina e afiacao, preste a
maxima atencdo e mantenha
as maos o mais afastado possi-
vel da zona nao protegida. Re-
comenda-se vivamente o uso
de luvas de proteccao.

INSTALACAO

Se a coluna de suporte (opcio-
nal) ndo for utilizada, instale a
maquina sobre uma superficie

bem nivelada, seca e adequa-
damente dimensionada para
suportar o peso da maquina
e do produto a cortar. Verifi-
que a presenca de eventuais
obstaculos ao movimento do
volante e do carro e certifi-
que-se de que a operacio de
carregamento do produto
possa ser feita sem impedi-
mentos. A altura recomendada
da superficie de trabalho é de
aproximadamente 80 cm. Le-
vante a maquina atentamente
e insira os pés de borracha nos
respectivos alojamentos junto
a base. Em alguns modelos, os
pés de apoio anteriores podem
ser regulados e colocados na
posicao desejada em funcao da
profundidade total da super-
ficie de trabalho.
Para prevenir danos durante a
operacao de transporte, alguns
modelos sdo fornecidos com
o volante separado, ndo mon-
tado. Se o volante da maquina
nao estiver montado, siga os
passos abaixo:
- insira o volante no eixo veri-
ficando a correcta posicao dos
furos presentes na manga/gru-
po volante-eixo (Fig. 3-A);
- insira o pino cénico na manga
com a extremidade afunilada
(didmetro inferior) direccionada
para a prépria manga (Fig. 3-B);
CUIDADO! Se o pino
estiver posicionado cor-
rectamente, sera possivel inse-
ri-lo quase por completo sem
forcar.
- Empurre e encaixe o pino
completamente.

A maquina deve ser instalada
nas imediatas proximidades
de uma tomada eléctrica CEE,
derivada de uma instalacdo em
conformidade com as normas
vigentes e dotada de:

- proteccdo magnetotérmica;
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- interruptor automatico dife-
rencial;
- instalacdo de ligacao a terra.

Antes de estabelecer a cone-
xado certifique-se de que as
caracteristicas da rede de ali-
mentacao eléctrica correspon-
dam as indicadas na placa de
identificacdo da maquina.

- Conecte a maquina directa-
mente a tomada eléctrica

- Assegure-se de que a cober-
tura de proteccao do dispositi-
vo de afiacdo esteja posiciona-
da correctamente (fechada)

- Certifique-se de que o botédo
de parada de emergéncia nao
tenha sido accionado.

- Conecte a rede o equipa-
mento eléctrico da maquina
mediante pressdo do botio (A)
ON/OFF (LED aceso).

OPERACAO

- assegure-se de que a cober-
tura de proteccdo do disposi-
tivo de afiacio esteja posicio-
nada correctamente (fechada);
- certifique-se de que o botédo
de parada de emergéncia nao
tenha sido accionado. Pres-
sione completamente o botdo
vermelho (Fig. 4-A) a fim de
activar a funcdo de parada de
todos os accionamentos da
maquina. Uma vez activado,
o botdo de parada de emer-
géncia mantém a sua posicao
(retencdo automatica); para
permitir o funcionamento da
maquina é preciso gira-lo no
sentido horario e restabelecer
a sua posicdo original elevada
(Fig. 4-B);

- pressione o botdo (A) ON/
OFF (LED aceso);

- accione manualmente o vo-
lante e mova o carro com a



mesa moével em direccdo ao
lado do operador (Fig. 5);
- recue a mesa movel (afastan-
do-a da superficie de protec-
cdo da lamina anterior) apenas
o suficiente para permitir o
corte da quantidade de produ-
to desejada mediante pressao
do bot3o (E);
CUIDADO! Para preve-
nir cortes anémalos (es-
pessura irregular, fatias incom-
pletas, etc.) é aconselhavel ndo
expor uma quantidade excessi-
va de produto a partir do braco
empurrador. Sempre que for
necessario cortar uma grande
quantidade de produto, repita
com frequéncia a operacéo de
reposicionamento do proéprio
produto e bloqueio com o bra-
co empurrador.
- posicione o produto a cortar
sobre a mesa mével, apoiando
a parte destinada ao corte con-
tra a superficie de proteccao
da lamina anterior e bloquean-
do-a com o brago empurrador;
CUIDADO! Ao traba-
Ihar com um produto ja
cortado, alinhe correctamente
a “superficie de corte” com a
superficie de proteccdo da la-
mina anterior;
- sempre que necessario, é
possivel aproximar o produto
a superficie de proteccao da la-
mina mediante o bot3o (E);
CUIDADO! Solte pron-
tamente o botéo (E) para
nao pressionar o produto con-
traasuperficie de proteccdoda
lamina anterior. Um dispositivo
de seguranca desligara o motor
interrompendo o avanco do
carro, mas uma pressao exces-
sivado produto contra a super-
ficie pode gerar uma primeira
fatia grosseira e irregular;
- defina a espessura da fatia
desejada actuando nos botées
(F);

- a espessura da fatia é au-
mentada de 5 centésimos de
milimetro por vez até atingir 1
milimetro de espessura. Apos 1
milimetro, o aumento gradual é
de 0,1 mm até atingir 7 mm de
espessura;

- accione a lamina mediante
pressao do botio (B).

FUNCIONAMENTO
SEMI-AUTOMATICO

PARA OS MODELOS:

Volano Semiautomatica
B116SA, Volano Automatica
B116A

CUIDADO! O MODELO

“VOLANO AUTOMATI-
CA B116A” pode ser utilizado
em ambos os modos (modo
semi-automatico e modo au-
tomatico.

- Mantendo o botdo de arran-
que da lamina pressionado
com a mao esquerda, accione
o volante girando-o no sentido
horario. Apdés o deslocamen-
to da superficie de proteccao
da lamina, solte o bot3o (B) e
continue a girar o volante. O
produto avanca e obtém-se,
desta forma, uma fatia com a
espessura configurada ante-
riormente.
PARADA TEMPORARIA
- Gire o volante até alcancar
o fim-de-curso do carro (a sua
posicdo mais proxima do ope-
rador); em seguida, interrompa
o movimento de rotacdo e o
funcionamento da lamina me-
diante o botao (l). A superficie
de proteccdo da lamina ante-
rior volta para a sua posicdo
original de fechamento.
CUIDADO! Apés cerca
de 20 segundos da inter-
rupcao da rotacdo do volante,
a superficie de proteccao da la-
mina anterior retorna automa-
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ticamente para a sua posicao
original.

PARADA DEFINITIVA

- Siga atentamente as instru-
cOes fornecidas para a parada
temporaria e pressione o botao
(A) para concluir a operacio;

- habilite o funcionamento do
contador de fatias (G) (LED
aceso). Defina a quantidade de
fatias que deverdo ser corta-
das.

CUIDADO!

Contador ndo habilitado:
ecra 000, corte continuo.
Contador habilitado: é possivel
definir no ecrd o nimero de-
sejado de fatias de 001 a 999.
CUIDADO! Apos o atingimen-
to do nimero de fatias defini-
do, um sinal sonoro avisara o
operador.

FUNCIONAMENTO
AUTOMATICO

- Gire completamente no sen-
tido anti-horario o manipulo
de regulacao da velocidade do
carro (D);
- se desejar trabalhar no modo
completamente  automatico,
accione o dispositivo contador
de fatias (G) LED aceso) e defi-
na o numero de fatias median-
te os botdes (H);
CUIDADO! Se o niumero
nao estiver configurado
e no ecra for exibido 000: nao
€ permitido o corte.
- recolha o manipulo do volan-
te puxando-o para si e reposi-
cione-o correctamente junto
ao proprio volante;
- inicie as operacoes de corte
accionando o carro (C). O pro-
duto avanca e obtém-se, desta
forma, uma fatia com a espessu-
ra configurada anteriormente;
- pararegular a velocidade, ac-
tue no manipulo (D) girando-o



no sentido horério.
DURANTE O CORTE
- O contador pode ser habilita-
do ou desabilitado (G);
- O valor definido no ecrad do
contador de fatias (H) pode ser
alterado.
PARADA TEMPORARIA
- Pressione o botdo (L) e aguar-
de até a parada total do carro;
- interrompa o funcionamento
da lamina (1), a superficie de
proteccdo da lamina anterior
se deslocara transversalmente
retornando para a posicao ori-
ginal de fechamento;
CUIDADO! Para pre-
venir fendmenos de
bloqueio durante a fase de
corte nao interrompa o funcio-
namento dalaminaantesde ac-
tuar no carro. A interrupcao do
movimento do carro faz com
que a superficie de proteccao
da lamina anterior se desloque
automaticamente apds cerca
de 20 segundos e retorne para
a sua posicao original.
- para reiniciar a operacdo de
corte accione a lamina pres-
sionando o botdo (B) e repita
as operacoes descritas no pa-
ragrafo “FUNCIONAMEN-
TO AUTOMATICO".
CUIDADO! Apdés uma
eventual parada mo-
mentanea com o contador ha-
bilitado, a operacéo de corte é
retomada com exibicdo no ecra
do contador de fatias do valor
residual.
CUIDADO! E possivel
retomar a operacdo de
corte no modo manual girando
o volante no sentido horario
antes do reposicionamento au-
tomatico da superficie de pro-
teccao da lamina anterior.
PARADA DEFINITIVA
- Execute uma parada momen-
tanea e pressione, em seguida,
o botao (A).

PARADA DE EMERGENCIA
- Para permitir uma parada
imediata da lamina pressione
completamente o botdo (Fig.
4-A) em forma de cogumelo de
cor vermelha. No modo de fun-
cionamento automatico ocor-
rerd também a paradado carro.
CUIDADO! O botéo (Fig.
4-A) accionado mantém
a sua posicao.
RESTAURACAO APOS UMA
PARADA DE EMERGENCIA
- Gire o botdo no sentido ho-
rario e restaure a sua posicao
elevada (Fig. 4-B): a superficie
de suporte com o protector de
fatia retornard para a sua po-
sicdo original. Continue com
a operacao de corte no modo
preferido.

MENSAGENS DE ERRO NO
ECRA “ESPESSURA DAS FA-
TIAS” E“NUMERO DE CORTES”
Durante o arranque da lamina:
1. 00 - Err: botdo de parada
de emergéncia accionado - so-
lucdo: gire o botao no sentido
horario;

2. 03 - Err: lamina nao presen-
te ou nao posicionada correc-
tamente - solucdo: verifique o
posicionamento da lamina;

3. 05 - Err: nimero de cortes
definido = O - solucéo: desac-
tive o contador ou defina um
valor vélido.

Apds o accionamento do carro,
no modo de funcionamento au-
tomatico:
1. 06 - Err: mesa moével contra
a superficie de proteccao da la-
mina anterior - solucdo: afaste
a mesa movel mediante pres-
sdo do bot3o (E);
2. 07 - Err: mesa mével ndo
presente - solucdo: verifique o
posicionamento da mesa.
CUIDADO! Se os sinais
de erro persistirem apds
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os controlos, entre em contac-
to com o servico de assisténcia
Van Berkel International (con-
sulte o par. “Assisténcia”).

Durante as operacdes de afia-
cao dalamina:

1. 01 - AFF: se, durante a ope-
racdo de elevacado da cobertu-
ra do dispositivo de afiacéo, se
abre ou ndo estd presente a
proteccdo mével da lamina;

2. 02 - AFF: quando o dispositi-
vo de afiacio é erguido;

3. 03 - AFF: quando o disposi-
tivo de afiacdo é girado em di-
reccao a lamina na posicao de
trabalho.

PROGRAMAGAO

CONFIGURACAO DOS PARA-
METROS
Assegure-se de que a maquina
de cortar esteja configurada
no modo de “parada definitiva”
e pressione contemporanea-
mente os botdes de aumento/
diminuicdo do contador de
fatias para aceder aos para-
metros conforme mostrado a
seguir:
1. HABILITACAO DO SINAL
SONORO (00 0u 01)
PARAMETRO P.00
VALOR PADRAO: Pressione
os botdes + e - afimde alterar
ovalor:
valor padrao 00: sinal sonoro
somente em caso de anoma-
lias o término do trabalho;
valor padrao 01: sinal sonoro
seguido também apds o pres-
sionamento de cada botéao.
Para ir/voltar para o parame-
tro sucessivo/anterior pres-
sione os botdes + e -.
2. HABILITACAO DO DESLI-
GAMENTO AUTOMATICO (de
00a99)
PARAMETRO P01
VALOR PADRAO: pressione



os botdes + e - do valor pa-
dréo e configure os minutos:
valor padrdo 00: a funcdo é
desabilitada;
valor padrdo de 01 a 99: defi-
na o tempo (em minutos) apds
o qual amaquina de cortar se
desligara automaticamente.
3. PARADA AUTOMATICA DA
ROTACAO DA LAMINA (de 00
a99)
PARAMETRO P.02
VALOR PADRAQO: pressione
os botdes + e - do valor pa-
dréo:
valor padrdo 00: a funcdo é
desabilitada;
valor padrdo de 01 a 99: defi-
na o tempo (em minutos) apds
o qual amaquina de cortar se
desligara automaticamente.
4. DISTANCIA DE AFASTA-
MENTO DO PRODUTO DA
LAMINA (de 00 a 99)
Ao término da operacido de
corte da fatia, o carro retor-
na em direccdo ao operador
friccionando o produto con-
tra a lamina. A configuracdo
de uma distancia possibilita o
afastamento do carro a partir
da l&mina antes do movimen-
to de retorno, evitando assim
o fenémeno de friccao.
PARAMETRO P.03
VALOR PADRAO: permite
configurar a distancia entre
a lamina e a mesa durante a
fase de retorno desta ultima.
CUIDADO!! Os va-
lores padrao corres-
pondentes aos respectivos
pardmetros ndo devem ser
alterados.
VALOR PADRAO: 10 -
PARAMETRO: P04
VALOR PADRAO: 20 -
PARAMETRO: P05
VALOR PADRAO: 20 -
PARAMETRO: P06
VALOR PADRAO: 10 -
PARAMETRO: P07

VALOR PADRAQ: 08 -
PARAMETRO: P09
VALOR PADRAO: 15 -
PARAMETRO: P10
5. TEMPO DE ATRASO PARA
FECHAMENTO AUTOMATI-
CO DA SUPERFICIE DE PRO-
TECCAO DA LAMINA ANTE-
RIOR (de 00 a 25)
PARAMETRO P.08
VALOR PADRAQ: permite
configurar o tempo maximo
de parada do carro (nenhuma
operacao em execucio) antes
do fechamento automaético
da superficie de proteccao da
lamina anterior.
Valor padrao 00: é desabilita-
do o fechamento automatico
e, portanto, a superficie sera
fechada somente depois da
interrupcao do funcionamen-
todaladmina.

Para mudar do modo de pro-
gramacdo para o modo de
trabalho pressione o botédo
(A) (LED aceso).

Ao sair do modo de progra-
macao, todos os dados exibi-
dos anteriormente sido con-
firmados.

Para interromper definitiva-
mente o funcionamento da
maquina de cortar pressione
novamente o bot3o (A) (LED
apagado).

LIMPEZA

As maquinas devem ser limpas
cuidadosamente depois do seu
uso. Devem também ser limpas
apos um periodo de inactivida-
de, antes do uso. Utilize luvas
de proteccdo resistentes ao
corte e ao rasgo e opere sem-
pre com extremo cuidado.

Produtos para a limpeza:
utilize exclusivamente agua
com um pano macio e esponjo-
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so e eventualmente uma esco-
va de nylon semi-rigida para as
zonas da mesa e do empurra-
dor. Nao limpe a maquina com
jactos de 4gua ou vapor ou com
métodos similares.

CUIDADO! Antes de

realizar as operacoes de
limpeza é preciso desconectar
amaquinas das fontes de ener-
gia e colocar na posicdo zero
o regulador de espessura da
fatia.

CUIDADO! Inspeccaoda

grade de ventilacdo. Na
parte inferior da maquina esta
instalada a grade para a venti-
lacdo forcada dos motores (Fig.
6). Mantenha as aberturas de
aspiracdo livres limpando-as
periodicamente com o auxilio
de uma pequena escova.

DESMONTAGEM

- Assegure-se de que a pro-
teccdo cubra devidamente a
lamina (9);

- afrouxe as duas alcas e extra-
ia a cremalheira (20);

- desaperte (girando no senti-
do anti-horario) a alavanca de
blogueio da mesa movel a fim
de desprender e extrair esta
ultima.

- gire o protector de fatia afa-
stando-o da lamina;

- remova a bandeja;

- levante a cobertura de pro-
teccio do dispositivo de
afiacdo; enfim, remova a pro-
teccdo moével no lado posterior
(Fig. 7).

LIMPEZA

- LAmina: pressione um pano
humedecido contra a super-
ficie da lamina e mova-o lenta-
mente a partir do centro para
fora, conforme mostrado na
figura, no lado do protector da



lamina e também no lado opo-
sto. Seque executando a me-
sma operacao e utilizando um
pano seco;

ADVERTENCIA!  Nio

accione a maquina de
cortar durante as fases de lim-
pezadaladmina.
- anel de seguranca: utilize
uma escova de nylon semi-rig-
ida para limpar a zona compre-
endida entre a lamina e o anel
de proteccéo;

CUIDADO Lamina afia-

da, perigo de corte!
Sempre que a lamina néo esti-
ver coberta pela proteccao,
preste a maxima atencao para
manter as maos o mais afasta-
do possivel da zona n&o prote-
gida.
- corpo da maquina: limpe o
corpo da maquina com um
pano humedecido ou uma
esponja e dgua. Seque cuidado-
samente;
-mos de afiacio: levante o
afiador em conjunto com a sua
coluna de suporte. Afrouxe o
manipulo (Fig. 9-A) e extraia a
mé de afiacdo. Remova as suji-
dades e as gorduras residuais
com o auxilio de uma escova
em nylon.

MANUTENGCAO

Afiacdo dalamina

Frequéncia e tempo de dura-
cdo da afiacdo dependem do
tipo de uso do equipamento.

CUIDADO Lamina afia-

da, perigo de corte!
Sempre que a lamina nao es-
tiver coberta pela proteccéo,
preste a maxima atencao para
manter as maos o mais afasta-
do possivel da zona néo prote-
gida. Recomenda-se vivamen-
te o uso de luvas de proteccao.

No que respeita a operacéo de
afiacdo, siga atentamente as
instrucoes abaixo:

- limpe cuidadosamente a |a-
mina removendo os residuos
de gordura;

- a maquina deve estar desli-
gada mas a ficha do cabo de
alimentacdo deve permanecer
conectada a tomada eléctrica,
verifique;

- assegure-se de que a protec-
cdo cubradevidamente alamina;
- afaste a mesa mével da lamina;
- levante a peca de cobertura
do grupo afiador (Fig. 10-A);

- levante o afiador: o protector
de fatia externo se deslocara
transversalmente em modo
automatico (Fig. 10-B);

- gire o afiador na direccéo da
lamina (Fig. 10-C);

- abaixe cuidadosamente o
afiador: a ldmina se posicio-
nard automaticamente entre
as duas mos gracas a accao de
uma molade parada (Fig. 10-D);
- pressione o botio (A) ON-O-
FF e, em seguida, accionar a la-
mina utilizando o boto (B);

- pressione o botdo de afiacdo
(1) por cerca de 10-15 segun-
dos e, contemporaneamente,
puxe a alavanca 2 da moé de re-
barba por cerca de 2 segundos
(Fig. 10-E);

- solte as duas méds contempo-
raneamente. Os processos de
afiacdo e rebarba sio executa-
dos simultaneamente;

- ao término da operacao de
afiacdo interrompa o funciona-
mento da lamina e desengate
a mola de retencdo do afia-
dor; enfim, levante o afiador e
gire-o a fim de restaurar a sua
posicdo original. O protector
de fatia externo se deslocara
transversalmente, voltando
para a sua posicao inicial;

- abaixe a peca de coberturado
grupo afiador.
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CUIDADO! Risco de da-

nos! Ndo estendaem de-
masia a duracdo (ndo mais de
2-3 segundos) da operacio de
rebarba para prevenir danos a
lamina.

Lubrificacéo (Fig. 9)

Coloque algumas gotas de dleo
nos lubrificadores:

1. Lubrificador da barra do car-
ro (Fig. 11-A). Accione breve-
mente o volante para permitir
o movimento deslizante do
carro;

2. Lubrificador do empurrador
(Fig. 11-B).

Para a lubrificacéo, utilize so-
mente 6leos n3o acidos (nds
aconselhamos o 6leo de vaseli-
na). Nao utilize 6leos de origem
vegetal.

ASSISTENCIA

A embalagem fornecida nio
inclui pecas sobressalentes.
Todas as operacgdes de reparo
e substituicdo (tais como de
reparo e substituicdo da lami-
na, correia, componentes eléc-
tricos, pecas estruturais etc.)
devem ser efectuadas somente
por técnicos autorizados pelo
fabricante.

Se a maquina precisar de repa-
ro, envie-a para o fabricante ou
para um centro de assisténcia
autorizado.

A fim de obter maiores infor-
macodes em relacdo aos centros
de assisténcia, escreva para
service@berkelinternational.com.

CUIDADO! A distancia

entre o gume da lamina
e a borda interior de protec-
¢ao nao deve exceder 6 mm:
caso contrario, a lamina deve
ser obrigatoriamente substi-
tuida.



GARANTIA
E RESPONSABILIDADE

O fabricante garante as suas
maquinas por um periodo de
24 meses contados a partir da
data de aquisicdo. A garantia
cobre os defeitos eventual-
mente detectados somente
se a maquina for utilizada em
modo adequado e de acordo
com as condicdes previstas
neste manual. A garantia ndo
cobre defeitos ocasionados
pelas operacgdes de transporte,
por impericia ou negligéncia do
comprador, instalacdo ou po-
sicionamento inadequado, da-

Resolucao de problemas

nos devido ao desgaste natu-
ral, tensdo superior a 10% em
relacado ao valor nominal. Ade-
mais, a garantia ndo cobre os
componentes intrinsecamente
sujeitos a desgaste, tais como
a lamina e as moés do afiador,
excepto no caso de evidente
defeito de fabrico.

O fabricante declina qualquer
responsabilidade, directa e in-
directa, que possa decorrer de:
- inobservancia das instrucoes
presentes no manual;

-uso nao conforme com as
normas dominantes no pais de
instalacao;

- adulteracdes e/ou realizacdo

de reparos na maquina nao au-
torizados;

- uso de acessorios e pecas so-
bressalentes nio originais;

- eventos extraordinarios.

A transferéncia da proprieda-
de da maquina implica a isen-
cao do fabricante de qualquer
responsabilidade. A placa de
identificacdo na base da ma-
quina inclui o nome do fabri-
cante, do modelo, as informa-
coes técnicas.

Resisténcia excessiva ao
movimento de corte do produto

Lamina ndo afiada

Afie alamina

A méaquina ndo liga apds o
accionamento do botao de
arranque

Falta de alimentacéo
eléctrica ou circuito de
controlo defeituoso

Assegure-se de que o cabo de
alimentacéo esteja conectado
correctamente; entre em contacto
com o servico de assisténcia se o
problema persistir

Resisténcia excessiva ao
movimento dos componentes
moveis (empurrador, carro)

Lubrificacdo das guias
corredicas ndo realizada
periodicamente

Lubrifique periodicamente
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55 mm 55mm
Capacidade de corte circular 260 mm 260 mm
Capacidade de corte rectangular 290x260h mm 290x260h mm
Espessura maxima da fatia 7 mm 7 mm
Poténcia do motor 0,75 kW 0,75 kW
Diametro dalamina 370 mm 370 mm
Especificacbes eléctricas iggx ggni égﬂ 230V 50Hz - 1ph.
Peso 100 kg 100 kg

Nota: Como resultado da pesquisa continua para melhorar continuamente os nossos produtos,
especificacdes técnicas estao sujeitos a possiveis variacoes.
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI: MASINA DE FELIAT AUTOMATA CU VOLANTA

MODELE:
Volano B116SA, Volano B116A

Fig. 2
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PARTI ALE MASINII

1. Afisaj de control

2. Deviator felii

3. Dispozitiv de impingere

4, Platou produse

5. Carucior

6. Maner de manevrare volanta

7. Volanta

8. Soclu

9. Protectie lama

10. Alunecare verticala produs

11. Protectie lama

12. Picior de sprijin

13. Lama

14. Dispozitivul de ascutire

15. Buton prindere/desprindere
platou

16. Panou de comenzi oprire de
urgenta

17. Maner cremalierd dispozitiv

de impingere



DESCRIERE

Masini de feliat cu volanta si
lama circulara, proiectate sa fe-
lieze exclusiv produse alimen-
tare de tipul si in limitele de di-
mensiune indicate in prezentul
manual. Piesele principale care
alcatuiesc masina sunt ilustrate
la figura 2. Schema electrica este
indicata la figura 1.

DECLARATIA
DE CONFORMITATE

Masinile prezentate in acest
manual sunt conforme cu di-
rectivele 2006/42/CE, 2006/95/
CE, 2004/108/CE, 2003/108/CE,
2011/65/CE, Regulamentul Eu-
ropean (CE) 1935/2004 si stan-
dardele aferente EN 1974:1998
+A1, EN60204-1, EN60335-1,
EN60335-2-64.

Ce

SIGURANTA

Masinile descrise in acest manu-
al respecta standardele europe-
ne de igiena si sigurantd impuse
de cele mai noi normative.
Pentru siguranta dvs., respectati
urmatoarele instructiuni:

- cititi cu atentie toate instru-
ctiunile inainte de a utiliza masi-
na;

- produsul nu este recomandat
a fi utilizat de catre copii;

- utilizati masina doar daca sunt
instruiti adecvat si aveti o stare
psiho-fizica perfectsd;

- nu utilizati masina in alt mod
decat cel indicat in prezentul
manual;

- instalati masina in conformi-
tate cu instructiunile din para-
graful Instalare;

- nu instalati masina la indema-
na personalului nefamiliarizat cu
operatiunile de utilizare si mai

ales a minorilor;
- utilizati masina cu mare atentie
si nu va ldsati distrasi in timpul
folosirii;
- nu permiteti niciunei persoane
care nu a citit si inteles prezentul
manual sa foloseasca masina;
- nu folositi imbracaminte larga
sau cu maneci desfacute;
- nu permiteti nimanui sa se ap-
ropie in timpul operatiunii de
taiere a produsului;
- nu indepartati, acoperiti sau
modificati placutele de pe cor-
pul masinii; in caz de deteriorare
a acestora, inlocuiti-le;
- nu indepadrtati protectiile si nu
modificati sau excludeti prote-
ctiile mecanice;
- feliati doar produsele permise,
nu incercati sa faceti teste de
taiere cu produse de tip interzis;
- pastrati zona de sprijin a pro-
dusului feliat, zona din jurul
masinii si pardoseala de lucru
mereu curate si uscate;
- nu utilizati masina ca suprafata
de sprijin si nu sprijiniti niciun
obiect strain fata de operatiunile
normale de taiere;
- nu folositi masina de feliat
cand, ca urmare a uzurii norma-
le, distanta dintre tdisul lamei
si inelul de protectie a lamei a
depdsit 6 mm; in acest caz, con-
tactati producdtorul sau unul
dintre centrele de service autori-
zate pentru inlocuirea lamei;
- nu utilizati masina cu conexi-
uni electrice de tip temporar, cu
cabluri provizorii sau neizolate;
- Verificati periodic starea cablu-
lui de alimentare si a presetupei
de pe corpul masinii, inlocuin-
du-le in mod prompt. Cand este
necesar, adresati-va personalu-
lui calificat pentru a efectua in-
terventia;
- Opriti imediat masina in caz de
defectiuni, functionare anorma-
14, suspiciune de defectiuni, mis-
cari incorecte, zgomote ciudate;
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- inainte de a curdta sau de a
efectua interventii de intreti-
nere, deconectati masina de la
reteaua de alimentare electricd;
- opriti imediat masina si soli-
citati interventia personalului
de asistentd autorizat in caz de
defectiuni, functionare anor-
mala, suspiciune de defectiuni,
miscdri incorecte, zgomote ciu-
date;

- folositi  intotdeauna manusi
rezistente la tdiere si rupere pen-
tru operatiunile de curatare si
intretinere;

- asezati si indepartati produ-
sul de feliat de pe platoul gli-
sant doar atunci cand platoul
este complet retras (departe de
lama) si caruciorul se afla inte-
gral spre operator;

- glisati platoul in timpul ope-
ratiunilor de taiere folosind doar
volanta;

- nu atingeti niciodata cu maini-
le produsul in timpul operatiunii
de tdiere. Tineti mainile la dis-
tanta de lame;

- nu este permisa utilizarea ac-
cesoriilor de taiere care nu au
fost furnizate de producator im-
preund cu masina.

Producatorul isi declind orice
raspundere ca urmare a utiliza-
rii inadecvate, a modificarilor
si/sau reparatiilor neautorizate
efectuate la masing, a utilizarii
pieselor de schimb neoriginale
sau nespecifice pentru modelul
de masina.

Conditii ambientale de utilizare:
- Temperatura intre -5°C si +40°C
- Umiditate max 95%

NU FELIATI:

- produse alimentare inghetate;
- produse alimentare congelate;
- produse alimentare cu os (car-
ne si peste);

- orice alt produs nedestinat uti-
lizarii alimentare.



Riscurireziduale

Inelul de protectie din jurul la-
mei protejeaza operatorul de
contactul accidental cu lama,
totusi, pentru a permite opera-
tiunile de ascutire, protectia nu
elimina complet riscul de taiere.

ATENTIE! in timpul ope-

ratiunilor de curatare si
ascutire a lamei, tineti mainile
cat mai departe de zona ne-
protejata. Se recomanda folo-
sirea manusilor de protectie.

INSTALARE

Dacd nu se utilizeaza coloana
de sustinere (optionald), insta-
lati masina pe o suprafata bine
nivelatd, uscata si adecvata sa
sustind greutatea masinii si a
produsului de feliat. Verificati sa
nu existe blocaje la miscarea vo-
lantei, la rularea carucioruluisi la
incdrcarea produsului de feliat. .
Inaltimea recomandata a planu-
lui de lucru este de circa 80 cm.
Ridicati masina cu atentie si in-
troduceti picioarele de cauciuc
in locasurile din soclu. Pentru
unele modele, picioarele de spri-
jin anterioare pot fi desurubate
si plasate in pozitia dorita in fun-
ctie de adancimea planului de
lucru.
Pentru a evita deteriorarea, in
timpul transportului unele mo-
dele sunt ambalate cu volanta
separat, nemontata. Daca volan-
ta masinii primite nu este mon-
tatd, urmati instructiunile:
- introduceti volanta pe arbore
verificand corespondenta co-
recta dintre orificiile mansonului
volantei si arbore (Fig. 3-A)
- Introduceti in manson splintul
conic cu extremitatea ascutita
(diametrul mai mic) orientata
spre manson (Fig. 3-B)
A ATENTIE! Daci splintul
este pozitionat corect, va

putea fi introdus aproape com-
plet fara a fi fortat

- loviti splintul pentru a-I intro-
duce corect.

Masina trebuie instalata in ime-
diata apropiere a unei prize con-
forme CEE inclusa intr-o instala-
tie care respecta standardele in
vigoare si este prevazuta cu:

- protectie magneto-termica;

- intrerupator automat diferen-
tial;

- instalatie de impamantare.

Inainte de efectuarea conexiu-
nii, verificati daca caracteristicile
retelei de alimentare electrica
corespund celor indicate pe pla-
cuta cu datele masinii.

- Conectati masina la priza de
curent

- Verificati daca capacul de pro-
tectie al dispozitivului de ascuti-
re este pozitionat corect (inchis)
- Verificati daca butonul pentru
oprirea de urgenta nu este apa-
sat

- Conectati la retea echipamen-
tul electric al masinii apasand

butonul A pornit/oprit (led
aprins).
FUNCTIONARE

- Verificati daca capacul de pro-
tectie al dispozitivului de ascuti-
re este pozitionat corect (inchis);
- verificati daca butonul pentru
oprirea de urgenta nu este apa-
sat. Prin apasarea pand la capata
butonului rosu (Fig. 4-A) se acti-
veaza functia de oprire a tuturor
actiondrilor masinii. Dupa acti-
onare, butonul pentru oprirea
de urgenta isi mentine pozitia
(autoblocant); pentru a permi-
te functionarea masinii, trebuie
sa-l rotiti in sens orar si sa-I rea-
duceti in pozitia ridicat care per-
mite functionarea (fig. 4-B);
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- apasati butonul (A) pornit/
oprit (led aprins);
- actionand manual volanta,
aduceti cdruciorul cu platoul
pentru produse spre latura ope-
ratorului (fig. 5);
- retrageti platoul pentru pro-
duse (departe de planul de pro-
tectie lama anterioard) atat cat
trebuie pentru a permite taierea
cantitatii dorite de produs apa-
sand butonul (E);

ATENTIE! Pentru a evita

anomaliile de taiere (gro-
sime neregulata, felii incom-
plete, etc.) se recomanda sa nu
expuneti o cantitate excesiva
de produs de pe bratul de im-
pingere. Dacd este necesar sa
taiati o cantitate mare de pro-
dus, efectuati de mai multe ori
operatiunea de repozitionare a
produsului si reblocare cu bratul
de impingere.
- asezati produsul de feliat pe
platoul pentru produse spriji-
nind partea destinata taierii pe
planul de protectie al lamei an-
terioare si blocati-l cu bratul de
impingere;

ATENTIE! Daca produ-

sul a fost deja prelucrat,
aliniati corect planul de taiere
inainte fata de planul de protec-
tie a lamei anterioare;
- dacd este necesar puteti apro-
pia produsul de planul de pro-
tectie a lamei anterioare folo-
sind butonul (E);

ATENTIE! Eliberati ime-

diat butonul (E) pentru a
evita impingerea produsului de
planul de protectie a lamei an-
terioare. Un dispozitiv de sigu-
ranta va opri motorul blocand
fnaintarea  caruciorului, insa
presiunea excesiva a produsului
fata de plan poate genera o pri-
ma felie groasa si neregulata;
- stabiliti grosimea dorita a feli-
ei actionand asupra butoanelor

(F);



- grosimea feliilor este mari-
ta cu 5 sutimi de milimetru pe
rand pana se atinge 1 milimetru.
Dupa ce se atinge un milimetru,
marirea este de 0,1 mm pe rand
pana se ating 7 mm in grosime;

- porniti lama apasand butonul

(B).

FUNCTIONAREA SEMI-AUTO-
MATA PENTRU MODELELE:
Volano Semi-automata B116SA
Volano Automata B116A

ATENTIE! MODELUL AU-

TOMATA B116A poate
fi utilizat in modul semi-auto-
mat si modul automat.

- Mentinand apasat butonul de
pornire a lamei cu mana stan-
g4, actionati volanta rotind-o in
sens orar. Cand planul de pro-
tectie a lamei s-a deplasat, elibe-
rati butonul (B) si continuati sa
rotiti volanta. Produsul inaintea-
za si se obtine o felie la grosimea
setata anterior.
OPRIREA TEMPORARA
- Rotiti volanul pana aduceti caru-
ciorul integral spre operator, apoi
intrerupeti rotirea si opriti lama
apasand butonul (l). Planul de
protectie a lamei anterioare revi-
ne in pozitia initiald de inchidere.
ATENTIE! intrerupand ro-
tirea volantei, dupa circa
20 de secunde, planul de protec-
tie a lamei anterioare va reveni
automat in pozitia initiala.
OPRIREA DEFINITIVA
- Dupa ce ati urmat instructiu-
nile pentru oprirea temporara
incheiati operatiunea apasand
butonul (A);
- puneti in functiune dispoziti-
vul de numarare a feliilor (G) (led
aprins). Setati numarul de felii
de taiat.

ATENTIE!
Contor neactivat: afisaj

000, taiere continua.

Contor activat: pe afisaj se poa-
te seta numarul de felii ce se
doreste tdiat de la 001 la 999.
ATENTIE! La atingerea numaru-
lui de felii setat, un semnal acus-
tic va aviza operatorul.

FUNCTIONARE AUTOMATA

- Rotiti complet in sens antiorar
butonul de reglare a vitezei ca-
ruciorului (D);
- dacd se doreste felierea inte-
gral automatd, porniti dispoziti-
vul de numarare a feliilor (G) (led
aprins) si setati numarul de felii
prin intermediul butoanelor (H);
ATENTIE! Dacd numarul
nu este setat si pe afisaj
apare 000: tdierea nu este per-
misa.
- pliati manerul volantei tragan-
du-l spre operator si repozitio-
nati-I pe volantg;
- incepeti operatiunile de tdiere
pornind caruciorul (C). Produsul
inainteaza si se obtine o felie la
grosimea setata anterior;
- pentru reglarea vitezei, actio-
nati asupra butonului (D) rotin-
du-lin sens orar.
IN TIMPUL TAIERII
- Contorul poate fi activat sau
dezactivat (G);
- Valoarea setatd pe afisajul dis-
pozitivului de numarare a feliilor
(H) poate fi modificata.
OPRIREA TEMPORARA
- Apasati butonul (L) si asteptati
oprirea caruciorului;
- opriti lama (I), planul de pro-
tectie a lamei anterioare se va
deplasa transversal revenind in
pozitia initiala de inchidere;
ATENTIE! Pentru a evita
blocarea cdruciorului in
faza de tdiere, nu opriti niciodata
lama inainte de c3rucior. Intreru-
pand doar miscarea carucioru-
lui, planul de protectie a lamei
anterioare se va deplasa auto-
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mat dupa circa 20 de secunde,
revenind in pozitia initiala.
- pentru a relua tdierea, porniti
lamaapdsand butonul (B) sirepe-
tati operatiunile din paragraful
FUNCTIONAREA AUTOMATA.
ATENTIE! Dupa o even-
tuala oprire temporara
cu contorul activat, taierea este
reluata prin afisarea valorii rezi-
duale pe afisajul dispozitivului
de numarare a feliilor.
ATENTIE! Puteti reporni
taierea in modul manual
rotind volanta in sens orar, inain-
te ca planul de protectie a lamei
anterioare sa se repozitioneze.
OPRIREA DEFINITIVA
- Operati ca oprire temporara,
apoi apasati butonul (A).
OPRIREA DE URGENTA
- Pentru oprirea imediata a la-
mei, apasati pana la capat (fig.
4-A) butonul de culoare rosie. In
modul de functionare automata,
se va opri si caruciorul.

ATENTIE! Butonul (Fig.
4-A) actionat isi mentine
pozitia.
RESETAREA DUPA OPRIREA DE
URGENTA

- Rotiti butonul in sens orar si
readuceti-l in pozitia ridicat (fig.
4-B): panza pentru protectia la-
mei va reveni in pozitia initiala.
Reluati activitatea de tdiere in
modul preferat.

MESAJE DE EROARE PE AFISAJ
GROSIME FELII SINUMAR TAIER
La pornirea lamei:

1. 00 - Er: buton de oprire de
urgentd activat - solutie: rotiti
butonul in sens orar;

2. 03 -Er:lama nu este prezenta
sau nu este pozitionata corect
- solutie: verificati pozitionarea
corecta a lamei;

3. 05 - Er: numar de tdieri seta-
te= 0 -solutie: dezactivati conto-
rul sau setati o valoare.




La pornirea caruciorului, in mo-
dul de functionare automat:
1. 06 - Er: platoul pentru produ-
se contra planului de protectie a
lamei anterioare - solutie: inde-
partati platoul pentru produse
apasand butonul (E);
2. 07 - Er: platoul pentru produ-
se nu este prezent - solutie: veri-
ficati pozitia corecta a platoului.
ATENTIE! Dacd semnali-
zarile de eroare persista
dupa verificarile efectuate, adre-
sati-va Van Berkel International
(vezi par. Asistentd).

In timpul operatiunilor de ascu-
tire a lamei:

1. 01 - ASC: daca in timpul ope-
ratiunii de ridicare a capacului
dispozitivului de ascutire se des-
chide sau nu este prezenta pro-
tectia mobild a lamei;

2. 02 - ASC: cand este ridicat dis-
pozitivul de ascutire;

3. 03 - ASC: cand dispozitivul
de ascutire este rotit spre lama
in pozitia de lucru.

PROGRAMARE

SETARE PARAMETRI
Verificati dacd masina de feliat
este in modul oprire definitiva
si apadsati simultan butoanele
crestere/diminuare contor felii
pentru a accesa parametri dupa
cum urmeaza:
1. ACTIVAREA SEMNALIZARII
ACUSTICE (00 sau 01)
PARAMETRUL P.00
VALOARE IMPLICITA: Apasand
tastele + si — modificati valoarea:
valoarea implicita 00: semnali-
zare acusticd doar in caz de ano-
malii sau incheiere a lucrului;
valoarea implicita 01: semna-
lizare acustica si la apasarea
fiecarei taste.
Pentru a trece la parametrul
succesiv apasati tastele + si —.
2. ACTIVARE OPRIRE AUTOMATA

(de la 00 la 99)
PARAMETRUL P01
VALOARE IMPLICITA: apasand
tastele + si — pentru valoarea
implicita, setati minutele:
valoare implicita 00: functia
este dezactivatsg;
valoare implicita de la 01 la
99: setati minutele dupa care
masina de feliat se va opri au-
tomat.
3. OPRIRE AUTOMATA ROTIRE
LAMA (de la 00 la 99)
PARAMETRUL P.02
VALOARE IMPLICITA: apasand
tastele + si — pentru valoarea
implicita:
valoare implicita 00: functia
este dezactivatsg;
valoare implicita de la 01 la
99: setati minutele dupa care
masina de feliat se va opri au-
tomat.
4. DISTANTA DE RETRAGERE A
PRODUSULUI FATA DE LAMA (de
la 00 la 99)
Dupa tdierea feliei, carucio-
rul revine la operator frecand
produsul de lama. Setand o
distantd, puteti proceda astfel
incat caruciorul sa se indepar-
teze de lama inainte sa revina
spre operator, evitand frecarea
produsului.
PARAMETRUL P.03
VALOARE IMPLICITA: permite
setarea distantei dintre platou
si lama in faza de intoarcere a
platoului.
ATENTIE! Valorile im-
plicite corespunzatoare
parametrilor aferenti nu trebu-
ie modificate deloc.
VALOARE IMPLICITA: 10 -
PARAMETRUL: P04
VALOARE IMPLICITA: 20 -
PARAMETRUL: P05
VALOARE IMPLICITA: 20 -
PARAMETRUL: P06
VALOARE IMPLICITA: 10 -
PARAMETRUL: PO7
VALOARE IMPLICITA: 08 -
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PARAMETRUL: P09
VALOARE IMPLICITA: 15 -
PARAMETRUL: P10
5. TIMP DE INTARZIERE INCHI-
DERE AUTOMATA PLAN DE PRO-
TECTIE LAMA ANTERIOARA (de
la 00 la 25)
PARAMETRUL P. 08
VALOARE IMPLICITA: permite
setarea timpului maxim cat ca-
ruciorul este oprit (nicio ope-
ratiune in curs), inainte sa fie
inchis automat planul de pro-
tectie a lamei anterioare.
Valoare implicita 00: este dez-
activata inchiderea automata,
apoi planul se va inchide doar
la oprirea lamei.

Pentru a trece de la modul de
programare la modul de lucru,
apasati butonul (A) (led aprins).
lesind din modul de programa-
re, toate datele afisate anterior
sunt confirmate.

Pentru a opri masina de feliat
in mod definitiv, apdsati din
nou butonul (A) (led stins).

CURATAREA

Masinile trebuie curatate atent
cel la sfarsitul utilizarii. Dupa o
perioada de inactivitate trebuie
curatate si inainte de prima utili-
zare. Utilizati médnusi de protec-
tie rezistente la taiere si rupere
si efectuati toate operatiunile cu
mare atentie.

Produse pentru curdtenie:

folositi exclusiv apa cu o carpa
moale, buretoasa si eventual o
perie din nylon semirigida pen-
tru zonele platoului si ale dispo-
zitivului de impingere. Nu cura-
tati masina cu jeturi de apa sau
vapori ori metode similare.

ATENTIE! Tnainte de cu-
ratare, este necesara de-
conectarea masinii de la sursa



de alimentare si readucerea la
zero a regulatorului de grosime
a feliilor.

ATENTIE! Controlul grila-

jului de ventilatie. In par-
tea inferioara a masinii se afla
grilajul pentru ventilatia fortata
a motoarelor (fig. 6). Mentineti
libere orificiile de aspiratie cura-
tand periodic cu o periuta.

DEMONTAREA

- Asigurati-va ca  protectia
acopera adecvat lama (9);

- slabiti cele doua manere si gli-
sati cremaliera (20);

- desurubati in sens orar mane-
ta de blocare a platoului pentru
produse pentru a-l elibera si in-
departa;

- rotiti deviatorul de felii in-
departandu-| de lam3;

- indepartati tavita;

- indepartati capacul de prote-
ctie al grupului de ascutire, apoi
indepartati protectia mobila de
pe latura posterioara (fig. 7).

CURATAREA
- Lama: aplicati o carpa umeda
pe suprafata lamei si deplasati-o
lent de la centru spre exterior,
ca in figurd, pe latura protectiei
lamei si pe latura opusa. Uscati,
in acelasi mod, utilizand o carpa
uscata;
AVERTISMENT! Nu por-
niti masina de feliat cand
lama este curdtata.
- inelul de siguranta: utilizati pe-
ria de nylon semirigidd pentru a
curata zona cuprinsd intre lama
siinelul de protectie;
ATENTIE! Lama ascuti-
ta, pericol de taiere!
Cand lama nu este acoperita de
protectie, tineti mainile cat mai
departe posibil de zona nepro-
tejata.
- corpul masinii: curatati corpul
masinii cu o carpa umeda sau un

burete clatind cu apa. Uscati cu
grija;

- discuri de rectificat pentru
ascutire: ridicati dispozitivul de
ascutit impreuna cu propria co-
loana de sustinere. Slabiti ma-
nerul (fig. 9, A) si indepartati dis-
cul de rectificat pentru ascutit.
Indepartati mizeria si grasimea
folosind o perie din nylon.

INTRETINERE

Ascutirea lamei
Frecventa si durata ascutirii de-
pinde de utilizarea masinii.

ATENTIE! Lama ascuti-

ta, pericol de taiere!
Cand lama nu este acoperita de
protectie, tineti mainile cat mai
departe posibil de zona nepro-
tejata. Se recomanda folosirea
manusilor de protectie.

Pentru ascutirea lamei, urmati

instructiunile:

- curatati lama indepadrtand rezi-

duurile de grasime;

- asigurati-va ca masina este

opritd si cd stecherul cablului de

alimentare este conectat la priza

electrica;

- asigurati-va ca protectia aco-

pera adecvat lama;

- indepartati platoul de produse

de pe lamg;

- ridicati capota dispozitivului

de ascutire (fig. 10-A);

- ridicati dispozitivul de ascutire:

automat protectia pentru lama

externa se va deplasa transver-

sal (fig. 10-B);

- rotiti dispozitivul de ascutire in

directia lamei (fig. 10-C);

- coborati dispozitivul de ascuti-

re cu grija, lama se va centra au-

tomat intre cele doua discuri de

rectificat datoritd actiunii unui

resort de oprire (fig. 10-D);

- apasati butonul (A) por-

nit-oprit, apoi porniti lama apa-
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sand butonul (B);

- apasati butonul de ascutire (1)
circa 10-15 secunde si trageti
simultan maneta 2 a discului de
debavurare cateva secunde (fig.
10-E);

- eliberati cele doua discuri si-
multan. Ascutirea si debavura-
rea au loc simultan;

- la finalizarea operatiunii de
ascutire, opriti lama si decuplati
resortul de fixare a dispozitivului
de ascutire, apoi ridicati-l si ro-
titi-l pentru a-I aduce in pozitia
initiald. Protectia pentru lama se
va deplasa transversal ajungand
in pozitia initial3;

- coborai capota dispozitivului
de ascutire.

ATENTIE risc de deterio-

rare! Nu prelungiti exce-
siv (nu mai mult de 2-3 secunde)
operatiunea de debavurare pen-
tru a evita deteriorarea lamei.

Lubrifiere (Fig. 9)

Introduceti cateva picdturi de
ulei in ungatoare:

1. Ungdtorul barei caruciorului
(fig. 11-A). Actionati scurt volan-
ta pentru glisarea cdruciorului
de cateva ori;

2. Ungatorul platoului pentru
produse (fig. 11-B).

Pentru lubrifiere, utilizati doar
ulei non acid (va recomandam
ulei de vaselind). Nu folositi ule-
iuri vegetale.

ASISTENTA

Nu sunt furnizate piese de
schimb in interiorul ambalajului.
Toate activitdtile de reparatii si
inlocuire (inlocuirea sau repa-
ratia lamei, curelei, componen-
telor electrice, pieselor struc-
turale, etc.) trebuie desfasurate
exclusiv de personal autorizat
de producator.

Daca este necesara reparatia,



se recomandad sa duceti masina
la producdtor sau un centru de
service autorizat.

Pentru informatii privind centre-
le de service, consultati
service@berkelinternational.com.

ATENTIE! Este obliga-

torie inlocuirea lamei
cand distanta dintre taisul
acesteia si marginea interna a
protectiei depaseste 6 mm.

GARANTIE S| RASPUNDERE

Producatorul furnizeaza masini
cu o garantie de 24 de luni de
la data achizitiei. Garantia aco-
pera doar defectiunile cauzate
ca urmare a utilizarii adecvate
conform conditiilor de folosire

Rezolvarea problemelor

prevdzute in manual. Garantia
nu acopera alte defecte datora-
te transportului, incompetentei
sau neglijentei cumparatoru-
lui, instalarii sau amplasarii in-
adecvate, daunelor de uzura,
tensiunii care depdseste 10%
din valoarea nominala. In plus,
garantia nu acoperd compo-
nentele supuse intrinsec uzurii,
precum lama si discurile de rec-
tificat ale dispozitivului de ascu-
tire, cu exceptia unui defect de
productie evident.

Producatorul isi declind orice
raspundere directa sau indirecta
derivata din:

- nerespectarea
din manual;

- utilizarea neconforma cu stan-
dardele din tara de instalare;

instructiunilor

- modificarile si/sau reparatiile
neautorizate la masing;

- utilizarea accesoriilor si a pie-
selor de schimb neoriginale;

- evenimente exceptionale.
Transferul de proprietate a ma-
sinii presupune exonerarea ime-
diata de orice raspundere din
partea producatorului Placuta
de identificare de la baza masi-
nii indica producatorul, masina,
informatiile tehnice.

Rezistenta excesiva la taierea
produsului

Lama nu este ascutita

Ascutiti lama

Masina nu porneste la apasarea
butonului de pornire

Lipsa alimentarii sau circuit
de control defect

Verificati daca stecherul este
introdus corect, daca problema
persista contactati centrul de
service

Rezistentd excesiva la miscarea
componentelor glisante (dispozitiv
de impingere, carucior)

Lubrifierea ghidajelor de
alunecare nu a fost
efectuata periodic

Efectuati lubrifierea
periodica
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DETALII TEHNICE

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
I 720 mm 720 mm
L 55mm 55mm
Capacitate de tdiere circulara 260 mm 260 mm
Capacitate de tdiere rectangulara 290x260h mm 290x260h mm
Grosime maxima felie 7 mm 7 mm
Vykon motora 0,75 kW 0,75 kW
Diametru lama 370 mm 370 mm
Elektrické Specifikacie 42188& ggn; : égﬂ 230V 50Hz - 1ph.
Greutate 100 kg 100 kg

Nota: Ca rezultat al cercetdrii continue pentru a imbunatati continuu produsele noastre, specificatiile
tehnice sunt supuse unor posibile variatii.
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G

BRUKSANVISNING: AUTOMATISKA SKARMASKIN MED SVANGHJUL

MODELLER:
Volano B116SA, Volano B116A

MASKINDELAR

Kontrolldisplay

Skivskydd

Produktpress

Produkthallarplatta

Vagn

Manoverhandtag svanghjul

Svéanghjul

Sockel

Klingskydd

0. Produktpressens vertikala
glidning

11. Klingskydd

12. Stodfot

13. Klinga

14. Sliptillsats

15. Vred for att lasa/lasa upp
plattan

16. Nodstoppsknapp

17. Handtag till pressens

kuggstang

BOONOUALNR

Bild. 2
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BESKRIVNING

Skarmaskiner med svanghjul
och cirkelformad klinga. Ma-
skinerna ar framstallda for att
skéra enbart sadana livsmedel
vars typ och storlek finns an-
givna i denna bruksanvisning.
| bild 2 visas maskinens huvud-
sakliga bestandsdelar. Kopp-
lingsschemat finns i bild 1.

FORSAKRAN
OM OVERENSSTAMMELSE

Maskinerna som finns beskriv-
na i denna bruksanvisning
overensstaimmer med direk-
tiv  2006/42/EG, 2006/95/
EG, 2004/108/EG, 2003/108/
EG, 2011/65/EU, Europapar-
lamentets och radets forord-
ning (EG) nr. 1935/2004 och
respektive standarder EN
1974:1998 +A1, EN60204-1,
EN60335-1, EN60335-2-64.

Ce

SAKERHET

Maskinerna som finns beskriv-
na i denna bruksanvisning
foljer de senaste kraven i eu-
ropeiska standarder géllande
hygien och sikerhet.

For er sékerhet ber vi att ni fol-
jer nedanstaende anvisningar:
- Las noggrant igenom alla an-
visningar innan ni anvinder
maskinen;

- produkten &r inte avsedd att
anvandas av barn;

-den person som anvander
maskinen ska ha fatt lamplig
utbildning och vara i god psy-
kisk och fysisk form;

-anvind inte maskinen pa
nagot satt som skiljer sig fran
beskrivningen i denna bruks-
anvisning;

- installera maskinen i enlighet

med anvisningarna i avsnittet
‘installation’;

- installera maskinen pa en
plats dér den &r utom rackhall
for personer som inte ar be-
kanta med hur den ska anvan-
das, och framfér allt pa en plats
utom rackhall fér minderariga;
- var alltid koncentrerad nar du
anvander maskinen och undvik
att distraheras av annat;

- lat inte nagon som inte last
och forstatt allt innehall i den-
na bruksanvisning anvanda
maskinen;

- bar inte |6st sittande klader
eller klader med 6ppna drmar;
-lat inte nagon ndrma sig
maskinen medan produkten
skars;

- det ar forbjudet att ta bort,
tacka eller andra platarna som
sitter pa maskinstommen. Om
de skadas ska de omedelbart
bytas ut;

- avlagsna inte skydden, och
andra eller frankoppla inte de
mekaniska skydden;

- skar endast tilldtna livsmedel.
Forsok inte att skdra produk-
ter som ar forbjudna;

- omradet dar den skivade pro-
dukten placeras, arbetsomra-
det runt maskinen och golvet
anvandaren star pa ska alltid
vararenaoch torra;

- anvand inte maskinen som en
stddyta och placera inga fore-
mal som inte hér hemma under
normala skivningsarbeten pa
den;

-anvand inte skdrmaskinen
nar mellanrummet mellan
klinga och klingskydd pa grund
av normalt slitage Overskri-
der 6 mm. Om det intraffar
ska man kontakta ett behorigt
servicecenter for att byta ut
klingan;

- anvind inte maskinen med
grenuttag, forlangningsslad-
dar eller med provisoriska eller
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icke isolerade kablar;

- kontrollera regelbundet
skicket pa stromkabeln och ka-
beltdtningen pa maskinstom-
men. Byt ut vid behov. Om det
krévs ska man kontakta kvali-
ficerad personal foér detta in-
grepp;

- stanna omedelbart maskinen
om du uppticker en defekt
eller felfunktion, om du miss-
tanker att maskinen &r s6nder,
om den gor felaktiga manévrer
eller ger ifran sig ovanliga ljud;
- innan man paborjar rengo-
ring eller underhallsarbete ska
man koppla bort maskinen fran

elnatet;

- stoppa omedelbart maskinen
och kontakta behorig service-
personal om du upptacker en
felfunktion, om du misstanker
att maskinen ar sénder,om den
gor felaktiga manovrer eller
ger ifran sig ovanliga ljud, etc.;

- anvand alltid handskar som
skyddar mot skar- och rivsar
under rengorings- och under-
hallsarbete;

-ndr man placerar eller tar
bort produkten som ska skivas
pa/fran glidplattan ska plattan
alltid vara i helt tillbakadraget
lage (bort fran klingan) och
vagnen ford mot anvandaren;

- anvand alltid svanghjulet for
att flytta plattan fram och till-
baka under skarningen;

- Ror aldrig produkten med
hinderna under skarningen.
Hall alltid hdnderna pa avstand
fran klingan;

- det drinte tilldtet att anvanda
skérningstillbehér som inte le-
vererats av maskinens tillver-
kare.

Tillverkaren fransager sig allt
ansvar for felaktig anvandning,
andringar och/eller reparatio-
ner som utférts av anvandaren
eller obehorig personal, an-



vandning av reservdelar som
inte &r i original eller inte spe-
cifika fér den aktuella maskin-
modellen.

Miljémassiga férhallanden un-
der drift:

- Temperatur mellan -5°C och
+40°C

- Maximal fuktighet 95%

SKIVA INTE:

- frysta livsmedel;

- djupfrysta livsmedel;

- livsmedel med ben (kétt och
fisk);

- allaandra produkter som inte
ar livsmedel.

Kvarvarande risker

Skyddsringen runt klingan
skyddar operatéren mot oav-
siktlig kontakt med klingan,
men for att mojliggora slipning
kan skyddet inte helt eliminera
risken att skara sig.

OBSERVERA!  Under

rengoring eller slipning
av klingan ska man vara myck-
et uppmarksam och halla hin-
derna pa sa langt avstand fran
det oskyddade omradet som
mojligt. Virekommenderar att
man béar skyddshandskar.

INSTALLATION

Om man inte anvander under-
redet (tillval) ska man installe-
ra maskinen pa en jamn, torr
yta som tal att belastas med
maskinens vikt plus vikten pa
de varor som ska skivas. Kont-
rollera att det inte finns nagot
som hindrar svanghjulets ro-
relse, vagnens slaglangd eller
matning av de varor som ska
skivas. Rekommenderad hojd
pa arbetsbordet ar cirka 80 cm.
Lyft forsiktigt upp maskinen
och satt pa stédfoétterna i gum-

mi pa respektive plats pa stom-
men. P4 vissa modeller kan de
framre stodfotterna lossas och
sattas pa 6nskad plats beroden

pa arbetsbordets djup.
For att undvika skada under
transporten férpackas vis-

sa modeller med svanghjulet
nedmonterat. Om maskinen le-
vereras med svanghjulet ned-
monterat ska man félja nedan-
staende anvisningar:
- for pa svanghjulet pa axeln
och kontrollera att halen pa
svanghjul-axel stdmmer Over-
ens (Bild. 3-A)
- sattinstifteti hylsan med den
smalare dnden (den med minst
diameter) viand mot sjilva hyl-
san (Bild. 3-B)
OBSERVERA! Om stif-
tet ar korrekt placerat
kommer det att féras in nastan
hela vagen, utan att man beho-
ver forcera det
- banka pa stiftet tills det forts
in hela vagen.

Maskinen ska installeras i nar-
heten av ett uttag som &ver-
ensstimmer med gillande
EEC-foreskrift, kopplat till ett
system som Overensstammer
med géllande foreskrifter och
vara foérsett med:

- termomagnetiskt skydd;

- automatisk differentialbry-
tare;

- jordningssystem.

Innan anslutning ska man kont-
rollera att elsystemets specifi-
kationer 6verensstammer med
informationen pa maskinens
identifikationsplat.

- Koppla maskinen till vaggut-

taget

- Kontrollera att sliptillsatsens

skyddsholje sitter korrekt pa

plats (i stingt lage)

- Kontrollera att nddstoppsk-
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nappen inte ar intryckt

- Koppla till maskinens elek-
triska utrustning genom att
trycka pd On/Off-knappen A
(lampan tands).

ANVANDNING

- Kontrollera att sliptillsatsens
skyddsholje sitter korrekt pa
plats (i stangt lage);

- Kontrollera att nddstoppsk-
nappen inte ar intryckt. Om
man trycker pa den réda knap-
pen (Fig. 4-A) aktiveras ett
nédstopp for alla maskinens
drivenheter. Nar nodstoppsk-
nappen har tryckts in foérblir
den intryckt (automatisk kvar-
hallning). For att kunna anvan-
da maskinen maste man vrida
nédstoppsknappen i medurs
riktning sa att den slapps upp
till det lage dar funktionen ak-
tiveras igen (Fig. 4-B);

- tryck pa On/Off-knappen (A)
on/off (lampan tands);

- aktivera svanghjulet fér hand
och fér vagnen med produkt-
hallarplattan mot operatorsi-
dan (Fig. 5);

-dra tillbaka produkthallar-
plattan (bort fran det framre
klingskyddets platta bara sa
mycket som krévs for att kun-
na skdra den 6nskade mang-
den produkt, och tryck pa

knappen (E);
OBSERVERA! For att
undvika problem nar

man skivar (ojamn tjocklek,
halva skivor, etc.) rekommen-
derar vi att man inte later en
for stor mangd produkt sticka
ut fran pressens arm. Om man
behover skiva en stor mangd
produkt ska man satta produk-
ten pa plats och blockera den
med pressarmen upprepade
ganger.

- placera produkten som ska
skivas pa produkthallarplattan,



och se till att den del som ska
skivas ar vand mot det framre
klingskyddets platta. Blockera
med hjélp av produkthallarens
arm;

OBSERVERA! Om pro-

dukten redan har bear-
betats ska ”skivningsplattan”
stallas in korrekt innan det
framre klingskyddet;
- vid behov kan man féra pro-
dukten narmre det framre
klingskyddets platta med hjalp
av knappen (E);

OBSERVERA! Slapp

snabbt upp knappen (E)
for att férhindra att produkten
pressas mot det framre klings-
kyddets platta. En sakerhets-
anordning kommer att stoppa
motorn och darmed vagnens
frammatning, men om produk-
ten trycks for hart mot skyddet
kan skivan bli tjock och ojamn;
- stéll in 6nskad skivtjocklek
med hjalp av knapparna (F);
- tjockleken 6kar med 5 hund-
radelars millimeter at gangen
tills man natt en tjocklek pa
1 millimeter. Efter den forsta
millimetern blir 6kningen 0,1
mm at gangen tills man natt en

tjocklek pa 7 mm;

- starta klingan genom att
trycka pa knappen (B).
HALVAUTOMATISK  FUNK-
TION FOR FOLJANDE MO-
DELLER:

Volano Semiautomatica B116SA
Volano Automatica B116A

OBSERVERA! MODEL-

LEN VOLANO AUTO-
MATICA B116A kan anvindas
bade i halvautomatiskt och
automatiskt lage.

- Hall in klingans startknapp
med vanster hand och aktive-
ra svanghjulet genom att ro-
tera det i moturs riktning. Nar

klingskyddets platta har flyttat
sig ska man sldppa upp knap-
pen (B) och fortsitta rotera
svanghjulet. Produkten matas
fram och man far en skiva med
den tidigare installda tjockle-
ken.
TILLFALLIGT STOPP
- Rotera svanghjulet tills vag-
nen forts hela vagen mot ope-
ratéren. Sluta rotera och stop-
pa klingan genom att trycka pa
knappen (1). Det framre klings-
kyddets platta aterstalls till sitt
ursprungliga stingda lage.
OBSERVERA! Nar man
slutar rotera svanghjulet
kommer det framre klingskyd-
dets platta efter 20 sekunder
automatiskt att ga tillbaka till
ursprungslaget.
DEFINITIVT STOPP
- Nar man foljt anvisningarna
for tillfalligt stopp och avslutat
genom att trycka pa knappen
(A) ska man;
- aktivera skivrdknaren (G)
(lampan tands). Stall in antal
skivor som ska skivas.

OBSERVERA!

Raknare ej aktiverad:
displayen visar 000, konstant
skivning.

Raknare aktiverad: antal skivor
som ska skaras kan stallas in till
mellan 001 och 999. OBSER-
VERA! Nar det instéllda anta-
let skivor har natts aktiveras
en ljudsignal for att informera
operatoren.

AUTOMATISK FUNKTION

- Vrid vredet for instéllning
av vagnens hastighet (D) helt
moturs;

- om man avser skiva i helt au-
tomatiskt lage ska man star-
ta skivrdknaren (G) (lampan
tands) och stalla in antal skivor
med knapparna (H);
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OBSERVERA! Om inget
antal har stéllts in och
displayen visar vardet 000:
ingen skivning tillats.
- vik in svanghjulets handtag
genom att dra det mot opera-
toéren och placera det mot sjal-
va svanghjulet;
- borja skiva genom att starta
vagnen (C). Produkten matas
fram och man far en skiva med
den tidigare installda tjockle-
ken;
- for att stélla in hastigheten
ska man rotera vredet (D) i
medurs riktning.
UNDER SKIVNING
- Réknaren kan vara aktiverad
eller inaktiverad (G);
- Det vérde som stéllts in pa
skivraknaren (H) kan justeras.
TILLFALLIGT STOPP
- Tryck pa knappen (L) och van-
ta tills vagnen stannat;
- stoppa klingan, () det framre
klingskyddets platta flyttas i
sidled och atergar till sitt ur-
sprungliga stangda lage;
OBSERVERA! For att
forhindra att vagnen
blockeras under skivningen
ska man aldrig stoppa klingan
innan man stannar vagnen. Nar
man avbryter endast vagnens
forflyttning kommer det fram-
re klingskyddets platta auto-
matiskt att flytta sig efter cirka
20 sekunder och aterga till sitt
ursprungliga lage.
- for att starta om skivningen
ska man starta klingan genom
att trycka pa knappen (B) och
upprepa momenten i avsnittet
"AUTOMATISK FUNKTION".
OBSERVERA! Efter ett
eventuellt tillfalligt
stopp med raknaren aktiverad
aterupptas skivningen och det
aterstaende antalet skivor vi-
sas pa skivréknarens display.
OBSERVERA! Man kan
starta om skivningen i




manuellt I3ge genom att rotera
svanghjulet i medurs riktning,
innan det framre klingskyddets
platta har stallt sig i position
igen.
DEFINITIVT STOPP
- Folj anvisningarna for tillfal-
ligt stopp och tryck sedan pa
knappen (A).
NODSTOPP
- For att omedelbart stoppa
klingan ska man trycka ner den
roda svampformade knappen
(Fig. 4-A) helt. | automatiskt
driftslage kommer &ven vag-
nen att stoppa.
OBSERVERA! Knappen
(Fig. 4-A) forblir intryckt
nar den har aktiveras.
ATERSTALLNING
NODSTOPP
- Vrid knappen i medurs rikt-
ning sa att den hojs igen (Fig.
4-B): klingskyddets mattplatta
atergar till sitt ursprungliga
lsge. Ateruppta skivningen i
onskat funktionslage.

EFTER

FELMEDDELANDEN PA DIS-
PLAYEN - "SKIVTJOCKLEK”
OCH "ANTAL SKIVOR”

Nar klingan startas:

1. 00 - Err: noédstoppsknapp
aktiverad - atgard: vrid knap-
pen i medurs riktning;

2. 03-Err: klingan saknas eller
ar inte korrekt placerad - at-
gard: kontrollera att klingan ar
korrekt placerad;

3. 05 - Err: antal skivor installt
till = O - atgérd: inaktivera rak-
naren eller stéll in ett varde.

Nar vagnen startas, i automa-
tiskt lage:

1. 06 - Err: : produkthallar-
platta mot det framre klings-
kyddets platta - atgard: for
bort produkthallarplattan ge-
nom att trycka pa knappen (E);
2. 07 - Err: produkthallar-
platta saknas - atgérd: kont-

rollera att plattan ar korrekt
placerad.

OBSERVERA! Om fel-

signaleringarna kvarstar
efter lampliga kontroller ska
man kontakta serviceavdel-
ningen hos Van Berkel Interna-
tional (se avsn. “Service”).

Medan klingan slipas:

1. 01 - AFF: om det rorliga
klingskyddet 6ppnar sig eller sak-
nas nar sliptillsatsens hélje hojs;
2. 02 - AFF:nér sliptillsatsen hojs;
3. 03 - AFF: nér sliptillsatsen
roteras mot klingan i arbetslage.

PROGRAMMERING

STALLA IN PARAMETRAR
Kontrollera att skarmaskinen
ar stalld till laget “definitivt
stopp” och tryck samtidigt
in skivréaknarens ©ka/mins-
ka-knappar for att komma at
parametrarna enligt nedansta-
ende:
1. AKTIVERA LJUDSIGNALE-
RING (00 eller 01)
PARAMETER P.00O
STANDARDVARDE: Tryck pa
knapparna + och - for att jus-
teravardet:
standardvarde 00: ljudsigna-
lering endast vid fel eller vid
arbetets slut;
standardvarde 01: ljudsigna-
lering dven vid varje knapp-
tryck.
For att ga till nasta parameter
trycker man pa knapparna +
och -.
2. AKTIVERA AUTOMATISK
AVSTANGNING (fran 00 till
99)
PARAMETER P01
STANDARDVARDE: tryck pa
standardvardets knappar fér
+ och - for att stélla in minu-
terna:
standardvarde 00: funktio-
nen inaktiveras;
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standardvarde mellan 01 och
99: stéll in efter hur manga
minuter skarmaskinen ska
sténgas av automatiskt.

3. AUTOMATISKT STOPP AV

KLINGAS ROTATION (mellan

00 och 99)
PARAMETER P.02
STANDARDVARDE: tryck pa
standardvardets knappar foér
+och-:
standardvarde 00: funktio-
nen inaktiveras;
standardvarde mellan 01 och
99: stéll in efter hur manga
minuter skarmaskinen ska
sténgas av automatiskt.

4. PRODUKTENS AVSTAND

FRAN KLINGAN (mellan 00

och 99)
Nar skivan har skurits ater-
gar vagnen mot operatéren
och produkten stryks da mot
klingan. Genom att stélla in
ett visst avstand kan man
se till att vagnen fors langre
bort fran klingan innan den
gar tillbaka mot operatéren,
sa att produkten inte nuddar
klingan.
PARAMETER P03
STANDARDVARDE: ger méj-
lighet att stalla in avstandet
mellan platta och klinga un-
der plattans atergang.

OBSERVERA!! Para-
metrarnas  standard-

varden far inte under nagra
omstédndigheter dndras.
STANDARDVARDE: 10 -
PARAMETER: PO4
STANDARDVARDE: 20 -
PARAMETER: PO5
STANDARDVARDE: 20 -
PARAMETER: PO6
STANDARDVARDE: 10 -
PARAMETER: PO7
STANDARDVARDE: 08 -
PARAMETER: PO9
STANDARDVARDE: 15 -
PARAMETER: P10

5. FORDROJNINGSTID VID



AUTOMATISK  STANGNING
AV DET FRAMRE KLINGS-
KYDDETS PLATTA (mellan 00
och 25)
PARAMETER P.08
STANDARDVARDE: ger méj-
lighet att stalla in maximal tid
vagnen ska vara stilla (inget
moment pagar), innan det
framre klingskyddets platta
sténgs automatiskt.
Standardvarde 00: den au-
tomatiska stdngningen inak-
tiveras sa att skyddet stangs
samtidigt som klingan stannar.

For att ga fran programme-
ringslage till driftsldge ska
man trycka pa knappen (A)
(lampan tands).

Nar man lamnar programme-
ringslaget kommer samtliga
data som visats tidigare att
bekraftas.

For att stoppa skdrmaskinen
definitivt ska man trycka pa
knappen (A) igen (lampan
slocknar).

RENGORING

Maskinerna maste rengoras
noggrant efter anvindning.
Efter en period nar maskinen
inte anvants maste den ren-
gbras dven innan anvandning.
Anvand handskar som skyddar
mot skér- och rivsar och var
mycket uppméarksam under
hela arbetet.

Rengoringsprodukter:

anvand endast vatten med en
mjuk och svampig trasa, och
eventuellt en flaskborste av
nylon for plattan och pressen.
Rengor aldrig maskinen med
vatten- eller angstralar eller
liknande metoder.

OBSERVERA! Innan
man gar vidare med ren-

gbring maste man koppla bort
maskinen fran energikéllan och
stélla tjockleksvredet till nolla-
geigen.

OBSERVERA! Kontroll

av ventilationsgaller. Pa
maskinens nedre del finns ett
galler fér en forcerad ventila-
tion av motorerna (Fig. 6). Se
till att ventilationséppningarna
aldrig tapps igen genom att re-
gelbundet rengéradem med en
liten borste.

NEDMONTERING

- Kontrollera att skyddet tack-
er klingan (9) som det ska;

- lossa de tva handtagen och
dra av kuggstangen (20);

-vrid  produkthallarplattans
blockeringsspak i moturs rikt-
ning for att lossa och kunna ta
bort den;

- vrid skivskyddet bort fran
klingan;

- ta bort brickan;

- hoj sliptillsatsens holje och ta
sedan bort det rorliga skyddet
pa den bakre sidan (Fig. 7).

RENGORING
- klinga: tryck en mjuk trasa
mot klingan och fér trasan
forsiktigt fran mitten och utat,
som pa bilden, bade pa sidan
med klingskyddet och den an-
dra sidan. Torka efter pa sam-
ma satt med en torr trasa;
OBSERVERA! Aktive-
ra aldrig skdrmaskinen
medan klingan rengors.
- skyddsring: anvand en flask-
borste i nylon for att rengdra
omradet mellan klingan och
skyddsringen;
OBSERVERA! Vass
klinga, risk att skara sig!
Nar klingan inte tacks av skyd-
det ska man vara mycket nog-
grann med att halla handerna
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sa langt bort fran det oskydda-
de omradet som majligt.

- maskinstomme: rengér ma-
skinstommen med en fuktig
trasa eller en svamp och skolj
med vatten. Torka noggrant;

- sliptrissor: hgj sliptillsatsen
tillsammans med stédstangen.
Lossa handtaget (Fig. 9, A) och
ta bort sliptrissan. Avldgsna
smuts och fett med en nylon-
borste.

UNDERHALL

Slipning av klinga

Hur ofta och hur mycket man
maste slipa beror pa anvand-
ningen.

OBSERVERA! Vass

klinga, risk att skara sig!
Nar klingan inte tacks av skyd-
det ska man vara mycket nog-
grann med att halla handerna
sa langt bort fran det oskyd-
dade omradet som majligt. Vi
rekommenderar att man bar
skyddshandskar.

Vid slipning ska man félja ned-
anstaende anvisningar:

- rengor klingan genom att ta
bort rester av fett;

- sakerstall att maskinen ar av-
stdngd men att strémkabelns
kontakt sitter i motsvarande
vagguttag;

- kontrollera att skyddet tack-
er klingan som det ska;

- for produkthallarplattan
langre bort fran klingan;

- hoj sliptillsatsens skydd (Fig.
10-A);

- hgj sliptillsatsen: det yttre
klingskyddet kommer automa-
tiskt att flytta sig i sidled (Fig.
10-B);

- rotera  sliptillsatsen
klingan (Fig. 10-C);

- sank forsiktigt sliptillsatsen
igen. Klingan kommer automa-

mot



tiskt att centreras mellan de
bada sliptrissorna tack vare en
en sparrfjader (Fig. 10-D);

- tryck pa on/off-knappen (A)
och starta sedan klingan ge-
nom att trycka pa knappen (B);
- Tryck in knappen for slipning
(1) under cirka 10-15 sekunder
och dra samtidigt i spaken 2 pa
gradslipen under ett par sek-
under (Fig. 10-E);

- slapp upp bada sliptrissorna
samtidigt. Slipning och grad-
ning sker samtidigt;

- nar slipningen avslutats ska
man stoppa klingan och haka
loss sliptillsatsens kvarhall-
ningsfjdder. HOj och rotera
slipen for att aterstdlla den
till ursprungslaget. Det yttre
klingskyddet ror sig i sidled till
sitt ursprungliga lage;

- sank sliptillsatsens skydd.

OBSERVERA: Risk for

skada! Lat inte slipning-
en paga for lange (inte mer an
2-3 sekunder) eftersom kling-
an annars kan skadas.

Smorjning (Fig. 9)
Hallinagradroppar oljaismor-
janordningarna:

1. Sméranordning till vagnens
stang (Fig. 11-A). Aktivera
svanghjulet under en kort
stund sa att vagnen glider ett
par ganger;

2. Pressens smorjpunkt (Fig.

Problemldsning

11-B).

Anvand uteslutande syrafri
olja fér smorjningen (vi rekom-
menderar vaselinolja). Anvand
inte vegetabilisk olja

SERVICE

Det finns inga reservdelar inne
i forpackningen. Alla reparatio-
ner och byten (som exempelvis
byte eller reparation av kling-
an, remmen, de elektriska kom-
ponenterna, delar avstommen,
etc.) ska uteslutande utféras
av tillverkarens behériga per-
sonal.

Vid behov av reparation re-
kommenderar vi att man skick-
ar tillbaka maskinen till till-
verkaren eller till ett behérigt
servicecenter.

For information om service-
center ska man vanda sig till
service@berkelinternational.com.

OBSERVERA! Klingan

maste bytas ut nidr mel-
lanrummet mellan klingans
kant och skyddets inre kant
Overstiger 6 mm.

GARANTI OCH ANSVAR

Tillverkaren lamnar 24 mana-
ders garanti pa maskinen med
start fran inkdpsdatumet. Ga-
rantin tacker endast defekter
som uppstatt under korrekt

anvandning i enlighet med de
anvisningar som finns i bruks-
anvisningen. Garantin tacker
inte defekter som orsakats
under transport, av kdparens
inkompetens eller férsummel-
se, en felaktig installation eller
placering, av slitage eller vid
strémvarden som Overskrider
det nominella virdet med 10%
eller mer. Dessutom tacker inte
garantin férbrukningskompo-
nenter, som klingan eller slip-
skivan, férutom i uppenbara
fall av fabrikationsfel.
Tillverkaren avsager sig allt di-
rekt och indirekt ansvar for:

- att anvandaren inte féljt an-
visningarna i bruksanvisning-
en;

- anvandning som strider mot
géallande foreskrifter i installa-
tionslandet;

- icke godkinda andringar och/
eller reparationer pa maski-
nen;

- anvandning av tillbehor eller
reservdelar som inte ar origi-
nal;

- exceptionella handelser.

Nar dganderatten till maskinen
overférs frigors tillverkaren
omedelbart fran allt ansvar. Pa
markplaten som finns pa ma-
skinstommen aterfinns tillver-
kare, maskininformation och
teknisk information.

For mycket motstand vid skarning
av produkten

Klingan ar inte slipad

Slipa klingan

Maskinen startar inte ndr man
trycker pa startknappen

Det saknas strom eller sa
ar kontrollkretsen skadad

Kontrollera att stickkontakten
sitter i korrekt. Om problemet
kvarstar ska man kontakta
Kundservice

Fo6r stort motstand vid
de glidande komponenternas
rorelse (press, vagn)

Glidskenorna har
inte smorjts in
regelbundet

Smorj in dem

106



TEKNISKA SPECIFIKATIONER

VOLANO B116SA -B116A

ga
|

A 260 mm 260 mm
B 290 mm 290 mm
C 260 mm 260 mm
D 590 mm 590 mm
E 550 mm 550 mm
F 755 mm 755 mm
G 960 mm 960 mm
H 780 mm 780 mm
| 720 mm 720 mm
L 55mm 55mm
Kapacitet cirkelformad skarning 260 mm 260 mm
Kapacitet rektangular skarning 290x260h mm 290x260h mm
Maximal skivtjocklek 7 mm 7 mm
Motoreffekt 0,75 kW 0,75 kW
Klingans diameter 370 mm 370 mm
Elektriska specifikationer Zggx ggﬂi ;S: 230V 50Hz - 1ph.
Vikt 100 kg 100 kg

Notera: Som ett resultat av kontinuerlig forskning for att standigt forbattra vara produkter, tekniska
specifikationer kan méjliga variationer.
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